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Curriculum vitae 
Europass

Informaţii personale 

Nume / Prenume ALEXA Ersilia Calina 

Loc de muncă/Domeniul ocupational 

Date contact 
Experienţa profesională 

Prof. univ. dr. habil. la Universitatea de Ştiinţele Vietii „Regele Mihai I” din 
Timişoara, Facultatea de Inginerie Alimentară 

email: ersiliaalexa@usvt.ro 

URL 

https://orcid.org/0000-0003-4641-7365 

Researcher ID: AAK-2710-2020 

SCOPUS ID: 15921984400, 

GScholar ID yF4qGvgAAAAJ 

Perioada 2024 - prezent 

Funcţia sau postul ocupat Prodecan Cercetare, Inovare si Transfer Tehnologic 

Activităţi şi responsabilităţi principale  Activitate manageriala si de cercetare 

Numele şi adresa angajatorului Universitatea de Ştiinţele Vietii ``Regele     Mihai I `` din Timişoara, Facultatea de 
Inginerie Alimentara 

Tipul activităţii sau sectorul de activitate Public / Învăţământ superior, Cercetare. 

Perioada 2009 – prezent  

Funcţia sau postul ocupat Profesor universitar 

Activităţi şi responsabilităţi principale  Activitate didactică, cercetare, coordonare proiecte diplomă si disertaţie. Tehnologii 
alimentare vegetale. Tehnologii avansate de obtinere a produselor alimentare de 
origine vegetala. Produse functionale de origine vegetala. Proiectarea unui 
novoaliment 

Numele şi adresa angajatorului Universitatea de Ştiinţele Vietii ``Regele     Mihai I `` din Timişoara, Facultatea de 
Inginerie Alimentara 

Tipul activităţii sau sectorul de activitate Public / Învăţământ superior, Cercetare. 

     Perioada 2004 – 2009 

Funcţia sau postul ocupat Conferenţiar universitar 

Activităţi şi responsabilităţi principale Activitate didactică, cercetare, coordonare Proiecte diplomă, Disertaţie. 

Numele şi adresa angajatorului USAMVB Timişoara - Facultatea de Horticultura si Silvicultura Timişoara 

Tipul activităţii sau sectorul de activitate Contaminanti in produsele horticole, Echipamente si tehnici de control al 
contaminantilor. 

Perioada 1998-2004  

Funcţia sau postul ocupat Şef lucrări 

Activităţi şi responsabilităţi principale Activitate didactică, cercetare, coordonare Proiecte diplomă, Disertaţie. 

Numele şi adresa angajatorului USAMVB Timişoara - Facultatea Tehnologia Produselor Agroalimentare, 

Tipul activităţii sau sectorul de activitate “Tehnologii alimentare vegetale. Tehnologia morăritului şi panificaţiei 

Perioada 1995-1998 

mailto:ersiliaalexa@usvt.ro
https://orcid.org/0000-0003-4641-7365
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Funcţia sau postul ocupat Asistent  

Activităţi şi responsabilităţi principale Activitate didactică şi de cercetare. 

Numele şi adresa angajatorului USAMVB Timişoara Facultatea Tehnologia Produselor Agroalimentare 

Tipul activităţii sau sectorul de activitate     Extracte şi aditivi alimentari 

Perioada 1991-1995  

Funcţia sau postul ocupat Inginer chimist 

Activităţi şi responsabilităţi principale Cercetare  

Numele şi adresa angajatorului Direcţia Sanitară Veterinară Timişoara, Laboratorul Zonal de Pesticide 

Tipul activităţii sau sectorul de activitate Analiza si controlul produselor agroalimentare 

Educaţie şi formare 

Perioada  2025 

Program postuniversitar de formare si dezvoltare profesionala continua in 
domeniul Managementul carierei –concept, instrumente, aplicatii practice in 
domeniul Ingineria Produselor Alimentare, Certificat de atestare eliberat de 
Ministerul Educatiei Nationale, seria CA, nr. 0048213 

competenţe profesionale dobândite Analiza pieței muncii și a tendințelor de dezvoltare profesională din industria 
alimentară, Identificarea oportunităților de carieră în sectoarele de producție, 
control al calității, cercetare-dezvoltare, siguranță alimentară și management, 
Corelarea competențelor tehnice și științifice cu cerințele angajatorilor din industria 
produselor alimentare, Aplicarea strategiilor de dezvoltare profesională continuă și 
învățare pe tot parcursul vieții, Utilizarea instrumentelor de evaluare a 
competențelor și intereselor profesionale 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ/ 
     furnizorului de formare 

Universitatea de Stiintele Vietii ``Regele Mihai I`` din Timisoara, Romania 

Perioada 2025 

Program postuniversitar de formare si dezvoltare profesionala continua in 

domeniul Tehnici inovative de prevenire si combatere a discriminarii in 
invatamantul superior, certificat de atestare emis de Ministerul Educatiei 
Nationale, seria C.A., nr. 0049025 

competenţe profesionale dobândite Identificarea și analiza formelor de discriminare (directă, indirectă, instituțională, 
structurală) în mediul universitar, Aplicarea cadrului legislativ național și european 
privind egalitatea de șanse și nediscriminarea în învățământul superior, Proiectarea 
și implementarea de politici instituționale incluzive și nediscriminatorii, Utilizarea 
tehnicilor inovative de prevenire a discriminării în activitatea didactică, de cercetare 
și administrativă 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ/ 
   furnizorului de formare 

Universitatea de Stiintele Vietii ``Regele Mihai I`` din Timisoara, Romania 

Perioada 2025 

Program postuniversitar de formare si dezvoltare profesionala continua in 
domeniul Tehnologia informatiei si comunicatiei pentru managementul 
proceselor educationale, certificat de atestare emis de Ministerul Educatiei 
Nationale, seria C.A., nr. 0048324 

competenţe profesionale dobândite Utilizarea TIC în managementul educațional, Digitalizarea și optimizarea 
proceselor educaționale, Managementul informațional în instituțiile de învățământ, 
Instrumente digitale pentru planificare, monitorizare și evaluare educațională 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ/ 
   furnizorului de formare 

Universitatea de Stiintele Vietii ``Regele Mihai I`` din Timisoara, Romania 

Perioada 2022-2024 
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Diploma de Master in domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare, 
program de studii Siguranta, Securitate alimentara si Sanatate Publica, emis de 
Ministerul Educatiei, diploma seria MA, nr. 0487670 

competenţe profesionale dobândite Siguranta, Securitate alimentara si Sanatate Publica in Ingineria Alimentara 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ/ 
   furnizorului de formare 

Universitatea de Stiintele Vietii ``Regele Mihai I`` din Timisoara, Romania 

Perioada 10-14.07.2023

Auditor al sistemului de management al inovarii conform standardelor SRN 
13572:2016 si  ISO 56002:2019 certificat 16699/07/08/2023 

competenţe profesionale dobândite Specialist Laboratoare de Incercări si Etalonări 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ/ 
   furnizorului de formare 

TUV Austria 

Perioada 30.01-01.02.2023 

Auditor intern pentru Laboratoare de Incercări si Etalonări conform 
standardelor SRN ISO/IEC 17025:2018 si  ISO 19011:2018 certificat 188/AK-
TAR/02/2023 

competenţe profesionale dobândite Specialist Laboratoare de Incercări si Etalonări 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ/ 
   furnizorului de formare 

TUV Austria 

Perioada Iulie 2019 

Calificarea / diploma obţinută Auditor intern pentru sistemul de management al sigurantei alimentare ISO 
22000:2018 si ISO 19011:2018 certificate 954/TAR-AK/07/2019 

competenţe profesionale dobândite Specialist sistem management siguranta alimentara 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ/ 
   furnizorului de formare 

TUV Austria 

Perioada Mai 2019 

Calificarea / diploma obţinută Specialist in validarea metodelor de laborator conform SREN ISO/IEC 
17025:2018, certificate 538/TAR-AR/05/2019 

competenţe profesionale dobândite Specialist in validare metode de laborator 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ/ 
   furnizorului de formare 

TUV Austria 

Perioada  August 2018 

Calificarea / diploma obţinută Atestat de abilitare şi calitatea de conducător de doctorat acordat în baza 
Ordinului MEN 4821/8.08.2018 

competenţe profesionale dobândite Conducere doctorat în domeniul de studii universitare de doctorat INGINERIA 
PRODUSELOR ALIMENTARE   

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ/ 
   furnizorului de formare 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară a Banatului „Regele Mihai 
I al României’’ din Timişoara, Facultatea de Tehnologia Produselor Agroalimentare 

Perioada 2014-2015 

Calificarea / diploma obţinută Modul Pedagogic nivel I-II, certificat emis de Ministerul Educatiei Nationale, 
seria X, nr. 0024538 si 0050416 

competenţe profesionale dobândite Proiectarea, organizarea și desfășurarea activităților didactice în învățământul 
preuniversitar și universitar, Aplicarea principiilor pedagogice și psihopedagogice 
în procesul de predare–învățare–evaluare, Utilizarea metodelor și strategiilor 
didactice moderne, centrate pe student. Evaluarea competențelor și rezultatelor 
învățării prin metode tradiționale și alternative 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ/ 
   furnizorului de formare 

Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară a Banatului „Regele Mihai 
I al României’’ din Timişoara 

Perioada  Ianuarie 2011 
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Calificarea / diploma obţinută 

 

 F        FORMATOR, Certificat  de absolvire curs recunoscut de Ministerul Muncii, Familiei 
şi Protecţiei Sociale şi Ministerul Educaţiei, Cercetării şi Inovării Seria G, Nr. 
00169971 

competenţe profesionale dobândite 
 

Pregatirea formarii. Realizarea activitatilor de formare. Evaluarea participantilor la 

formare. Aplicarea metodelor si tehnicilor special de formare. Proiectarea 

programelor de formare. Organizarea programelor si stagiilor de formare 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ/ 
                              furnizorului de formare 

Best Vision Advisory - Timisoara 

  

Perioada 2009 

Calificarea / diploma obţinută Auditor in domeniul Calitatii / Certificat de Absolvire seria E nr.0237340 

Disciplinele principale studiate / competenţe 
profesionale dobândite 

Sistem de management al calitatii. 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ / 
furnizorului de formare 

Ministerul Educatiei, Cercetării si Inovarii 

Perioada Octombrie 2009 

Calificarea / diploma obţinută Expert HACCP / Diploma, Seria AC 29 -5050 

Disciplinele principale studiate / competenţe 
profesionale dobândite 

Sistemul de management al siguranţei alimentului conform ISO 22000:2005- 
Principiile HACCP 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ / 
furnizorului de formare 

Camera de Comert Industrie şi  Agricultură Timisoara 
 

  

Perioada Iunie 2009 

Calificarea / diploma obţinută Curs specializare / Diplomă absolvire curs 

Disciplinele principale studiate / competenţe 
profesionale dobândite 

Principles and Application of LC-MS 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ / 
furnizorului de formare 

HPLC International Society DRESDEN, Germany 

  

Perioada  Martie   2008 

Calificarea / diploma obţinută Curs specializare / Diploma Nr A/459/2008 

Disciplinele principale studiate / competenţe 
profesionale dobândite 

Validarea metodelor chimice in laborator 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ / 
furnizorului de formare 

Asociatia de Standardizare din Romania 

  

Perioada Iulie-august 2008 

Calificarea / diploma obţinută Bursa DAAD, finantata de Guvernul German  

Disciplinele principale studiate / competenţe 
profesionale dobândite 

 Tema proiect: “ The Cereals Contamination With Mycotoxins”. 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ / 
furnizorului de formare 

Landwirtschaftlichen Technologiezentrum Augustenberg, Germania 

  

Perioada   Iunie – august 2004 

Calificarea / diploma obţinută Bursa DAAD, finantata de Guvernul German 

Disciplinele principale studiate / competenţe 
profesionale dobândite 

Tema proiect: Researches regarding quality of phreatic water from west of Romania 
 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ / 
furnizorului de formare 

Institutul pentru Protectia Plantelor Stuttgart Germania 

  

Perioada 2003 

Calificarea / diploma obţinută Diploma de Doctor în Horticultura Seria C nr.0005458 
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Disciplinele principale studiate / competenţe 
profesionale dobândite 

Specializarea Tehnologia Produselor Agroalimentare 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ / 
furnizorului de formare 

USAMVB Timişoara,  Facultatea Tehnologia Produselor Agroalimentare,  

  

Perioada   1995 

Calificarea / diploma obţinută  Studii postuniversitare Specialist in cromatografie / diploma studii seria N nr.003820 

Disciplinele principale studiate / competenţe 
profesionale dobândite 

  Cromatografia în fază gazoasă-Cromatografie de gaze 
 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ / 
furnizorului de formare 

 Facultatea de Chimie Industrială-Universitatea Politehnica din Bucureşti 

  

Perioada   1986-1991 

Calificarea / diploma obţinută   Inginer chimist / Diplomă de inginer chimist seria J nr.27411 

Disciplinele principale studiate / competenţe 
profesionale dobândite 

  Specializarea Tehnologia Compuşilor Macromoleculari; 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ / 
furnizorului de formare 

, Universitatea Tehnică din Timişoara, Facultatea de Chimie Industrială 

Perioada 1982-1986 

 

Calificarea / diploma obţinută Diploma de Bacalaureat 
 

Disciplinele principale studiate / competenţe 
profesionale dobândite 

Studii liceale 

Numele şi tipul instituţiei de învăţământ / 
furnizorului de formare 

Liceul de Filologie Istorie Timisoara 

  

Aptitudini şi competenţe personale  

Limba(i) maternă(e) română 

Limba(i) străină(e) cunoscută(e) Germana, Engleza, Franceza 

Autoevaluare  Înţelegere Vorbire Scriere 

Nivel european (*)  Ascultare Citire Participare la 
conversaţie 

Discurs oral Exprimare scrisă 

Limba  Germana 
   B2  B2  B2  B2  B2 

Limba  
Engleză 
franceza 

B2 
B2 

 
B2 
B2 

 
B2 
B2 

 
B2 
B2 

 
B2 
B2 

 

Competenţe şi abilităţi sociale   
 

Competenţe şi aptitudini organizatorice 

Capacitate de comunicare, relationare, lucru in echipă, adaptare 
 
Coordonare proiecte de cercetare internationale, Organizare work-shop, organizare curs 
specializare in domeniul alimentelor dietetice, Activitate de coordonare a lucrărilor de 
Diplomă şi Disertaţie 

Competenţe şi aptitudini tehnice Tehnici cromatografice de analiza si control a compusilor organici, Echipamente si sisteme 
tehnologice de Morărit şi Panificaţie. 

Competenţe şi aptitudini de utilizare a 
calculatorului 

Operare pe calculator la nivel de utilizator (Word, Excel, PowerPoint, Origin) 
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Alte competenţe şi aptitudini  Evaluator proiecte de cercetare, înregistrată în portalul experţilor evaluatori din 
Romania: www.experti-cdi.ro si evaluator proiecte internationale, Expert evaluator 
CNCSIS, Evaluator ARACIS  

 Membru in Consiliul Naţional de Atestare a Titlurilor, Diplomelor şi Certificatelor 
Universitare, Panelul 2 Stiinte Ingineresti (CNATDCU) (2010/2011), Membru Senat 
USAMVB (2012-2016). 

 Referent stiintific Food and Bioprocess Technology” (FABT) Journal of Plant 
Breeding and Crop Science (JBCS), referent Editurile  Eurobit, Solness recunscute 
CNCSIS, Natural Product Research, British Microbiology Research Journal, Journal of 
Plant Breeding and crop science,  African Journal of Agriculture Research 

 Membru în comisiile pentru susţinerea examenelor de diplomă si disertatie organizate 
la Facultatea de Tehnologia Produselor Agroalimentare si Facultatea de Horticultura si 
Silvicultura; 

 Membru în comisii de susţinere examene, referate si susţinere publică teze de doctorat 
si de abilitare 
 

Activitate Publicistică  

Cărţi, monografii, materiale de studiu 34 

Articole în reviste cotate si indexate ISI 
BDI 

147 
82 

Alte articole 34 

Articole publicate in volumele unor manifestari 
stiintifice  

116 

Calificări cheie Tehnologii alimentare vegetale, Tehnologia alimentelor fainoase.  Produse functionale de 
origine vegetala, Contaminanti in produsele vegetale. Proiectarea unui novoaliment. 

Echipamente si tehnici de control al produselor alimentare 

Informaţii suplimentare  
 

 
Director proiecte de cercetare/inovare obtinute prin competitie - 14 

      Projects manager  
P.1. Consumer Engagement Labs CEL, EIT Food RIS-CEL 2023,19153-23, project 

responsable  
P.2. Public Sector Representative Activity Line (PSRAL), 21061-23 RIS PSRAL, 2023, 

project responsable 
P.3. Project UEFISCDI, PNCDI III, Program 2 - Increasing the Competitiveness of the 

Romanian Economy through Research, Development and Innovation, Transfer of 
Knowledge to the Economic Agent, Bridge Grant, PNIII-P2-2.1.BG-2016-0126, BG-
15, Organic Natural Preparations with antifungal action, PNEA acronym, project 
manager Alexa Ersilia, 2016-2018 

P.4. Proiect FP7 SEE-ERA.NET PLUS, Systems to reduce mycotoxin contamination of 
cereals and medicinal plants in order to preservation native species and traditional 
products in Romania-Serbia-Croatia, 2010-2012, project manager – Alexa Ersilia 

P.5. UEFISCU contract, IDEI program, PN-CD II 2007-2010 contract no.213 
/ 1.10.2007, code ID_331, Dynamics of glyphosate herbicide and its 
metabolite AMPA in water, soil, plants and environmental impact, project 
manager -Alexa Ersilia. 

P.6. Makis Project WORLD BANK No.141529 / 2008, AG nr. 142.044 / 
02.10.2008, 2008-2011, Implementation of modern technological systems for 
the production of dietetic food , Project manager. Alexa Ersilia 

P.7. Contract CNCSIS, no. contract 33370 / 29.06.2004, 2004-2006, no. 1, 
CNCSIS code 4, Food processing - means of reducing the fungal 
contamination of cereal products, Project manager . Alexa Ersilia 

http://www.experti-cdi.ro/
http://www.sciencedomain.org/journal-home.php?id=8
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 ERASMUS Parteneriate Strategice – Coordinator/ Responsabil Partner  
 

P.8. Cooperation to implement innovative methods for the assessment of medicinal 

plants with central roles in pharmaceutics, agriculture and nutrition, project no. 

2022-1-RO01-KA220-HED-000088958, Project Coordinator: UMFT, Romania, Partners: 

ULST Romania, UCA Italia, ROMPAN and USAMVC Romania, Project responsible for 

ULST: Ersilia Alexa 

P.9. Cooperation on innovation and exchange of good practice in the hypoglycaemia 

diet for people with diabetes, HYPOGLYCEDIET, 2019-1-RO01-KA203-063499, 

Project Coordinator: ULST Romania, Partners: USZ Hungary, UCA Italia, ROMPAN 

and UMFT Romania, Project manager: Ersilia Alexa 

P.10. Strategies regarding the valorization of horticultural and agricultural by-

products as functional foods in the context of a circular economy  BYPRODUCT 2020-

1-RO01-KA203-080172, Project Coordinator: ULST Romania, Partners: EULS Estonia, 

UCA Italia, ROMPAN and USAMVC Romania, Project manager: Ersilia Alexa 

P.11. Let's produce new functional bakery products for people with digestive 

disorders“ (FBforPDD), 2019-1-RO01- KA202-063170, Project Coordinator: ROMPAN 

Romania, Partners: ULST Romania, U SZEGED, Hungary, UBARI, Italy, KERRY 

INGREDIENTS LIMITED – Ireland, UMF Carol Davila, Bucuresti, RO 

P12. Strategies to predict, prevent and reduce the effect of fungal contamination on 

cereals quality, production and food safety, Project Reference : 2017-1-RO01-KA202-

037215, Project Coordinator: ROMPAN Romania, Partners: ULST Romania, Osijek 

University, Croatia, University of Novi Sad, Serbia, UBARI, Italy, Project responsible for 

ULST: Ersilia Alexa 

P13. Enhancement of Agro Food Chain Byproducts through Innovative and 
Sustainable Methods, Project reference: 2024-1-RO01-KA220-HED-000246776, Project 
Coordinator: USAMV Cluj Napoca, Partners: ULST Romania, UNIVERSIDADE DO 
PORTO, UNIVERSITAT POLITECNICA DE VALENCIA, ROMPAN, Project responsible 
for ULST: Ersilia Alexa 

P14. OpenEAT I eat to live or I live to eat. Project reference: 2024-1-RO01-KA220-VET-
000249064, Project Coordinator: ROMPAN Romania, Partners: ULST Romania, University 
of Novi Sad, Serbia, UBARI, Italy, ANSES, France, Institute of climate-smart agriculture of 
the National Academy of Agrarian Sciences of Ukraine, Project responsible for ULST: 
Ersilia Alexa 
 

 Membru in contracte de cercetare - 20 

 Burse DAAD Germania – 2 

 Proprietate intelectuala  - 11 

 Premii in inovatie – 56 

 Membru in asociatii profesionale – 3 
Hirsh index : WOS – 27, Scopus - 28, Google Scholar - 36 

Permis(e) de conducere Categoria B 

 
   
 

Timisoara, 20.12.2025                     Prof.dr.habil. Ersilia Alexa 
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L I S T A  
lucrărilor ştiinţifice 2020-2025 

 
 
 Cărţi si capitole în cărţi  
1. Negrea M, Cocan I, Alexa E, Obistioiu D, Pop G chapters in Medicinal plants – from cultivation to consumer safety, Edited by 

Victor Babes Publishing House, ISBN 978-606-786-415-1, 2024 
2. Negrea M, Cocan I, Alexa E, Obistioiu D, Pop G chapters in Managementul plantelor medicinale – de la cultivare la siguranța 

consumatorilor, 2024 
3. Cozma A., Alexa E., Conditioning and storage of agricultural products, Editura Eurobit, Timisoara 2024, 2021978-630-326-099-0 
4. Negrea M, Cocan I, Alexa E, Obistioiu D, Pop G chapters in Gestione delle piante medicinali dalla coltivazione alla sicurezza del 

consumatore ISBN 978-606-786-415-1, 2023 
5. Alexa Ersilia, Negrea Monica, Cocan Ileana, Obisdtioiu D., Pop G., Radulov I.et al. Chapters In Mijloace si metode de reducere a 

risipei alimentare la fabricarea produselor fainoase, Editura Eurobit, Timisoara 2023, 978-973-132-978-9 
6. Alexa Ersilia, Negrea Monica, Cocan Ileana, Obisdtioiu D., Pop G., Radulov I.et al., chapters in Means and methods to reduce 

food waste in the manufacture of floor products, Editura Eurobit, Timisoara 2023, 978-973-132-979-6 
7. Alexa Ersilia (coordonator), Strategie per la valorizatione del sottoprodotti agroalimentari como alimenti functionali nel contesto 

del una economia circulare, University of Calabria, 9791280103314, 2022 
8. Alexa Ersilia, Poiana Mariana, Negrea Monica, Cocan Ileana,chapter in Fabricarea produselor funcționale de panificație, Editura 

Eurobit, Timisoara, 2021, 978-973-122-854-6 

9. Alexa Ersilia (coordonator), ”Strategii privind valorifcarea subproduselor horticole și agricole în tehnologia alimentelor funcționale în contextul 
economiei circulare”, Editura Eurobit, Timișoara, 2021, ISBN 978-973-132-821-8, 221 pag. 

10. Alexa Ersilia (coordonator), ”Strategies regarding the valorization of horticultural and agricultural  by-products as functional foods in the 
context of a circular economy”, Editura Eurobit, Timișoara, 2021, ISBN 978-973-132-822-5, 215 pag. 

11. Alexa Ersilia (coordonator), Alimentele hipoglucidice și extractele din plante în managementul diabetului, ISBN 978-973-142-675-7, Editura 
Eurobit Timișoara, 2020, 167 pg 

12. Alexa Ersilia (coordinator), Management of diabetic diseases using hypoglycemia foods and plant extracts, ISBN 978-973-132-676-4, 
Publisher Eurobit Timisoara, 2020, 167 pg 

 
 
 Lucrări indexate ISII publicate  
 
Lucrări indexate ISI (cu factor de impact) 

 
1. Cristea, B.M.; Voica, D.V.; Nitescu, M.; Alexa, E.; Cocan, I.; Negrea, M.V.; Bubulac, L.; Arsene, A.I. Consumption Habits 
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