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INVITATIE

Prin prezenta, vd aducem la cunostinta ci, Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati este interesata

sa achizifioneze Servicii pentru organizare workshop « Abordiri etice ale instrumentelor de Al in

procesele de predare si cercetare », si va invitdm sa depuneti oferta tehnicd si financiard, avand in

vedere urmitoarele:

1. Denumirea autoritdtii contractante: Universitatea ,,Dunarea de Jos” din Galati
Cod de identificare: 3127522
Adresa: Str. Domneascd Nr. 47, Galati, Roménia
Telefon: 0236419177, 0336130115
Fax: 0236419177

2. Denumire invitatie: Servicii pentru organizare workshop « Abordiri etice ale instrumentelor de Al in
procesele de predare si cercetare », conform caietului de sarcini.

3. Modalitatea de desfasurare: proceduré proprie

4. Pentru depunerea ofertei se vor completa formularele atasate prezentei invitatii.

5. Impartirea pe lot-uri: nu

6. Valoarea estimata totald fard TVA: 14556.00 lei.

7. Criteriu de atribuire: pretul cel mai scazut.

8. Cod CPV: 551100004, 55300000-3, 55520000-1

9. Tip contract: prestare de servicii

10. Obiectul contractului: Servicii pentru organizare workshop « Abordiri etice ale instrumentelor de Al
in procesele de predare si cercetare ». o

11. Data limiti de depunere a ofertelor: o 8. AN, 202 '5= =1c c»2 .

12. Adresa la care se transmit ofertele: Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati, Str. Domneasci Nr.
47, Galati, Roménia, cod postal 800008, Registraturdi sau la adresa de mail
georgiana.ungureanu(@ugal.ro

13. Limba de redactare a ofertei: Romana

14. Tip de finantare si modalitate de plata: Plata se face in termen de maxim 30 de zile, de la prestarea
serviciilor, in contul contractantului deschis la Trezoreria statului.

15. Moneda in care se transmite oferta de pret: lei

16. Persoana de contact: Georgiana loja, tel. 0336130115, e-mail: georgiana.ungureanu@ugal.ro
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17. In eventualitatea in care oferta dumneavoastra corespunde din punct de vedere al solicitdrilor din
caietul de sarcini, se incadreazi in valoarea estimata precizata in invitatie, achizitia se va finaliza
prin cumpdrare directd.

18. Vd rugdm sa confirmati primirea prezentei invitatii, la numarul de fax 0236419177 sau la adresa

Rector,
Prof. univ. dr. ing. habi

Director Generat’ Administrativ,
Ec. Marian DANAILA

Director,
Directia Achizitii Publice gi Tehnic
Ing. Virginia TACHITA

Intocmit,
Ec. Georgiana JOJA
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privind achizitia de Servicii pentru organizare workshop « Abordiri etice ale instrumentelor
de Al in procesele de predare si cercetare »

I. AUTORITATEA CONTRACTANTA: Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati

INFORMATII GENERALE

Solicitantul: Universitatea ,,Dunérea de Jos” din Galati este cea mai mare $i cea mai important3 institutie
de invatamant superior de stat din sud estul Romaniei (cca. 12.000 de studenti studiaza in 15 facultati). In

urma acreditérii periodice ARACIS, a fost declarati ca avand ,,grad de incredere ridicat” in 2008, 2013
2018 si 2024.

II. OBIECTUL CAIETULUI DE SARCINI

Rolul prezentului caiet de sarcini 1l constituie achizitia de servicii de servire masa, coffee break si cazare
cu mic dejun inclus in Mun. Galati, pentru participantii la workshop-ul « Abordiri etice ale
instrumentelor de Al in procesele de predare si cercetare »

III. CERINTE OBLIGATORII

1. Fiecare ofertd depusa este ferma si se va constitui intr-un document de raspuns la caietul de sarcini si la
documentele anexd la acesta, cu referinte clare care sa riaspunda fiecérei prevederi/ cerinte/detaliu din
fiecare punct si subpunct al prezentului caiet de sarcini si a specificatiilor tehnice, inclusiv indicarea
valorilor si detaliilor cuantificabile, acolo unde este cazul.

2. Ofertele prezentate de depunétori, din partea fiecarui participant, vor respecta datele din caietul de sarcini
si formularele anexate. Specificatiile obligatorii prezentate sunt minimale, iar parametrii imbunatatiti sunt
acceptati.

3. Propunerea tehnica va contine o fisa in oglinda, un comentariu, articol cu articol, al tuturor specificatiilor
continute in caietul de sarcini, prin care se va demonstra corespondenta propunerii tehnice cu specificatiile
caietului de sarcini. Propunerea tehnicad va fi prezentatd astfel incat sa permita identificarea cu usurintd a
corespondentei cu cerintele din caietul de sarcini. Acolo unde apar specificatii tehnice care indica o anumita
origine, sursd, productie, un procedeu special, o marcéd de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o
licenta de fabricatie se va citi ,,sau echivalent”.

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe
baza cérora se elaboreazi, de catre fiecare operator economie, propunerea tehnico-financiara.
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In acest sens orice ofertd prezentata va fi luatéd in considerare, dar numai In méasura in care aceasta se inscrie
in limitele cerintelor din Caietul de Sarcini. Ofertarea care nu raspunde cerintelor previzute in Caietul
de Sarcini atrage descalificarea ofertantului.

Prevederile si cerintele Caietului de Sarcini au caracter obligatoriu si nu vor exonera ofertantul cistigator
de raspunderea de a asigura calitatea serviciilor prestate, prin efectuarea verificdrilor necesare sau care sunt
prevazute in standardele si normale in vigoare, privind testarea calitétii serviciilor.

Se interzice indicarea in documentatii a unor specificatii tehnice care desemneaza procedee speciale ce pot
duce la favorizarea sau eliminarea unuia sau mai multi ofertanti. O astfel de indicatie va fi admisd numai
cu mentiunea “sau echivalent”. Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini sunt considerate ca fiind
minimale. in acest sens, orice oferts prezentati care se abate de la prevederile caietului de sarcini, va fi
luatd in considerare, dar numai in mésura in care propunerea tehnicd presupune asigurarea unui nivel
calitativ superior cerintelor minimale din caietul de sarcini.

Toate cerintele solicitate in caietul de sarcini sunt minime si obligatorii. Nerespectarea partial sau in
totalitate a acestora va conduce la declararea ofertei ca fiind neconforma.

4. Propunerea tehnicd se va elabora in conformitate cu prevederile caietului de sarcini, cu obligatia ca
operatorii economici sé indice in cadrul acesteia faptul ci la elaborarea ofertei au tinut cont de obligatiile
referitoare la conditiile de munca si protectia muncii. Informatii detaliate privind reglementarile care sunt
in vigoare la nivel national si se refera la conditiile de munca si protectia muncii, se pot obtine de la Inspectia
Muncii sau de pe site-ul: http://www.inspectmun.ro/Legislatie/legislatie.html. Oferta va fi redactatd in
limba roména.

IV. SPECIFICATII TEHNICE

Nr.Crt. | DENUMIRE SERVICII COD CPV

1. Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galati, 25 | 55110000-4
persoane x 2 nopti

2, Servicii de servire masa (pranz si cina) 50 persoane x 2 | 55300000-3
zile

3. Servicii coffee break 50 persoane x 2 zile 55520000-1

DESCRIEREA SERVICIILOR SI CARACTERISTICI SOLICITATE:
1. Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galati

Perioada de prestare a serviciilor de cazare cu mic dejun inclus: 2 nopti, in perioada 4-6 decembrie 2025
Necesar cazare: 25 camere single x 2 nopti

Prin camera single se intelege camera dubla, dotata cu pat matrimonial, ocupata in regim single.

Tip servicii: cazare cu mic dejun inclus in Mun.Galati

Serviciile de masé (mic dejun), incluse in tariful de cazare, vor fi asigurate in concordanta cu perioada
aferenta cazarii, in cadrul structurii de primire turistica in care se vor asigura si serviciile de cazare
Locatie pentru asigurare servicii: serviciile de cazare cu mic dejun inclus solicitate se vor asigura in cadrul
unei structuri de primire turistica de tip hotel clasificat 3 (trei) stele conform normelor metodologice
nationale privind eliberarea certificatelor de clasificare a structurilor de primire turistice cu functiuni de
cazare si alimentatie publica, a licentelor si brevetelor de turism.
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Localizare hotel: Municipiul Galati, distanta rutiera (auto) de maxim 1,5 km de sediul Facultatii de
Economie si Administrarea Afacerilor din cadrul Universitatii ,,Dunirea de Jos” Galati (Str. Nicolae
Balcescu nr. 59-61), care sa permita accesul cu usurinta - deplasarea de la unitatea de cazare la sediul
autoritatii contractante.

Capacitate de cazare hotel: minim 25 camere duble, dotate cu pat matrimonial, pentru a asigura necesarul
de cazare al participantilor la eveniment.

Facilitati minime in camere:
- Aer conditionat pentru fiecare camera, cu control individual al temperaturii si umiditatii;
- Televizor LED;
- Televiziune digitala;
- Telefon cu acces direct la liniile nationale si internationale;
- Minibar - gratuit;
- Facilitati de preparare a cafelei si ceaiului in camera - gratuit;
- Uscator par;
- Cabina dus in toate camerele;
- Acces internet Wi-Fi si LAN in toate camerele — gratuit.
Facilitati minime in hotel:
- Spatiu de depozitare a bagajelor;
- Spalatorie;
- Room service;
- Trezirea clientilor la ora solicitata;
- Facilitati de acces pentru persoane cu dizabilitati;
- Parcare pazita/supravegheata video;
- Check-in -incepand cu ora 12.00, check-out ora 14.00;
- Hotelul trebuie sa dispuna de bar de zi clasificat 3 (trei) stele si restaurant clasificat 3 (trei) stele
si sa asigure mic dejun inclus, pentru fiecare persoana cazata-in concordanta cu perioada aferenta
cazarii, dar sa ofere si optiuni de servire a mesei in regim a la carte.

2. Servicii de servire masa (pranz si cina)
Perioada: 4-5 decembrie 2025 (2 zile)

Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore naintea evenimentului
Numar participanti: 50 persoane / zi

Tip servicii: pranz + cina /persoana/zi

Tip servire: pranz meniu bufet + cina set-meniu

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, came si peste, 250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
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- garnituri, 250 g

- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate) si fresh-
uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceal (minim 4 sortimente), nelimitat

Structura set-meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- starter/antre, 350 g

- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g

- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml

- fresh din fructe, 500 ml

Nu se acceptd:

® bauturi nealcoolice care se incadreazd la codul NC 2202; '

° alimente cu zahdr addugat, al cdiror confinut total de zahdr este mai mare de 10 g/100 g produs,
altele decdt cozonacul §i biscuitii

Zahdr addugat = se intelege zahdr din trestie, zahdr brun, zaharozd cristalind, zahdr invertit, dextrozd,
melasd, zaharuri din miere, melasd si siropuri, cum ar fi sirop de malt, sirop de fructe, sirop de malf de
orez, sirop de porumb, sirop de porumb bogat in fructozd, sirop de artar, sirop de glucozd, glucozd-
Jructozd, fructozd, zaharozd, glucozd, lactozd, lactozd hidrolizatd si galactozd addugate ca ingrediente,
zaharuri in nectaruri, cum ar fi nectarul de flori de cocos, nectarul de curmale, nectarul de agave, zaharuri
din sucurile de fructe neindulcite, concentrat de suc de fructe, zaharuri din piureuri de fructe §i dulceatd.
[art. 266 alin. (1) pct. 37 CF: zahdr addugat, in sensul art. 291 alin. (2) lit. e) pct. 3, are intelesul previzut
la art. 439 alin. (4) Cod fiscal redat anterior.

Locatia de servire a meselor (pranz + cina): restaurant clasificat minim 3 stele din cadrul aceluiasi complex
hotelier in care se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun si situat la o distanta de maxim 1,5 km de
mers pe jos fata de sediul Facultatii de Economie si Administrarea Afacerilor din cadrul Universititii
»Dundrea de Jos” Galati (Str. Nicolae Béalcescu nr. 59-61), care sa permita accesul cu usurinta - deplasarea
de la sediul autoritatii contractante la restaurant, cu respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in
vigoare la momentul desfasuririi evenimentului.

Capacitate restaurant: minim 50 de locuri

Meniuri solicitate pentru servire masa/persoana/zi:

ZIUA 1:
Masa de pranz
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ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

Tartar de vitd maturatd uscat, cu gilbenus de ou confiat

Terrina de porumbel cu trufe negre de Périgord si gem de ceapa rosie caramelizata
Mini-briose cu branza Epoisses si pere confiate in vin

Cheese Maky Sushi

Sashimi de somon

Rulouri de prosciutto cu branza de capra si smochine

Foie gras mi-cuit cu jeleu de Sauternes si crumble de fistic

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:

Ravioli umpluti cu branza vegand maturata si trufe albe
Wellington vegan cu hribi

Steak de telina coaptd 1n crusti de sare cu sos demi-glace vegan
Lasagna cu foi de castane si ragu de jackfruit

Risotto cu sofran iranian si crema de caju afumat

Gnocchi de cartofi cu unt vegan de salvie si miso

Turnulet de polenta alba cu ciuperci porcini si reductie de vin rosu
Tarta rustica cu sparanghel alb si crema de fistic

PREPARATE DE BAZA CALDE:

File de somon cu beurre blanc de sampanie

Ravioli umpluti cu ricotta de bivoliti si trufe albe de Alba

Piept de ratd Barbarie cu glazurd de portocald si cardamom
Tagliatelle de casd cu ragu de mistret si pecorino maturat

Cotlet de cerb cu sos de afine si gratin de topinambur

Tartar de avocado cu wasabi, caviar de tapioca si ulei de susan prajit

GARNITURI:

Duxelles de nuci pecan

Morcovi mov caramelizati cu miso dulce

Cartofi fondanti cu rozmarin si sare de Himalaya

Gratin de topinambur cu lapte vegetal infuzat cu nucsoara

SALATE:

Salatd de anghinare marinata cu rucola si ulei de trufe albe

Salatd de avocado, grapefruit roz si seminte de rodie

Salatd de sfecld galbena coapta cu crema de caju si fistic

Salatd de microplante cu dressing de yuzu si perle de otet balsamic

DESERT:

Souftlé de ciocolatd Valrhona cu trufe albe

Mille-feuille cu crema de sofran iranian si zmeura proaspita
Cheesecake cu branzd de capra, miere de manuka si fistic iranian
Tartd Tatin cu mere caramelizate in Armagnac XO

Creéme briilée cu vanilie Bourbon

Mont Blanc cu castane confiate si frisca infuzatd cu rom negru
Choux au craquelin cu cremi de alune de padure
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ASORTIMENT DE FRUCTE:
struguri

kiwi

kaki

nectarine

capsuni

pepene galben

pepene verde

PAINE:

Paine neagri cu fdind de secard si malt de orz

Paine cu lavanda, miere de salciAm si coaja de 1amaie confiati
Péine cu fiind integrald de griu rosu si merisoare deshidratate

BAUTURLI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)
Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe si limonada cu fructe proaspete si miere de albine

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat si biscuit cafea

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cina

Antre cald

Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio si nero di sepia, limes

Main course

Antricot de vita cu sos de hribi si dulceata de visine, carpaccio de sparanghel, noisette din legume cu
ghimbir si nucsoara

Desert

Mousse din ciocolata neagra belgiana si ciocolata alba belgiana, cu mascarpone si fructe de padure
proaspete

Bauturi

Apa minerala carbogazoasa si plata

Fresh din fructe

ZIUA 2:

Masa de pranz

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

Canapé cu Wagyu A5 si cipsuri de topinambur

Ruladi de sfecld rosie cu crema de branza de capri si crumble de nuci pecan
Tartind cu cremd de burrata trufata, smochine uscate si miere de castan
Cannoli sdrat cu ricotta afumati si coaji de portocals confiati

Mini tarte cu branzad Roquefort, pere posate si seminte de rodie
Samosa find cu umpluturéd de crab, mango si piper roz

Mini eclere cu mousse de branza Comté si pasta de trufe negre

Tarta find cu crema de mazére dulce, menta, si cipsuri de parmezan
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ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:

Macaron vegan cu ganache de trufe negre si caju maturat

Canapé¢ cu mousse de mazire verde, caju si pudra de portocala amara

Sushi nigiri din rosii marinate si emulsie de tamarind

Tartd raw vegan cu cremd de avocado, cacao cruda si boabe de cacao caramelizate
Mini-samosa cu umpluturd de mango verde, coriandru si nuci caju prajite

Tocanitd fina de linte beluga pe polenta alba cu infuzie de rozmarin si usturoi copt
Branza vegana artizanala din nuci de Brazilia, servita cu fagure de sfecla deshidratata

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Miel sous-vide cu crustd de ierburi si piure de pastarnac

File de ton cu sos de sofran si legume baby

Saddle de iepure cu mousse de morcovi si chipsuri de sfecld
File de pastriav de munte cu sos de unt brun si migdale prajite
Tournedos Rossini cu foie gras si reductie de Madeira

Piept de fazan cu sos de trufe si piure de castane

GARNITURI:

Sparanghel alb la gratar cu emulsie de limaie Meyer
Ciuperci maitake sotate In unt

Rondele de telinad coapti cu glazura de otet balsamic
Mazire find cu mentd si cremé de caju

SALATE:

Salatd de spanac baby cu pere posate si nuci caramelizate

Salaté de linte beluga cu legume confiate si ulei de alune

Salatd de castraveti japonezi cu susan negru si umeboshi

Salata de kale masata cu tahini, 1amaie si fulgi de drojdie inactiva

DESERT:

Tort cu mousse de ciocolatd neagré, piper Sichuan si sare Maldon
Tiramisu cu mascarpone de bivolitd si Amaretto de lux

Bavarois cu lichior de trandafiri si fistic verde

Tarta cu cremd de yuzu, crumble de caju si bezea flambati
Pralind de ciocolata cu umpluturi de trufe negre si caramel sarat
Mini pavlova cu smochine proaspete si brinza Roquefort

ASORTIMENT DE FRUCTE:
Papaya

Fructul pasiunii

Guava

Afine

Smochine proaspete

Kiwi

PAINE:
Paine cu trufe negre si ulei de masline extravirgin
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Sourdough cu faina de alac antici si seminte de cAnepa
Focaccia cu rozmarin, sare Maldon si masline Kalamata
Brioche cu unt frantuzesc si lapte de capra

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)
Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)
Fresh-uri din fructe si limonada cu fructe proaspete si miere de albine

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat si biscuit cafea

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cina

Antre

Terina de piept de rata cu migdale, salata asortata si dressing de mango
Main course

Steak de porc marinat si pulpa de curcan cu tarhon si cimbrisor la cuptor, acompaniate cu cartofi taranesti
si mix de salata verde

Desert

Raspberry cake

Bauturi

Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 ml

Fresh din fructe - 500 ml

3. Servicii coffee break

Perioada: 4-5 decembrie 2025 (2 zile)

Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore Tnaintea evenimentului
Numar participanti: 50 persoane / zi

Locatia de servire: sediul Facultatii de Economie si Administrarea Afacerilor din cadrul Universititii
»Dundrea de Jos” Galati (Str. Nicolae Bilcescu nr. 59-61)

Tip servicii: 1 coffee break /persoana/zi

Tip servire: bufet tip cocktail

Logistica solicitata pentru coffee break/zi:

- amenajare 3 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 15 buc. si fete de mas3;

- platouri inox/sticld/portelan si clesti inox;

- espresoare electrice — minim 3 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 3 buc.;

- farfurii gustari, desert si fructe- din portelan;

- tacAmuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea si cani ceai din portelan;

- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.
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Structura meniu coffee break/persoana/zi:

- cafea espresso si cappuccino - nelimitat;

- ceal (minim 4 sortimente) - nelimitat;

- zahdr alb/brun, indulcitor, lapte condensat, limaie feliatd, miere de albine — nelimitat;

- apd minerala carbogazoasa, sticla 330 ml

- apd mineralé plata, sticla 330 ml

- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), 300 ml

- nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate), 300 ml

- produse de patiserie-cofetarie (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g (minim 8
sortimente)

- fructe proaspete, 300 g

- minisandwich-uri cu branzeturi, carne de curcan, vita, somon, ton, legume, 350 g (minim 12 sortimente)

Nu se accepta:

° bauturi nealcoolice care se incadreazd la codul NC 2202;

° alimente cu zahdr addugat, al cdror continut total de zahdr este mai mare de 10 g/100 g produs,
altele decat cozonacul si biscuitii

Zahdr addugat = se infelege zahdr din trestie, zahdr brun, zaharozd cristalind, zahdr invertit, dextrozd,
melasd, zaharuri din miere, melasd si siropuri, cum ar fi sirop de maly, sirop de fructe, sirop de malf de
orez, sirop de porumb, sirop de porumb bogat in fructozd, sirop de artar, sirop de glucozd, glucozd-
Sfructozd, fructozd, zaharozd, glucozd, lactozd, lactozd hidrolizatd si galactozd addugate ca ingrediente,
zaharuri in nectaruri, cum ar fi nectarul de flori de cocos, nectarul de curmale, nectarul de agave, zaharuri
din sucurile de fructe neindulcite, concentrat de suc de fructe, zaharuri din piureuri de fructe si dulceatd.
[art. 266 alin. (1) pct. 37 CF: zahdr addugat, in sensul art. 291 alin. (2) lit. e) pct. 3, are intelesul previzut
la art. 439 alin. (4) Cod fiscal redat anterior.

Prestatorul va asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus si serviciile de servire masa (panz si cina) la
sediul propriu, in incinta unei structuri de primire turistica de tip hotel, clasificata 3 (trei) stele si situata la
o distantd de maxim 1,5 km de sediul Facultatii de Economie si Administrarea Afacerilor din cadrul
Universitdtii ,,Dunérea de Jos” Galati (Str. Nicolae Balcescu nr. 59-61).

Serviciile de coffee break vor fi asigurate in sistem catering, la sediul Facultatii de Economie si
Administrarea Afacerilor din cadrul Universititii ,,Dundrea de Jos” Galati (Str. Nicolae Balcescu nr. 59-
61), cu respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la momentul desfisuririi
evenimentului. Se va asigura de ofertant, toata logistica si personalul necesare pentru prestarea serviciului.

Cerinte esentiale de sanatate, de asigurare a calitatii si sigurantei serviciilor si de protectie a
mediului:

— Ofertantul va prezenta un print screen din aplicatia Google Maps (https://www.google.com/maps),
realizat pe modul ,.directii pietonale” (,,walking directions™), care sa indice traseul si distanta in kilometri
dintre sediul Facultatii de Economie si Administrarea Afacerilor din cadrul Universittii ,,Dunirea de Jos”
din Galati (str. Nicolae Bélcescu nr. 59-61) si hotelul, respectiv restaurantul care face obiectul ofertei.
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— Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a structurii de primire turistica la 3 (trei) stele se va face prin
prezentarea copiei, conform cu originalul, a certificatului de clasificare al hotelului propus in oferta.

— Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea minima de 25 camere duble se va face prin prezentarea
copiel, conform cu originalul a anexei la certificatul de clasificare al hotelului propus in oferta, respectiv
fisa privind incadrarea nominala a spatiilor de cazare pe categorii.

— Ofertantul va prezenta copie, conform cu originalul, a certificatului de clasificare al resturantului propus
in oferta si a fisei anexa la certificatul de clasificare privind clasificarea unitatii de alimentatie, din care si
reiasd indeplinirea cerintelor esentiale de clasificare 3 (trei) stele si capacitatea minima de 50 locuri, ale
restaurantului propus in oferta.

— Ofertantul trebuie sa detina Certificat pentru atestarea conformitatii cu normele de Igiena si Sanatate
Publica, valabil la data limitd de depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul), pentru
locatiile propuse in oferta.

— Ofertantul trebuie s defind Autorizatie Sanitari Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor, valabili la
data limita de depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul), pentru locatiile propuse in
oferta.

— Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar, autorizatia
insotind in permanentd mijloacele de transport, dotate corespunzitor, folosite in scopul pentru care au fost
autorizate, insotite de personal calificat, echipat corespunzitor si avizat medical. Hrana calda trebuie
ambalatd etang- vase de inox, caserole, etc. — care au capacitatea de a mentine mancarea caldi. Ofertantul
va prezenta copia conform cu originalul al autorizatiilor sanitar-veterinare pentru mijloacele de transport.

V. TERMEN DE PRESTARE - 2 nopti / 2 zile in perioada 4-6 decembrie 2025.

VI. MODALITATEA DE PLATA
Achizitorul va face plata serviciilor realizate de cétre contractant dupa receptionarea facturii si a
documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentionim ci documentele
justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul Achizitorului in format hartie.
In facturile emise pentru operatiunile realizate in baza unor contracte de achizitii publice, se inscriu, in
mod obligatoriu, codurile CPV corespunzitoare previzute in nomenclatorul de referintd in domeniul
achizitiilor publice, adoptat prin Regulamentul (CE) nr. 2.195/2002 al Parlamentului European si al
Consiliului din 5 noiembrie 2002 privind Vocabularul comun privind achizitiile publice (CPV),
nominalizate in anexa la contract.
Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupa semnarea procesului verbal de ambele parti, fara
obiectiuni, si prezentarea documentelor justificative de contractant, achizitorului.
Plata se va face in termen de maxim 30 de zile de la receptia si inregistrarea facturii in original de citre
contractant, la sediul achizitorului, insotitd de dovada prestarii serviciilor.
Documentele justificative care trebuie si insoteasca factura:

-diagrama de cazare

- liste de prezentd semnate de fiecare participant;

- proces verbal de prestare a serviciilor;

- alte documente relevante.
Pentru derularea contractului este necesar ca prestatorul si detinid un cont la trezoreria statului.
Nu se acceptd actualizarea pretului contractului. Se vor oferta toate serviciile. Nu se accepta oferte partiale
in cadrul pachetului si nici oferte alternative.
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VII. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Autoritatea/entitatea contractanta atribuie contractul de servicii ofertantului care Indeplineste toate criteriile
si cerintele solicitate in cadrul documentatei si a depus oferta cea mai avantajoasi din punct de vedere
economic, pe baza criteriului de atribuire preful cel mai scizut, conform prevederilor art. 187 (3~1) din
LEGE Nr. 98/2016 din 19 mai 2016 privind achizitiile publice. In urma analizei ficute pe procedurs, s-a
constatat cd in cadrul documentatiei au fost definite explicit atat clauzele contractuale cit si caracteristicile
tehnice minime obligatorii ale produselor, drept pentru care se doreste doar punctarea pretului.

Evaluarea ofertelor, respectiv a propunerilor financiare prezentate de ofertanti, se va realiza prin luarea in
considerare a pretului total (farda TVA), inscris in formularul de oferts.

VIIL. CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA SI SANATATEA iN MUNCA SI
PROTECTIA MUNCII

Prestatorul trebuie si respecte cerintele legale de securitate si sandtate Tn munca respectiv de protectie a
mediului previzute de legislatia in vigoare aplicabild, fiind direct responsabil de consecintele nerespectarii
acestei legislatii (se va completa Formularui DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI
SECURITATEA IN MUNCA).

IX. VALABILITATEA OFERTEI
Oferta va fi valabild pe o perioadd de minim 30 de zile de la data limitd pentru depunerea ofertelor
comunicatd de Autoritatea contractant3 in Invitatia de participare.

NOTA:

Rdspunderea pentru continutul caietului de sarcini apartine persoanei din departamentul/ compartimentul
autoritdtii contractante ce procedeazd la intocmirea/completarea/actualizarea acestuia, pe baza
necesitdfilor asumate de compartimentul respectiv. Prezentul caiet de sarcini respectd prevederile din
cererea de finantare si din contractul de finanfare in cadrul proiectului pentru ovganizarea Hackathon
Interdisciplinar din cadrul proiectului cu titlul Transformarea digitald si sustenabilitatea afacerilor din
Regiunea Sud-Est, finantat din Fondul pentru Finantarea Situatiilor Speciale - conform prevederilor
ORDINULUI nr. 7846/2024 pentru constituirea §i utilizarea fondului pentru finanfarea situatiilor speciale
care nu pot fi integrate in formula de finantare a institutiilor de invitdmant superior de stat, pentru anul
2025.

Intglorit

Prof. univ Adrian Micu

Responsabil proiect
Prof.univ.dr. Alexandru Capétana

N
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FORMULARE

Formularul - 1 Formular de oferté (propunerea financiara) pentru atribuirea contractului
Formularul - 2 Centralizator de prefuri

Formularul - 3 Propunere tehnica pentru atribuirea contractului

Formularul - 4 Declaratie privind sdndtatea si securitatea in munca

Formularul 5 - Declaratie privind conflictul de interese



FORMULARUL nr. 1

OFERTANTUL
(denumirea/numele)
FORMULAR DE OFERTA
Catre s TR T R R R R RS B
(denumirea autoritatii contractante si adresa completa)
Domnilor,

1. Examindnd documentatia de atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai ofertantului
, (denumirea/numele ofertantului) ne oferim ca, in conformitate cu
prevederile si cerintele cuprinse in documentatia mai sus mentionata, s& prestam Servicii pentru
organizare workshop « Abordari etice ale instrumentelor de Al in procesele de predare si cercetare »

pentru suma de lei, (suma in litere si in cifre) la care se adauga taxa pe
valoarea adaugata in valoare de lei (suma in litere si in cifre)

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilitd castigatoare, s& incepem serviciile
si s& terminam prestarea acestora in conformitate cu specificatjile din caietul de sarcini in (perioada
in litere si in cifre).

3. Ne angajam s& mentinem aceasta oferta valabila pentru o durata de zile,
respectv. pand la data de (durata in litere si in  cifre)

(ziua/luna/anul) si ea va ramane obligatorie pentru noi si poate fi acceptata oricand inainte de expirarea
perioadei de valabilitate.

4. Pand la incheierea si semnarea contractului de achizitie publica aceasta ofertd, impreuna cu
comunicarea transmisa de dumneavoastra, prin care oferta noastra este stabilita castigatoare, vor constitui un
contract angajant intre noi.

5. Intelegem c& nu sunteti obligati s acceptati oferta cu cel mai scazut pret sau orice alta ofertd pe
care o puteti primi.

Data / /
, In calitate de , legal autorizat sa semnez
(semnatura)

oferta pentru si in numele

(denumirea/numele ofertantului)



Operator Economic

(denumirea)

FORMULARUL nr. 2

CENTRALIZATOR DE PRETURI

Servicii pentru organizare workshop « Abordiri etice ale instrumentelor de Al in procesele

de predare si cercetare »

cdtre ofertant

Ne g o iﬁ;‘g‘;ﬂ? Pret unitar RON Pret total RON Pret total RON
ert : [lJ M fard TVA fira TVA fird TVA
0 1 2 3 4 5=3*%4 6=5+TVA
Servicii de cazare cu
1 mic dejun inclus 2 - 50 se completeazid de | se completeazi de se completeazi de
nopti x 25 P cdtre ofertant citre ofertant cdtre ofertant
pers/noapte
ool O SEnvite mpleteazd d completeazd de se completeazd de
2 masi (pranz + cind) 2 | pers 100 s¢ complefeazd @e | se compreteas .
. . cdtre ofertant cdtre ofertant cdtre ofertant
zile x 50 pers/zi
CVIGLICE SOl leteazd d completeazi de se completeazd de
3 break 2 zile x 50 pers 100 se completeaz de | se comp s omp :
. cdtre ofertant cdtre ofertant cdtre ofertant
pers/zi
TOTAL se completeazd de se completeazd de

cdtre ofertant

Semnatura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele si prenumele semnatarului

Capacitate de semnatura

Detalii despre ofertant
Numele ofertantului
[ara de resedin{a
Adresa

Adresa de corespondenta (daca este diferita)

Adresa de e-mail
Telefon / Fax
Data




OFERTANTUL

(denumirea/numele)

FORMULARUL nr. 3

PROPUNERE TEHNICA

Servicii pentru organizare workshop « Abordari etice ale instrumentelor de AI in procesele
de predare si cercetare »

CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

1. Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun.
Galati

Perioada de prestare a serviciilor de cazare cu mic dejun
inclus: 2 nopti, in perioada 4-6 decembrie 2025
Necesar cazare: 25 camere single x 2 nopti

Prin camer3 single se intelege camera dubla, dotatd cu
pat matrimonial, ocupata in regim single.

Tip servicii: cazare cu mic dejun inclus in Mun.Galati
Serviciile de masd (mic dejun), incluse in tariful de
cazare, vor fi asigurate in concordanta cu perioada
aferenta cazarii, in cadrul structurii de primire turistica
in care se vor asigura si serviciile de cazare

Locatie pentru asigurare servicii: serviciile de cazare cu
mic dejun inclus solicitate se vor asigura in cadrul unei
structuri de primire turistica de tip hotel clasificat 3
(trei) stele conform normelor metodologice nationale
privind eliberarea certificatelor de clasificare a
structurilor de primire turistice cu functiuni de cazare si
alimentatie publica, a licentelor si brevetelor de turism.
Localizare hotel: Municipiul Galati, distanta rutiera
(auto) de maxim 1,5 km de sediul Facultatii de
Economie si Administrarea Afacerilor din cadrul
Universitétii ,,Dundrea de Jos” Galati (Str. Nicolae
Bélcescu nr. 59-61), care sa permita accesul cu usurinta
- deplasarea de la unitatea de cazare la sediul autoritatii
contractante.

Capacitate de cazare hotel: minim 25 camere duble,
dotate cu pat matrimonial, pentru a asigura necesarul de
cazare al participantilor la eveniment.

Facilitati minime in camere:

- Aer conditionat pentru fiecare camera, cu control
individual al temperaturii si umiditatii;

- Televizor LED;

- Televiziune digitala;

- Telefon cu acces direct la liniile nationale si
internationale;

- Minibar - gratuit;

- Facilitati de preparare a cafelei si ceaiului in camera

- gratuit;

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE




CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

- Uscator par;

- Cabina dus in toate camerele;

- Acces internet Wi-Fi si LAN in toate camerele —

gratuit.

Facilitati minime in hotel:

- Spatiu de depozitare a bagajelor;

- Spalatorie;

- Room service;

- Trezirea clientilor la ora solicitata;

- Facilitati de acces pentru persoane cu dizabilitati,

- Parcare pazita/supravegheata video;

- Check-in -incepand cu ora 12.00, check-out ora
14.00;

- Hotelul trebuie sa dispuna de bar de zi clasificat
3 (trei) stele si restaurant clasificat 3 (trei) stele
si sa asigure mic dejun inclus, pentru fiecare
persoana cazata-in concordanta cu perioada
aferenta cazarii, dar sa ofere si optiuni de servire
a mesei in regim a la carte.

2. Servicii de servire masa (pranz si cina)

Perioada: 4-5 decembrie 2025 (2 zile)

Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim
48 de ore inaintea evenimentului

Numar participanti: 50 persoane / zi

Tip servicii: pranz + cina /persoana/zi

Tip servire: pranz meniu bufet + cina set-meniu

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa
procesarea termica a materiilor prime):

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza
de branzeturi, carne si peste, 250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita
si peste, 250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g
produs), 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut
de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate) si fresh-uri
din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceal (minim 4 sortimente), nelimitat

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE




CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

Structura set-meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa
procesarea termica a materiilor prime):
- starter/antre, 350 g

- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g

- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g
produs), 200 g

- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml

- fresh din fructe, 500 ml

Nu se accepta:

® bauturi nealcoolice care se incadreazd la codul
NC 2202,
) alimente cu zahdr addugat, al cdror continut

total de zahdr este mai mare de 10 g/100 g produs,
altele decdt cozonacul si biscuitii

Zahdr addugat = se infelege zahdr din trestie, zahdr
brun, zaharozd cristalind, zahdr invertit, dextrozd,
melasd, zaharuri din miere, melasd si siropuri, cum ar
fi sirop de maly, sirop de fructe, sirop de malt de orez,
sirop de porumb, sirop de porumb bogat in fructozd,
sirop de artar, sirop de glucozd, glucozd-fructozd,
fructozd, zaharozd, glucozd, lactozd, lactozd
hidrolizatd §i galactozd addugate ca ingrediente,
zaharuri in nectaruri, cum ar fi nectarul de flori de
cocos, nectarul de curmale, nectarul de agave, zaharuri
din sucurile de fructe neindulcite, concentrat de suc de
fructe, zaharuri din piureuri de fructe si dulceatd. [art.
266 alin. (1) pct. 37 CF: zahdr addugat, in sensul art.
291 alin. (2) lit. e) pct. 3, are intelesul previzut la art.
439 alin. (4) Cod fiscal redat anterior.

Locatia de servire a meselor (pranz + cina): restaurant
clasificat minim 3 stele din cadrul aceluiasi complex
hotelier in care se vor asigura serviciile de cazare cu mic
dejun si situat la o distanta de maxim 1,5 km de mers pe
jos fata de sediul Facultatii de Economie si
Administrarea Afacerilor din cadrul Universitatii
»Dundrea de Jos” Galati (Str. Nicolae Bilcescu nr. 59-
61), care sa permita accesul cu usurinta - deplasarea de
la sediul autoritatii contractante la restaurant, cu
respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in
vigoare la momentul desfasurarii evenimentutui.

Capacitate restaurant: minim 50 de locuri
Meniuri solicitate pentru servire masa/persoana/zi:

ZIUA 1:
Masa de pranz




CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

Tartar de vitd maturatd uscat, cu gélbenus de ou confiat
Terrind de porumbel cu trufe negre de Périgord si gem
de ceapd rosie caramelizata

Mini-briose cu branza Epoisses si pere confiate in vin
Cheese Maky Sushi

Sashimi de somon

Rulouri de prosciutto cu branza de capra si smochine
Foie gras mi-cuit cu jeleu de Sauternes si crumble de
fistic

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Ravioli umpluti cu branza vegand maturati si trufe albe
Wellington vegan cu hribi

Steak de telind coaptd in crustd de sare cu sos demi-
glace vegan

Lasagna cu foi de castane si ragu de jackfruit

Risotto cu sofran iranian si cremé de caju afumat
Gnocchi de cartofi cu unt vegan de salvie si miso
Turnulet de polenta alba cu ciuperci porcini si reductie
de vin rosu

Tarta rusticd cu sparanghel alb si crema de fistic

PREPARATE DE BAZA CALDE:

File de somon cu beurre blanc de sampanie

Ravioli umpluti cu ricotta de bivolita si trufe albe de
Alba

Piept de ratd Barbarie cu glazurd de portocald si
cardamom

Tagliatelle de casd cu ragu de mistret si pecorino
maturat

Cotlet de cerb cu sos de afine si gratin de topinambur
Tartar de avocado cu wasabi, caviar de tapioca si ulei
de susan prajit

GARNITURI:

Duxelles de nuci pecan

Morcovi mov caramelizati cu miso dulce

Cartofi fondanti cu rozmarin si sare de Himalaya
Gratin de topinambur cu lapte vegetal infuzat cu
nucsoara

SALATE:

Salatd de anghinare marinata cu rucola si ulei de trufe
albe

Salatd de avocado, grapefruit roz si seminte de rodie
Salatd de sfecla galbena coapta cu crema de caju si fistic
Salatd de microplante cu dressing de yuzu si perle de
otet balsamic

DESERT:
Soufflé de ciocolatd Valrhona cu trufe albe
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Mille-feuille cu cremid de sofran iranian §i zmeurd
proaspata

Cheesecake cu branza de caprid, miere de manuka si
fistic iranian

Tartd Tatin cu mere caramelizate in Armagnac XO
Créme brilée cu vanilie Bourbon

Mont Blanc cu castane confiate si friscad infuzatd cu rom
negru

Choux au craquelin cu crema de alune de padure
ASORTIMENT DE FRUCTE:

struguri

kiwi

kaki

nectarine

capsuni

pepene galben

pepene verde

PAINE:

Péine neagra cu fdina de secard si malt de orz

Paine cu lavanda, miere de salcim si coajd de lamaéie
confiatd

Paine cu fdind integrald de grau rosu si merisoare
deshidratate

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti
indulcitori sau aromatizate)

Nectaruri din fructe

Fresh-urt din fructe si limonada cu fructe proaspete si
miere de albine

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat
si biscuit cafea

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cina

Antre cald

Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio si nero di
sepia, limes

Main course

Antricot de vita cu sos de hribi si dulceata de visine,
carpaccio de sparanghel, noisette din legume cu ghimbir
si nucsoara

Desert

Mousse din ciocolata neagra belgiana si ciocolata alba
belgiana, cu mascarpone si fructe de padure proaspete
Bauturi

Apa minerala carbogazoasa si plata

Fresh din fructe

ZIUA 2:
Masa de prinz
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ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

Canapé cu Wagyu AS si cipsuri de topinambur

Ruladd de sfecla rosie cu crema de branzi de capra si
crumble de nuci pecan

Tartind cu crema de burrata trufata, smochine uscate si
miere de castan

Cannoli sarat cu ricotta afumata si coaja de portocald
confiata

Mini tarte cu branzd Roquefort, pere posate si seminte
de rodie

Samosa find cu umplutura de crab, mango si piper roz
Mini eclere cu mousse de branza Comté si pasta de trufe
negre

Tartd find cu crema de mazéare dulce, menté, si cipsuri
de parmezan

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Macaron vegan cu ganache de trufe negre si caju
maturat

Canapé cu mousse de mazdre verde, caju si pudra de
portocald amara

Sushi nigiri din rosii marinate si emulsie de tamarind
Tartd raw vegan cu crema de avocado, cacao cruda si
boabe de cacao caramelizate

Mini-samosa cu umpluturd de mango verde, coriandru
sl nuci caju prajite

Tocénita find de linte beluga pe polenta alba cu infuzie
de rozmarin si usturoi copt

Branzi vegand artizanala din nuci de Brazilia, serviti cu
fagure de sfecld deshidratata

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Miel sous-vide cu crusta de ierburi si piure de péstarnac
File de ton cu sos de sofran si legume baby

Saddle de iepure cu mousse de morcovi si chipsuri de
sfecla

File de pastrav de munte cu sos de unt brun si migdale
préjite

Tournedos Rossini cu foie gras si reductie de Madeira
Piept de fazan cu sos de trufe si piure de castane

GARNITURI:

Sparanghel alb la gratar cu emulsie de laméaie Meyer
Ciuperci maitake sotate In unt

Rondele de telina coaptd cu glazurd de otet balsamic
Mazire find cu mentd si cremé de caju

SALATE:

Salatd de spanac baby cu pere posate si nuci
caramelizate

Salatd de linte beluga cu legume confiate si ulei de alune
Salati de castraveti japonezi cu susan negru si umeboshi
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Salatd de kale masatd cu tahini, ldmaie si fulgi de
drojdie inactiva

DESERT:

Tort cu mousse de ciocolatd neagré, piper Sichuan si
sare Maldon

Tiramisu cu mascarpone de bivolitd si Amaretto de lux
Bavarois cu lichior de trandafiri si fistic verde

Tartd cu cremd de yuzu, crumble de caju si bezea
flambata

Pralind de ciocolatd cu umpluturd de trufe negre si
caramel sdrat

Mini pavlova cu smochine proaspete si brinza
Roquefort

ASORTIMENT DE FRUCTE:
Papaya

Fructul pasiunii

Guava

Afine

Smochine proaspete

Kiwi

PAINE:

Péine cu trufe negre si ulei de masline extravirgin
Sourdough cu fiina de alac anticd si seminte de cdnepa
Focaccia cu rozmarin, sare Maldon si mésline Kalamata
Brioche cu unt frantuzesc si lapte de capra

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti
indulcitori sau aromatizate)

Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti
indulcitori sau aromatizate)

Fresh-uri din fructe si limonada cu fructe proaspete si
miere de albine

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat
si biscuit cafea

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cina

Antre

Terina de piept de rata cu migdale, salata asortata si
dressing de mango

Main course

Steak de porc marinat si pulpa de curcan cu tarhon si
cimbrisor la cuptor, acompaniate cu cartofi taranesti si
mix de salata verde

Desert

Raspberry cake

Bauturi

Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 ml
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Fresh din fructe - 500 ml

3. Servicii coffee break

Perioada: 4-5 decembrie 2025 (2 zile)

Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim
48 de ore inaintea evenimentului

Numar participanti: 50 persoane / zi

Locatia de servire: sediul Facultatii de Economie si
Administrarea Afacerilor din cadrul Universitétii
,Dundrea de Jos” Galati (Str. Nicolae Balcescu nr. 59-
61)

Tip servicii: 1 coffee break /persoana/zi

Tip servire: bufet tip cocktail

Logistica solicitata pentru coffee break/zi:

- amenajare 3 zone de buffet cu mese si fete de masa,;

- mese cocktail —minim 15 buc. si fete de masi;

- platouri inox/sticld/portelan si clesti inox;

- espresoare electrice — minim 3 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) —
minim 3 buc.;

- farfurii gustari, desert si fructe- din portelan;

- tacAmuri din inox;

- pahare din sticl;

- cesti cafea si cani ceai din portelan;

- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Structura meniu coffee break/persoana/zi:

- cafea espresso si cappuccino - nelimitat;

- ceal (minim 4 sortimente) - nelimitat;

- zahdr alb/brun, indulcitor, lapte condensat, lamaéie
feliatd, miere de albine — nelimitat;

- apa minerald carbogazoasd, sticla 330 ml

- apd minerala plata, sticla 330 ml

- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase
(fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), 300 ml

- nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti
indulcitori sau aromatizate), 300 ml

- produse de patiserie-cofetarie (cu continut de zahar
mai mic de 10g/100 g produs), 200 g (minim 8
sortimente)

- fructe proaspete, 300 g

- minisandwich-uri cu branzeturi, came de curcan, vita,
somon, ton, legume, 350 g (minim 12 sortimente)

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE
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Nu se acceptd:

° bauturi nealcoolice care se incadreazd la codul
NC 2202;
° alimente cu zahdr addugat, al cdaror confinut

total de zahdr este mai mare de 10 g/100 g produs,
altele decdt cozonacul §i biscuifii

Zahdr addugat = se infelege zahdr din trestie, zahdr
brun, zaharozd cristalind, zahdr invertit, dextrozd,
melasd, zaharuri din miere, melasd si siropuri, cum ar
fi sirop de malt, sirop de fructe, sirop de malf de orez,
sirop de porumb, sirop de porumb bogat in fructozd,
sirop de artar, sirop de glucozd, glucozd-fructozd,
fructozd, zaharozd, glucozd, lactozd, lactozd
hidrolizatd §i galactozd addugate ca ingrediente,
zaharuri in nectaruri, cum ar fi nectarul de flori de
cocos, nectarul de curmale, nectarul de agave, zaharuri
din sucurile de fructe neindulcite, concentrat de suc de
fructe, zaharuri din piureuri de fructe §i dulceatd. [art.
266 alin. (1) pct. 37 CF: zahdr addugat, in sensul art.
291 alin. (2) lit. e) pct. 3, are intelesul prevdzut la art.
439 alin. (4) Cod fiscal redat anterior.

Prestatorul va asigura serviciile de cazare cu mic dejun
inclus si serviciile de servire masa (panz si cina) la
sediul propriu, in incinta unei structuri de primire
turistica de tip hotel, clasificata 3 (trei) stele si situata la
o distantd de maxim 1,5 km de sediul Facultatii de
Economie si Administrarea Afacerilor din cadrul
Universitatii ,,Dunirea de Jos” Galati (Str. Nicolae
Balcescu nr. 59-61).

Serviciile de coffee break vor fi asigurate in sistem
catering, la sediul Facultatii de Economie si
Administrarea Afacerilor din cadrul Universitatii
»Dundrea de Jos” Galati (Str. Nicolae Balcescu nr. 59-
61), cu respectarea normelor sanitare si prevederilor
legale 1n vigoare la momentul desfasurarii
evenimentului. Se va asigura de ofertant, toata logistica
st personalul necesare pentru prestarea serviciului.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE

Cerinte esentiale de sanatate, de asigurare a
calitatii si sigurantei serviciilor si de protectie a
mediului:

— Ofertantul va prezenta un print screen din aplicatia
Google Maps (https://www.google.com/maps), realizat
pe modul ,directii pictonale” (,,walking directions™),
care sa indice traseul si distanta in kilometri dintre
sediul Facultatii de Economie si Administrarea
Afacerilor din cadrul Universitatii ,,Dunérea de Jos” din

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE
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Galafi (str. Nicolae Bilcescu nr. 59-61) si hotelul,
respectiv restaurantul care face obiectul ofertei.

— Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a
structurii de primire turistica la 3 (trei) stele se va face
prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a
certificatului de clasificare al hotelului propus in oferta.
— Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea
minima de 25 camere duble se va face prin prezentarea
copiei, conform cu originalul a anexei la certificatul de
clasificare al hotelului propus in oferta, respectiv fisa
privind incadrarea nominala a spatiilor de cazare pe
categorii.

— Ofertantul va prezenta copie, conform cu originalul,
a certificatului de clasificare al resturantului propus in
oferta si a fisei anexa la certificatul de clasificare
privind clasificarea unitatii de alimentatie, din care sa
reiasad Indeplinirea cerintelor esentiale de clasificare 3
(trei) stele si capacitatea minima de 50 locuri, ale
restaurantului propus in oferta.

— Ofertantul trebuie sd detind Certificat pentru
atestarea conformitatii cu normele de Igiena si
Sanatate Publica, valabil la data limita de depunere a
ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul),
pentru locatiile propuse in oferta.

— Ofertantul trebuie si detind Autorizatie Sanitara
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor, valabila la
data limitd de depunere a ofertei (se va prezenta copia
conform cu originalul), pentru locatiile propuse in
oferta.

— Transportul hranei se va face numai cu mijloace de
transport autorizate sanitar-veterinar, autorizafia
insotind In permanentd mijloacele de transport, dotate
corespunzdtor, folosite In scopul pentru care au fost
autorizate, insotite de personal calificat, echipat
corespunzdtor si avizat medical. Hrana calda trebuie
ambalatd etans- vase de inox, caserole, etc. — care au
capacitatea de a mentine méancarea calda. Ofertantul va
prezenta copia conform cu originalul al autorizatiilor
sanitar-veterinare pentru mijloacele de transport.

TERMEN DE PRESTARE — 2 nopti / 2 zile in
perioada 4-6 decembrie 2025.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE

MODALITATEA DE PLATA

Achizitorul va face plata serviciilor realizate de cétre
contractant dupa receptionarea facturii si a documentele
justificative pentru serviciile efectiv prestate si
confirmate. Mentiondam cd documentele justificative

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE
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aferente unei facturi se vor depune la sediul
Achizitorului in format hértie.

In facturile emise pentru operatiunile realizate in baza
unor contracte de achizitii publice, se inscriu, in mod
obligatoriu, codurile CPV corespunzitoare prevazute in
nomenclatorul de referintda in domeniul achizitiilor
publice, adoptat prin Regulamentul (CE) nr.
2.195/2002 al Parlamentului European si al Consiliului
din 5 noiembrie 2002 privind Vocabularul comun
privind achizitiile publice (CPV), nominalizate in anexa
la contract.

Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupa
semnarea procesului verbal de ambele pérti, fard
obiectiuni, si prezentarea documentelor justificative de
contractant, achizitorului.

Plata se va face in termen de maxim 30 de zile de la
receptia si inregistrarea facturii in original de catre
contractant, la sediul achizitorului, insotitd de dovada
prestérii serviciilor.

Documentele justificative care trebuie si insoteascd
factura:

-diagrama de cazare

- liste de prezentd semnate de fiecare participant;

- proces verbal de prestare a serviciilor;
- alte documente relevante.

Pentru derularea contractului este necesar ca prestatorul
sa detind un cont la trezoreria statului.

Nu se acceptd actualizarea pretului contractului. Se vor
oferta toate serviciile. Nu se accepta oferte partiale in
cadrul pachetului si nici oferte alternative.

VALABILITATEA OFERTEI

Oferta va fi valabild pe o perioada de minim 30 de zile
de la data limitd pentru depunerea ofertelor comunicati
de Autoritatea contractantd in Invitatia de participare.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE

Semnatura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semnatura

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

[ara de resedin{a

Adresa

Adresa de corespondenta (daca este diferita)
Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data

.....................................................




FORMULARUL nr. 4

DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI SECURITATEA IN MUNCA

Subsemnatul,  ............cce0ocen....  (NUMe $i  prenume), reprezentant imputernicit al
............................. (denumirea operatorului economic), declar pe propria raspundere ca ma anagajez
sa prestez Servicii pentru organizare workshop « Abordari etice ale instrumentelor de Al in procesele
de predare si cercetare », pe parcursul indeplinirii contractului, in conformitate cu regulile obligatorii
referitoare la conditiile de muncd si de protectie a muncii, care sunt in vigoare in Romania.

De asemenea, declar pe propria raspundere c& la elaborare ofertei am finut cont de obligatiile

referitoare la conditiile de munca si de protectie a muncii, si am inclus costul pentru indeplinirea acestor
obligatii. :
Totodata, declar ca am luat la cunostinfa de prevederile art 326 « Falsul in Declaratii » din Codul Penal
referitor la « Declararea necorespunzétoare a adevarului, facuta unui organ sau institutii de stat ori unei alte
unitati in vederea producerii unei consecinte juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci cand, potrivit legii ori
imprejurérilor, declaratia facuta servegte pentru producerea acelei consecinte, se pedepseste cu inchisoare
de la 3 luni la 2 ani sau cu amenda »

Semnétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului o
Numele siprenumele semnatarului s
Capacitate de semndtura
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului e
laraderesedinfa et
Adresa s A
Adresa de corespondenta (dacd este diferitd) e
Adresade e-mail s
Telefon/Fax i e e
Data AR AR



FORMULARUL nr. 5

DECLARATIE
privind conflictul de interese
pentru ofertanti/ ofertanti asociati/ subcontractanti/terti sustinatori

Subsemnatul, (nume §i prenume), reprezentant legal
autorizat al (denumirea/numele §i
sediul/adresa ofertantului), in calitate de ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant (dupa caz), la
procedura de atribuire a contractului de achizitie publica avdnd ca obiect Servicii pentru
organizare workshop « Abordiri etice ale instrumentelor de Al in procesele de predare si
cercetare » la data de .................. (zi/lund/an), organizata de Universitatea ,,Dundrea de Jos” din
Galati, declar pe proprie rispundere, sub sanctiunea excluderii din procedurd si sub sanctiunile
aplicate faptei de fals in acte publice, ci in calitate de participant la acestd procedurd nu ne aflam
intr-o situatie de conflict de interese in sensul art. 59 si art. 60 din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare.

- situatia in care ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractantul
propus/tertul sustindtor are drept membri in cadrul consiliului de administratie/organului de
conducere sau de supervizare si/sau are actionari ori asociati semnificativi persoane care sunt
sot/sotie, rudd sau afin pand la gradul al doilea inclusiv ori care se afld in relatii comerciale cu
persoane cu functii de decizie in cadrul Autoritdtii/entitdtii contractante sau al furnizorului de
servicii de achizitie implicat in procedura de atribuire;

- situafia in care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane desemnate
pentru executarea contractului persoane care sunt sot/sotie, rudd sau afin pand la gradul al doilea
inclusiv ori care se afld in relatii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul
Autoritdtii/entitdtii contractante sau al furnizorului de servicii de achizitie implicat in procedura de
atribuire.

Subsemnatul declar ca informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si
inteleg cd autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificirii si confirmarii
declaratiilor, orice documente doveditoare de care dispunem. Inteleg cd in cazul in care aceasta
declaratie nu este conformé cu realitatea sunt pasibil de incalcarea prevederilor legislatiei penale
privind falsul in declaratii.

Anexat este lista actionarilor/asociatilor /membrilor consiliului de administratie/organ de
conducere sau de supervizare / persoane imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos” din
Galati.

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului  ...............c.oooeeeeeeieeeeeee e,

Numele §i prenumele semnatarului e
Capacitate de semndtura e
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului e
Taraderegsedind =000 s e S
Adresa ey s s
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) e
Adresa de e-mail s
Telefon /Fax et ras
Data e n



Lista actionari/asociati /membri in consiliul de administrafie/organ de conducere sau de supervizare / persoane
imputernicite din cadrul Universititii ,,Dunirea de Jos” din Galati.

z_l; Numele si prenumele Functia in cadrul ofertantului
Prof. univ. dr. ing. habil. Marian
1. BARBU RECTOR
2. | Prof. univ. dr. ing. Elena MEREUTA Prprector respongbll cu activitatea didacticd si
’ asigurarea calitatii
Prorector responsabil cu cercetarea, dezvoltarea,
3. | Prof. univ. dr. Adrian MICU inovarea, relatiile interuniversitare si mediul de
afaceri
4. | Conf. univ. dr. ing. Stefan BALTA Prorectf)'r . Fesponsabil e patieneciatyl ey
’ studentii si accesare fonduri europene
Prorector responsabil cu internationalizarea,
5. | Prof. univ. dr. Arthur Viorel TULUS relatiile publice si parteneriatul cu mediul socio-
cultural
6 Prof. dr. ing. habil. Daniela Laura Prorector
" | BURUIANA
7. | Prof. dr. ing. Gabriel PAPEANU Director C.S.U.D.
8. | Ec. Marian DANAILA Director General Administrativ
9. | Costici COSTOI Dlregtor, Directia legislatie, resurse umane si
’ salarizare
10. | Aurelia-Daniela MODIGA Director, Directia Economica
11. | Ing. Virginia TACHITA Director, Directia Achizitii Publice si Tehnic
12. | Ec. Mariana BALBARAU Sef, Serviciul Financiar
13. | Alina-Genoveva MAZURU Sef, Serviciul Contabilitate
14. | Adrian DUMITRASCU Consilier juridic
15. | Elena-Marinela OPREA Consilier juridic
16. | Andreea ALEXA Consilier juridic
17. | Maria-Cristiana COROIU Consilier juridic
18. | Cristian Laurentiu DAVID Consilier juridic
19. | Margareta DANAILA Administrator financiar
20. | Neculai SAVA Administrator financiar
21. | Ec. Georgiana IOJA Administrator financiar
22. | Liliana DUMITRIU Administrator financiar
23. | Prof.univ.dr. Alexandru Capitina Profgsqr in cadrul Faqulta’,tu de Economie si
’ Administrarea Afacerilor
24. | Conf.dr.cc. George Bogdan DRAGAN Confsargnpar in cadrul' Facultatii de Economie si
Administrarea Afacerilor
25 | Inf. Andrei Alexandru PANAIT Conf.er‘en‘glar in cadru! Facultitii de Economie si
Administrarea Afacerilor
26. | Admin.finan. Rodica TOMA Admlnls.trat_or ﬁngqcmr in cadrul . Facultatii de
Economie si Administrarea Afacerilor
27| Liliana STOENESCU Inginer In cadrul Facultitii de Economie si

Administrarea Afacerilor

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele si prenumele semnatarului

Capacitate de semnatura

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului




[ara de resedinta

Adresa

Adresa de corespondenta (dacé este diferit)
Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data



