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Prin prezenta, vd aducem la cunostintd ci, Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati este interesati sa

achizitioneze ,,Servicii cazare, servire masd si coffee break in mun. Buzdu si mun. Galati — turneul de baschet

3x3 Challenger”, si va invitim s& depuneti oferta tehnic si financiard, avand in vedere urmatoarele:

1.

Denumirea autorititii contractante: Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati

Cod de identificare: 3127522

Adresa: Str. Domneascd Nr. 47, Galati, Romdnia
Telefon: 0236419177, 0336130115
Fax: 0236419177
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10.
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3.
14.

15.

Denumire invitatie: ,,Servicii cazare, servire masd si coffee break in mun. Buzdu si mun. Galati —
turneul de baschet 3x3 Challenger”, conform caietului de sarcini.

Modalitatea de desfasurare: procedurd proprie

Pentru depunerea ofertei se vor completa formularele atasate prezentei invitatii.

Impdrtirea pe lot-uri: da

Valoarea estimati totala fira TVA: 109080.00 lei, defalcats astfel:

LOT 1: 43632.00 lei

LOT 2: 65448.00 lei

Criteriu de atribuire: pretul cel mai scizut.

Cod CPV: 55110000-4, 55300000-3, 55520000-1

Tip contract: servicii

Obiectul contractului: ,,Servicii cazare, servire masd si coffee break in mun. Buzdu si mun. Galati —

turneul de baschet 3x3 Challenger”

. —_ Qo
. Data limita de depunere a ofertelor: Q). Of. 20245 ,_ono, VY
12.

Adresa la care se transmit ofertele: Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati, Str.
Domneascd Nr. 47, Galafi, Romdnia, cod postal 800008, Registraturd sau la adresa de mail

bianca.harabor@ugal.ro

Limba de redactare a ofertei: Romdnd

Tip de finantare si modalitate de plata: Plata se face in termen de maxim 30 de zile, de la
prestarea serviciilor, din fonduri pentru situatii speciale, in contul contractantului deschis
la Trezoreria statului.

Moneda in care se transmite oferta de pret: lei

ONLINE )
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Persoana de contact: Bianca Adina Maftei, tel. 0336130115, e-mail: bianca.harabor@ugal.ro

In eventualitatea in care oferta dumneavoastra corespunde din punct de vedere al solicitarilor
din caietul de sarcini, se incadreazi in valoarea estimata precizata in invitatie, achizitia se va
finaliza prin cumpérare directa.

Va rugdm si confirmati primirea prezentei invitatii, la numéarul de fax 0236419177 sau la

Ing. Bianca Adina MAFTEI

ADRESA
3ir. Domneasca nr 47
Zalayi, Rromania
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CAIET DE SARCINI
privind achizitia de servicii de cazare cu mic dejun inclus, servire masi si coffee break tn Mun.
Galati si in mun. Buziu pentru organizarea ,,Unui turneu cu doua etape de baschet 3x3 de tip
Challenger pentru studenti si sportivi.”, finantat din fonduri pentru situatii speciale de Ministerului
Educatiei si Cercetarii, conform adresei nr. 6287/DGIU/30.04.2025

I. AUTORITATEA CONTRACTANTA: Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati
INFORMATII GENERALE

Solicitantul: Universitatea ,,Dundrea de Jos” din Galati este cea mai mare $i cea mai importanti institutie
de invatamant superior de stat din sud estul Romaniei (cca. 12.000 de studenti studiazi in 14 facultati). In

urma acreditarii periodice ARACIS, a fost declarata ca avand ,,grad de incredere ridicat” in 2008, 2013,
2018 si 2024.

II. OBIECTUL CAIETULUI DE SARCINI
Rolul prezentului caiet de sarcini il constituie achizitia de servicii de cazare cu mic dejun inclus, servire
masd si coffee break In Mun. Galati si in mun. Buziu pentru participantii la etapele incluse in turneul de

baschet 3x3 de tip Challenger pentru studenti si sportivi. , finantat din fonduri pentru situatii speciale
de Ministerului Educatiei si Cercetarii, conform adresei nr. 6287/DGIU/30.04.2025.

III. CERINTE OBLIGATORII

1. Fiecare ofertd depusa este ferma si se va constitui intr-un document de rispuns la caietul de sarcini si la
documentele anexa la acesta, cu referinte clare care si raspunda fiecdrei prevederi/cerinte/detaliu din
fiecare punct si subpunct al prezentului caiet de sarcini si a specificatiilor tehnice, inclusiv indicarea
valorilor si detaliilor cuantificabile, acolo unde este cazul.

2. Ofertele prezentate de depundtori, din partea fiecdrui participant, vor respecta datele din caietul de
sarcini §i formularele anexate. Specificatiile obligatorii prezentate sunt minimale, iar parametrii
imbunétatiti sunt acceptati.

3. Propunerea tehnicd va contine o fisd in oglindi, un comentariu, articol cu articol, al tuturor
specificatiilor continute in caietul de sarcini, prin care se va demonstra corespondenta propunerii tehnice
cu specificatiile caietului de sarcini. Propunerea tehnicd va fi prezentatd astfel incdt si permitd
identificarea cu usurintd a corespondentei cu cerintele din caietul de sarcini. Acolo unde apar specificatii
tehnice care indicd o anumitd origine, sursd, productie, un procedeu special, o marca de fabrica sau de
comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie se va citi ,,sau echivalent”.

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe
baza cérora se elaboreaza, de catre fiecare operator economie, propunerea tehnico-financiari.

ADEE SA SONTACT ONLINE Operator Inscris sub nr. 36338 in registrui de evidenta . .
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In acest sens orice ofertd prezentatd va fi luata in considerare, dar numai In mésura in care aceasta se inscrie
in limitele cerintelor din Caietul de Sarcini. Ofertarea care nu rispunde cerintelor previzute in Caietul
de Sarcini atrage descalificarea ofertantului.

Prevederile si cerintele Caietului de Sarcini au caracter obligatoriu si nu vor exonera ofertantul castigator
de riaspunderea de a asigura calitatea serviciilor prestate, prin efectuarea verificarilor necesare sau care sunt
prevazute in standardele si normale 1n vigoare, privind testarea calititii serviciilor.

Se interzice indicarea in documentatii a unor specificatii tehnice care desemneaza procedee speciale ce pot
duce la favorizarea sau eliminarea unuia sau mai multi ofertanti. O astfel de indicatie va fi admisi numai
cu mentiunea “sau echivalent”. Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini sunt considerate ca fiind
minimale. In acest sens, orice ofertd prezentatd care se abate de la prevederile caietului de sarcini, va fi
luatd in considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnicd presupune asigurarea unui nivel
calitativ superior cerintelor minimale din caietul de sarcini.

Toate cerintele solicitate in caietul de sarcini sunt minime si obligatorii. Nerespectarea partial sau in
totalitate a acestora va conduce la declararea ofertei ca fiind neconforma.

4. Propunerea tehnica se va elabora in conformitate cu prevederile caietului de sarcini, cu obligatia ca
operatorii economici sé indice in cadrul acesteia faptul ci la elaborarea ofertei au tinut cont de obligatiile
referitoare la conditiile de munca si protectia muncii. Informatii detaliate privind reglementarile care sunt
in vigoare la nivel national si se refera la conditiile de munca si protectia muncii, se pot obtine de la Inspectia
Muncii sau de pe site-ul: http://www.inspectmun.ro/Legislatie/legislatie.html. Oferta va fi redactati in
limba romana.

IV. SPECIFICATII TEHNICE

Nr. lot. | DENUMIRE SERVICII COD CPV
Servicii de cazare, 40 pers x 2 nopti la Buziu 55110000-4

s Servicii servire masd pranz si cind, 80 pers x 2 zile la Buzau 55300000-3
Servicii coffee break, 80 pers x 2 zile la Buziu 55520000-1

Servicii de cazare, 60 pers x 2 nopti la Galati 55110000-4

2. Servicil servire masa pranz si cina, 120 pers x 2 zile la Galati 55300000-3
Servicii coffee break, 120 pers x 2 zile la Galati 55520000-1

DESCRIEREA SERVICIILOR SI CARACTERISTICI SOLICITATE:

LOT 1 - SERVICII DE CAZARE CU MIC DEJUN INCLUS,
SERVICII DE SERVIRE MASA (PRANZ SI CINA) SI SERVICII DE COFFEE BREAK IN MUN.
BUZAU

1. Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Buziu

Perioada de prestare a serviciilor de cazare cu mic dejun inclus: 2 nopti consecutive, in perioada 01-31
august 2025 (perioada exacta in care participantii vor fi cazati va fi comunicata cu cel mult 5 zile inainte
de data check-in ului si se va incadra exclusiv in intervalul mentionat).

Necesar cazare: 20 camere duble x 2 nopti

Prin camera dubla se intelege camera dubla twin, dotata cu paturi separate.
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Numir persoane cazate: 40

Tip servicii: cazare cu mic dejun inclus in Mun. Buziu

Serviciile de masa (mic dejun), incluse in tariful de cazare, vor fi asigurate in concordantd cu perioada
aferentd cazdrii, In cadrul structurii de primire turistica in care se vor asigura si serviciile de cazare.
Locatie pentru asigurare servicii: serviciile de cazare cu mic dejun inclus solicitate se vor asigura in cadrul
unei structuri de primire turistica de tip hotel clasificat 3 (trei) stele conform normelor metodologice
nationale privind eliberarea certificatelor de clasificare a structurilor de primire turistice cu functiuni de
cazare $1 alimentatie publica, a licentelor si brevetelor de turism.

Localizare hotel: Municipiul Buzau, distanti rutiera (auto) de maxim 3,5 km de stadionul Concas Buziu
(str. Simila), care sa permitd accesul cu usurinti - deplasarea de la unitatea de cazare la locatia desfasurarii
activitatii.
Capacitate de cazare hotel: minim 20 camere duble twin (2 paturi separate) pentru a asigura necesarul de
cazare al participantilor la eveniment.
Facilitati minime in camere:

- Aer conditionat pentru fiecare camera, cu control individual al temperaturii si umiditatii;

- Suprafaté fiecare camerd minim 15 mp;

- Televizor LED;

- Televiziune digitala;

- Telefon cu acces direct la liniile nationale si internationale;

- Facilitdti de preparare a cafelei si ceaiului in camera - gratuit;

- Uscator par;

- Cabini dus 1n toate camerele;

- Acces internet Wi-Fi si LAN in toate camerele — gratuit.
Facilitati minime in hotel:

- Spatiu de depozitare al bagajelor;

- Spalatorie;

- Room service;

- Trezirea clientilor la ora solicitata;

- Facilitéti de acces pentru persoane cu dizabilitati;

- Parcare pazita/supravegheati video;

- Statii de incércare a vehiculelor electrice;

- Check-in incepand cu ora 12.00, check-out ora 14.00;

- Hotelul trebuie sa dispuna de bar de zi clasificat 3 (trei) stele/restaurant clasificat 3 (trei) stele in

care sa asigure mic dejun inclus, pentru fiecare persoanad cazati in concordantd cu perioada
aferenta cazarii.

2. Servicii de servire masé (pranz si cini)

Perioada: 01-31 august 2025 (pe durata a 3 zile; perioada exacta va fi comunicata cu cel mult 5 zile inainte
de data servirii primei mese si se va incadra exclusiv in intervalul mentionat): 3 pranzuri si 3 cine
Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore inaintea evenimentului

ADRESA CONTACT ONLINE
Str, Domneasca n. 47, Tel: 0336 130 108 rectorat@ugal.ro
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Numdr participanti: 80 persoane / zi
Tip servicii: pranz si cind /persoand/zi; cind/persoana/zi
Tip servire: cind set-meniu, prAnz meniu bufet

Structura set-meniu cind /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- starter/antre, 350 g

- fel de bazi din carne cu garnituri si sos, 450 g

- desert (cu continut de zahdr mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apd minerala carbogazoasa/plata, 500 ml

- fresh din fructe, 500 ml

Structurd meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate) si fresh-
uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceal (minim 4 sortimente), nelimitat

Locatiile de servire a meselor:

Salad de mese si terasa situate in cadrul aceluiasi complex hotelier in care se vor asigura serviciile de cazare
cu mic dejun, cu respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la momentul desfisurarii
evenimentului. La cererea solicitantului formulati cu cel putin 24 de ore inainte, in functie de programul
desfasurarii activitatilor specifice, prestatorul de servicii trebuie si asigure pentru o parte sau pentru toate
persoanele, livrarea mesei in regim catering la locul desfasurarii competitiei.

Meniuri solicitate pentru servire cind/persoana/zi:

ZI1UA 1:

Antre cald: Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio si nero di sepia, limes

Main course: Antricot de vita cu sos de hribi si dulceata de visine, carpaccio de sparanghel, noisette din
legume cu ghimbir si nucsoara

Desert: Mousse din ciocolatd neagra belgiana si ciocolata alba belgiana, cu mascarpone si fructe de padure
proaspete

Bauturi: Apa minerala carbogazoasa si plata— 500 ml, Fresh din fructe — 500 ml

ADRESH . CONW}CT ONLINE Operator inseris sub nr. 36338 in registrul de evidenta .
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ZIUA 2:

Antre: Terina de piept de ratd cu migdale, salati asortata si dressing de mango

Main course: Steak de porc marinat si pulpa de curcan cu tarhon si cimbrisor la cuptor, acompaniate cu
cartofi taranesti si salatd de varza

Desert: Black forest cake

ZIUA 3:

Antre cald: Cotlet de porc cu cascaval si prosciutto cu salatd mixta, miez de nuca si cruton picant
Main course: File Butterfish cu brocoli, coponidd dulce-picanta si sos Bearnaise

Desert: Raspberry cake

Bauturi: Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 ml, Fresh din fructe - 500 ml

Meniuri solicitate pentru servire masa/persoana/zi:

ZIUA1:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
. Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry

Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
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File de porc cu alune si muguri de fasole
GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume

Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafhe

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURLI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)

Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea, ciocolata
Ceail (minim 4 sortimente)

ZI1UA 2:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Bruschete mixte

Platou cu branzeturi

Frigdrui cu mozzarella si rosii cherry
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Cascaval pane
Salata de vinete, hummus

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE SI GARNITURI:
Piept de pui cu sos de sménténa si ciuperci cu cartofi pai
Piept de pui cu legume

Aripioare cu sos de usturoi si cartofi pai

Crispy pui copt cu rissoto

Ceafa de porc cu sos si cartofi aurii

Cotlet de porc si cartofi taranesti

Risotto cu ciuperci

SALATE:
Salata Caesar
Salatd de vard asortatd

DESERT:

Rulada cu ciocolata

Clatite cu dulceata

Tartd cu mar si crema de zahar ars
Amandini

Tiramisu

Salati de fructe

FRUCTE:
- de sezon

PAINE:

Chifla — diverse sortimente
Paine la tava bagheta
Piine cu cereale, bagheti

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata
Bauturi racoritoare carbogazoase
Nectaruri din fructe

Cafea espresso / lapte condensat

ZIUA 3:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
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Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti

Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)

Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana
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ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)

Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea, ciocolata
Ceai (minim 4 sortimente)

3. Servicii coffee break
Perioada: 2 zile consecutive, intre 1 si 31 august 2025 — zilele si orele de desfiasurare vor fi comunicate
de Beneficiar cu minim 5 zile inainte de eveniment
Numar participanti: 80 pers./zi
Locatia de servire a coffee break-ului: Sald de mese si terasa situate in cadrul aceluiasi complex hotelier
in care se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun, cu respectarea normelor sanitare si prevederilor
legale in vigoare la momentul desfasurarii evenimentului.

Tip servire coffee break: bufet tip cocktail

Tip servicii: logistica catering + transport catering

Logistica solicitata / zi:

- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 15 buc. si fete de masa;

- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 15 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 2 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
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- transportul hranei cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar;
- personal calificat.
Structura meniu coffee break/persoana/zi:
- cafea expresso si cappuccino - nelimitat;
- ceal (minim 3 sortimente) - nelimitat;
- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat, lamaiie feliatd, miere de albine — nelimitat;
- apd minerald carbogazoasa, sticla 330 ml
- apd minerala plata, sticla 330 ml
- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase (cu arome naturale si fard adaosuri de zahar),
300 ml
- nectaruri din fructe (cu arome naturale si fara adaosuri de zahar), 300 ml
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 6 sortimente)
- fructe, 300 g
- minisandwich-uri cu brinzeturi, carne de curcan, vita, somon, ton, legume, 350 g (minim 10
sortimente)

LOT 2 - SERVICII DE CAZARE CU MIC DEJUN INCLUS,
SERVICII DE SERVIRE MASA (PRANZ SI CINA) SI SERVICII DE COFFEE BREAK N MUN.
GALATI

1. Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galati

Perioada de prestare a serviciilor de cazare cu mic dejun inclus: 2 nopti consecutive, in perioada 01-30
septembrie 2025 (perioada exacta in care participantii vor fi cazati va fi comunicata cu cel mult 5 zile inainte
de data check-in ului si se va incadra exclusiv in intervalul mentionat).

Necesar cazare: 30 camere duble x 2 nopti

Prin camera dubla se intelege camera dubla twin, dotata cu paturi separate.

Numar persoane cazate: 60

Serviciile de masa (mic dejun), incluse in tariful de cazare, vor fi asigurate in concordantd cu perioada
aferentd cazdrii, in cadrul structurii de primire turistica in care se vor asigura si serviciile de cazare.
Locatie pentru asigurare servicii: serviciile de cazare cu mic dejun inclus solicitate se vor asigura in cadrul
unei structuri de primire turisticd de tip hotel clasificat 3 (trei) stele conform normelor metodologice
nationale privind eliberarea certificatelor de clasificare a structurilor de primire turistice cu functiuni de
cazare si alimentatie publica, a licentelor si brevetelor de turism.

Localizare hotel: Municipiul Galati, distanta rutiera (auto) de maxim 2,5 km de sediul Universitatii
»~Dunidrea de Jos” Galati (Str. Domneascd nr. 47), care si permitd accesul cu usurintd - deplasarea de la
unitatea de cazare la sediul autoritatii contractante.

Capacitate de cazare hotel: minim 30 camere duble twin (2 paturi separate) si 10 camere single, pentru a
asigura necesarul de cazare al participantilor la eveniment.

Facilitdti minime in camere:
- Aer conditionat pentru fiecare camerd, cu control individual al temperaturii si umiditatii;
- Televizor LED;
- Televiziune digital;
- Telefon cu acces direct la liniile nationale si internationale;
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- Facilitati de preparare a cafelei si ceaiului in camera - gratuit;

- Uscator par;

- Cabina dus in toate camerele;

- Acces internet Wi-Fi si LAN in toate camerele — gratuit.

Facilitdti minime 1n hotel:

- Spatiu de depozitare al bagajelor;

- Spalitorie;

- Room service;

- Trezirea clientilor la ora solicitati;

- Facilitdti de acces pentru persoane cu dizabilitati;

- Parcare pazitd/supravegheata video;

- Check-in incepénd cu ora 12.00, check-out ora 14.00;

- Hotelul trebuie sa dispuna de bar de zi clasificat 3 (trei) stele/restaurant clasificat 3 (trei) stele in
care sa asigure mic dejun inclus, pentru fiecare persoanai cazati in concordantd cu perioada
aferentd cazérii.

2. Servicii de servire masi (prinz si cind)

Perioada: 01-31 august 2025 (pe durata a 3 zile; perioada exacta va fi comunicata cu cel mult 5 zile Tnainte
de data servirii primei mese si se va incadra exclusiv in intervalul mentionat): 3 prinzuri si 3 cine
Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore Tnaintea evenimentului

Numadr participanti: 120 persoane / zi

Tip servicii: pranz si cind /persoand/zi; cind/persoani/zi

Tip servire: cina set-meniu, pranz meniu bufet

Structura set-meniu cind /persoand (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- starter/antre, 350 g

- fel de baza din carne cu garniturd si sos, 450 g

- desert (cu continut de zahér mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apd minerald carbogazoasa/plata, 500 ml

- fresh din fructe, 500 ml

Structurd meniu pranz/persoand/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml
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- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate) si fresh-
uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceal (minim 4 sortimente), nelimitat

Locatiile de servire a meselor:

Restaurant clasificat minim 3 stele, situat in cadrul aceluiasi complex hotelier in care se vor asigura
serviciile de cazare cu mic dejun, cu respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la
momentul desfasurarii evenimentului.

Capacitate restaurant: minim 100 de locuri

La cererea solicitantului formulata cu cel putin 24 de ore inainte, in functie de programul desfisurarii
activitatilor specifice, prestatorul de servicii trebuie sa asigure pentru o parte sau pentru toate persoanele,
livrarea mesei in regim catering la locul desfasurarii competitiei.

Meniuri solicitate pentru servire cind/persoani/zi:

ZIUA 1:

Antre cald: Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio si nero di sepia, limes

Main course: Antricot de vitd cu sos de hribi si dulceatd de visine, carpaccio de sparanghel, noisette din
legume cu ghimbir si nucsoara

Desert: Mousse din ciocolatd neagra belgiani si ciocolata alba belgiana, cu mascarpone si fructe de padure
proaspete

Bauturi: Apa minerala carbogazoasa si plati— 500 ml, Fresh din fructe — 500 ml

ZIUA 2:

Antre: Terina de piept de ratd cu migdale, salata asortatd si dressing de mango

Main course: Steak de porc marinat si pulpd de curcan cu tarhon si cimbrisor la cuptor, acompaniate cu
cartofi tardnesti si salata de varza

Desert: Black forest cake

ZIUA 3:

Antre cald: Cotlet de porc cu cascaval si prosciutto cu salatd mixta, miez de nuci si cruton picant
Main course: File Butterfish cu brocoli, coponida dulce-picanti si sos Bearnaise

Desert: Raspberry cake

Bauturi: Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 ml, Fresh din fructe - 500 ml

Meniuri solicitate pentru servire masa/persoana/zi:

ZI1UA 1:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon
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Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti

Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)

Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken )

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine

File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:

- struguri
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- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben
- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)

Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea, ciocolata
Ceai (minim 4 sortimente)

ZIUA 2:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Bruschete mixte

Platou cu branzeturi

Frigdrui cu mozzarella si rosii cherry
Cascaval pane

Salata de vinete, hummus

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE SI GARNITURI:
Piept de pui cu sos de sméantina si ciuperci cu cartofi pai
Piept de pui cu legume

Aripioare cu sos de usturoi si cartofi pai

Crispy pui copt cu rissoto

Ceafa de porc cu sos si cartofi aurii

Cotlet de porc si cartofi taranesti

Risotto cu ciuperci

SALATE:
Salatd Caesar
Salati de vara asortata
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DESERT:

Rulada cu ciocolata

Clatite cu dulceati

Tartd cu mar si crema de zahar ars
Amandind

Tiramisu

Salata de fructe

FRUCTE:

- de sezon

PAINE:

Chifla — diverse sortimente
Pdine la tava bagheta
Pédine cu cereale, bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata
Bauturi racoritoare carbogazoase
Nectaruri din fructe

Cafea espresso / lapte condensat

ZIUA 3:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:
Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
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Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietel asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana
ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)

Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brurn/alb, biscuit cafea, ciocolata
Ceai (minim 4 sortimente)
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3. Servicii coffee break
Perioada: 2 zile consecutive, intre 1 si 30 septembrie 2025 — zilele si orele de desfisurare vor fi
comunicate de Beneficiar cu minim 5 zile inainte de eveniment
Numidr participanti: 120 pers./zi
Locatie: Restaurant clasificat minim 3 stele, situat in cadrul aceluiasi complex hotelier in care se vor asigura
serviciile de cazare cu mic dejun, cu respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la
momentul desfasurarii evenimentului.
Capacitate restaurant: minim 100 de locuri

Tip servire coffee break: bufet tip cocktail

Tip servicii: logistica catering + transport catering

Logistica solicitata / zi:

- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 15 buc. si fete de masa;

- mese rotunde cu fete de masa i scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 15 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 2 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;

- spatule, servetele si alte consumabile;

- transportul hranei cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar;
- personal calificat.

Structura meniu coffee break/persoana/zi:
- cafea expresso si cappuccino - nelimitat;
- ceal (minim 3 sortimente) - nelimitat;
- zahdr alb/brun, indulcitor, lapte condensat, lamaie feliatd, miere de albine — nelimitat;
- apd minerala carbogazoasa, sticla 330 ml
- apd minerala plata, sticla 330 ml
- bauturi rdcoritoare carbogazoase si necarbogazoase (cu arome naturale si fira adaosuri de zahar),
300 ml
- nectaruri din fructe (cu arome naturale si fara adaosuri de zahar), 300 ml
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 6 sortimente)
- fructe, 300 g
- minisandwich-ur

Nu se accepti:

¢ bauturi nealcoolice care se incadreazi la codul NC 2202;
e alimente cu zahir adiugat, al ciror continut total de zahir este mai mare de 10 g/100 g produs,
altele decat cozonacul si biscuitii.
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Zahar adaugat = se intelege zahiir din trestie, zahdr brun, zaharoza cristalinid, zahar invertit,
dextroza, melasa, zaharuri din miere, melasa si siropuri, cum ar fi sirop de malt, sirop de fructe, sirop
de malt de orez, sirop de porumb, sirop de porumb bogat in fructozi, sirop de artar, sirop de glucozi,
glucoza-fructozi, fructoza, zaharozi, glucoza, lactozi, lactoza hidrolizata si galactozd adiugate ca
ingrediente, zaharuri in nectaruri, cum ar fi nectarul de flori de cocos, nectarul de curmale, nectarul
de agave, zaharuri din sucurile de fructe neindulcite, concentrat de suc de fructe, zaharuri din
piureuri de fructe si dulceata. [art. 266 alin. (1) pct. 37 CF: zahir adiugat, in sensul art. 291 alin. (2)
lit. e) pet. 3, are intelesul previzut la art. 439 alin. (4) Cod fiscal redat anterior.

Ofertantii trebuie si depuni, in sustinerea celor precizate in oferti, documentele
mentionate mai jos:

1. indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a structurii de primire turistica la 3 (trei) stele se va face
prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a certificatului de clasificare al hotelului propus in oferta.

2. Indeplinirea cerintei esentiale privind distanta rutierd (auto) intre hotel si locatia mentionatam pe
loturi, in prezentul caiet de sarcini, calculata pe ruta auto, se va face prin utilizarea paginii web sau a
aplicatiei Google Maps (https://www.google.com/maps) si prezentarea traseului rutier (auto) solicitat in
format fizic A4 (print screen).

3. Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea minima de camere se va face prin prezentarea copiei,
conform cu originalul a anexei la certificatul de clasificare al hotelului propus in oferts, respectiv fisa
privind incadrarea nominala a spatiilor de cazare pe categorii.

4. Indeplinirea cerintei esentiale privind unitdtile de alimentatie publicd, precum si respectarea capacitatii
acestora, din cadrul hotelului propus, se va face prin prezentarea copiilor, conform cu originalele, ale
certificatelor de clasificare ale unitatilor de alimentatie publica, insotite de fisa anexa privind clasificarea
unitétii de alimentatie.

5. Ofertantul trebuie si detina Certificat pentru atestarea conformitatii cu normele de Igiend si Sanitate
Public, valabil la data limita de depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul), pentru
locatiile propuse in oferta.

6. Ofertantul trebuie sa defina Autorizatie Sanitard Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor pentru
codurile CAEN 5621 - Activitati de alimentatie (catering) pentru evenimente si CAEN 5610 sau 5611 —
Restaurante, valabile la data limita de depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul).

7. Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar, autorizatia
insotind in permanenta mijloacele de transport, dotate corespunzitor, folosite in scopul pentru care au fost
autorizate, insotite de personal calificat, echipat corespunzitor si avizat medical. Hrana caldd trebuie
ambalata etans- vase de inox, caserole, etc. — care au capacitatea de a menfine mancarea caldi. Ofertantul
va prezenta copia conform cu originalul al autorizatiilor sanitar-veterinare pentru mijloacele de transport.

V. MODALITATEA DE PLATA

ADRESA " CO_NZACT ’ ONL'NE_“ Operator inscris sub nir. 36338 in registrul de evidenta Papina 18 | 20
Str. Domneasca nr. 47, Tel: O°?f6 130108 rectorat@ugal.ro a preluciarilor de date ot caracter persoral. agun |
Galati, Romania Fax: 0236 461 353 www.ugal.mo




liNI\"EIlSl’I'

ROMANIA - MINISTERUL EDUCAJ'IEI S| CERCETARII
UNIVERSITATEA ,,DUNAREA DE JOS”
DIN GALATI

GALATIENSIS

Achizitorul va face plata serviciilor realizate de catre contractant dupd receptionarea facturii si a
documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentiondm cd documentele
justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul Achizitorului in format hartie.
In facturile emise pentru operatiunile realizate in baza unor contracte de achizitii publice, se inscriu, in
mod obligatoriu, codurile CPV corespunzitoare prevazute in nomenclatorul de referintd in domeniul
achizitiilor publice, adoptat prin Regulamentul (CE)nr. 2.195/2002 al Parlamentului European si al
Consiliului din 5 noiembrie 2002 privind Vocabularul comun privind achizitiile publice (CPV),
nominalizate in anexa la contract.
Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupd semnarea procesului verbal de ambele parti, fara
obiectiuni, si prezentarea documentelor justificative de contractant, achizitorului.
Plata se va face in termen de maxim 30 de zile de la receptia si inregistrarea facturii in original de citre
contractant, la sediul achizitorului, nsotitd de dovada prestarii serviciilor.
Documentele justificative care trebuie sa insoteasca factura:

-diagrama de cazare

- liste de prezentd semnate de fiecare participant;

- proces verbal de prestare a serviciilor;

- alte documente relevante.
Pentru derularea contractului este necesar ca prestatorul si detini un cont la trezoreria statului.
Nu se accepta actualizarea pretului contractului. Se vor oferta toate serviciile. Nu se accepta oferte partiale
in cadrul pachetului si nici oferte alternative.

VI. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Autoritatea/entitatea contractantd atribuie contractul de servicii ofertantului care indeplineste toate criteriile
si cerintele solicitate in cadrul documentatei si a depus oferta cea mai avantajoasi din punct de vedere
economic, pe baza criteriului de atribuire preful cel mai scdzut, conform prevederilor art. 187 (3°1) din
LEGE Nr. 98/2016 din 19 mai 2016 privind achizitiile publice. in urma analizei facute pe procedurd, s-a
constatat cd in cadrul documentatiei au fost definite explicit atat clauzele contractuale cat si caracteristicile
tehnice minime obligatorii ale produselor, drept pentru care se doreste doar punctarea pretului.

Evaluarea ofertelor, respectiv a propunerilor financiare prezentate de ofertanti, se va realiza prin luarea in
considerare a pretului total (fard TVA), inscris in formularul de oferta.

VIL. CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA SI SANATATEA iN MUNCA SI PROTECTIA
MUNCII

Prestatorul trebuie si respecte cerintele legale de securitate si sindtate Tn munci respectiv de protectie a
mediului prevazute de legislatia in vigoare aplicabila, fiind direct responsabil de consecinele nerespectirii
acestei legislatii (se va completa Formularul DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI
SECURITATEA iN MUNCA).

VIII. VALABILITATEA OFERTEI
Oferta va fi valabild pe o perioada de minim 30 de zile de la data limiti pentru depunerea ofertelor
comunicata de Autoritatea contractantd in Invitatia de participare.
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NOTA:
Raspunderea pentru continutul caietului de sarcini apartine persoanei din departamentul/ compartimentul
autoritdfii contractante ce procedeazd la intocmirea/completarea/actualizarea acestuia, pe baza

necesitdtilor asumate de compartimentul respectiv.

Prezentul caiet de sarcini respectd prevederile din cererea de finantare si din contractul de finantare in
cadrul proiectului cu titlul Conferintad SEC IASR 2025, finantat din fonduri pentru situatii speciale de
Ministerului Educatiei si Cercetdrii, conform adresei nr. 6287/DGIU/30.04.2025.

intocmit,
Lect. dr. Stefanescu Catalin Aurelian
Responsabil proiect
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FORMULARE

Formularul — 1 Formular de oferta (propunerea financiara) pentru atribuirea contractului
Formularul - 2 Centralizator de prefuri

Formularul - 3 Propunere tehnica pentru atribuirea contractului

Formularul - 4 Declaratie privind sdnatatea si securitatea in munca

Formularul 5 - Declaratie privind conflictul de interese



FORMULARUL nr. 1

OFERTANTUL
(denumirea/numele)
FORMULAR DE OFERTA
C AT s S R P T B o s oS e A B e Bt
(denumirea autoritdtii contractante si adresa completa)
Domnilor,

1. Examinidnd documentatia de atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai ofertantului
, (denumirea/numele ofertantului)  ne oferim ca, in
conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse in documentatia mai sus mentionata, sa prestim
nServicii cazare, servire masa si coffee break in mun. Buzdu si mun. Galati - turneul de baschet 3x3
Challenger” pentru suma de lei, (suma in litere si in cifre)
la care se adauga taxa pe valoarea adaugata in valoare de lei (suma in litere
si in cifre)

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilita castigatoare, sa incepem serviciile

si sa terminam prestarea acestora in conformitate cu specificatiile din caietul de sarcini in (perioada
in litere si in cifre).

3. Ne angajam s& mentinem aceasta oferta valabila pentru o durata de zile,
respectiv. pand la data de (durata in litere si in  cifre)

(ziua/luna/anul) si ea va ramane obligatorie pentru noi si poate fi acceptatd oricand inainte de expirarea
perioadei de valabilitate.

4. Pana la incheierea si semnarea contractului de achizitie publica aceasta oferta, impreuna cu
comunicarea transmisa de dumneavoastra, prin care oferta noastra este stabilita castigatoare, vor constitui un
contract angajant intre noi.

5. Intelegem ca nu sunteti obligati s& acceptati oferta cu cel mai scazut pret sau orice altd oferts pe
care o puteti primi.

Data / /
, In calitate de , legal autorizat sa semnez
(semnatura)

oferta pentru si in numele

(denumirea/numele ofertantului)



Operator Economic

(denumiea)

CENTRALIZATOR DE PRETURI

FORMULARUL nr. 2

Servicii cazare, servire masi si coffee break in mun. Buziu si mun. Galati — turneul de baschet

3x3 Challenger

Nr Denumirea serviciului UM Cantitatea f:?uutl:.l:;:‘l;sg::)?;i‘; Pret unitar ofertat | Pret total ofertat
lot RON firi TVA RON fira TVA RON firdi TVA
0 1 2 3 4 5=3*4
Servicii de cazare, 40 se completeazd de | se completeazd de
pers X 2 nopti pets 80 243.00 cdtre ofertant cdtre ofertant
P iy se completeazd de | se completeazd de
1. | prdnzsicind, 80 persx 3 | pers 240 82.50 omp ¢ omp z
il cdtre ofertant cdtre ofertant
Servicii cgffee break, 80 e 240 18.30 se c?mpleteaza de | se c?mpleteaza de
pers x 3 zile cdtre ofertant cidtre ofertant
Servicii de cazare, 60 e 120 243 00 se c?mpleteaza de | se ci)mpleteaza de
pers x 2 nopti cdtre ofertant cdtre ofertant
SCTUIGHIECIPIES masd se completeazd de | se completeazd de
2. | prénzsicind, 120 pers x pers 360 82.50 omp z omp
. cdtre ofertant cdtre ofertant
3 zile
Servicii coffee break, ers 360 18.30 se completeazd de | se completeazd de
120 pers x 3 zile P ) citre ofertant cdtre ofertant
TOTAL se c?mpleteaza de | se c?mpleteaza de
cdtre ofertant cdtre ofertant

Semnétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semnatura

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

[ara de resedinta

Adresa

Adresa de corespondenta (dacé este diferitd)
Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data




OFERTANTUL

(denumirea/numele)

FORMULARUL nr. 3

PROPUNERE TEHNICA

CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

Servicii cazare, servire masa si coffee break Tn mun. Buziu

si mun. Galati — turneul de baschet 3x3 Challenger

LOT 1 - SERVICII DE CAZARE CU MIC DEJUN INCLUS,
SERVICII DE SERVIRE MASA (PRANZ SI CINA) SI
SERVICII DE COFFEE BREAK IN MUN. BUZAU

1. Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Buziu

Perioada de prestare a serviciilor de cazare cu mic dejun inclus: 2
nopti consecutive, in perioada 01-31 august 2025 (perioada exacta
in care participantii vor fi cazati va fi comunicatd cu cel mult 5 zile
inainte de data check-in ului si se va incadra exclusiv in intervalul
mentionat).

Necesar cazare: 20 camere duble x 2 nopti

Prin camera dubla se intelege camera dubla twin, dotati cu paturi
separate.

Numir persoane cazate: 40

Tip servicii: cazare cu mic dejun inclus in Mun. Buzau

Serviciile de masa (mic dejun), incluse in tariful de cazare, vor fi
asigurate in concordantd cu perioada aferenta cazarii, in cadrul
structurii de primire turisticd in care se vor asigura si serviciile de
cazare.

Locatie pentru asigurare servicii: serviciile de cazare cu mic dejun
inclus solicitate se vor asigura in cadrul unei structuri de primire
turistica de tip hotel clasificat 3 (trei) stele conform normelor
metodologice nationale privind eliberarea certificatelor de
clasificare a structurilor de primire turistice cu functiuni de cazare
si alimentatie publica, a licentelor si brevetelor de turism.
Localizare hotel: Municipiul Buzau, distantd rutiera (auto) de
maxim 3,5 km de stadionul Concas Buzidu (str. Simila), care sa
permita accesul cu usurinté - deplasarea de la unitatea de cazare la
locatia desfasurarii activitatii.

Capacitate de cazare hotel: minim 20 camere duble twin (2 paturi
separate) pentru a asigura necesarul de cazare al participantilor la
eveniment.

Facilitdti minime in camere:
- Aer conditionat pentru flecare camers, cu control
individual al temperaturii $i umiditatii;
- Suprafata fiecare camerd minim 15 mp;
- Televizor LED;
- Televiziune digitala;
- Telefon cu acces direct la liniile nationale si
internationale;
- Facilitati de preparare a cafelei si ceaiului in camer3 -
gratuit;
- Uscator pir;
- Cabind dus in toate camerele;
- Acces intermet Wi-Fi si LAN in toate camerele —
gratuit.
Facilitati minime in hotel:

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM
RESPECTA CERINTELE
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- Spatiu de depozitare al bagajelor;

- Spalatorie;

- Room service;

- Trezirea clientilor la ora solicitata;

- Facilititi de acces pentru persoane cu dizabilitati;

- Parcare pazita/supravegheata video;

- Statii de Incarcare a vehiculelor electrice;

- Check-in incepénd cu ora 12.00, check-out ora 14.00;

- Hotelul trebuie sd dispuni de bar de zi clasificat 3
(trei) stele/restaurant clasificat 3 (trei) stele in care sa
asigure mic dejun inclus, pentru fiecare persoanaa
cazatd Tn concordanti cu perioada aferenta cazarii.

2. Servicii de servire masd (prinz si cind)

Perioada: 01-31 august 2025 (pe durata a 3 zile; perioada exactd va
fi comunicatd cu cel mult 5 zile inainte de data servirii primei mese
si se va Incadra exclusiv in intervalul mentionat): 3 pranzuri si 3
cine

Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore
inaintea evenimentului

Numdr participanti: 80 persoane / zi

Tip servicii: pranz si cind /persoand/zi; cina/persoana/zi

Tip servire: cind set-meniu, prdnz meniu bufet

Structura set-meniu cind /persoand (cantitati finite, dupa procesarea
termicd a materiilor prime):

- starter/antre, 350 g

- fel de bazi din carne cu gamiturd si sos, 450 ¢

- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apa minerald carbogazoasa/plata, 500 ml

- fresh din fructe, 500 ml

Structurd meniu pranz/persoand/zi (cantitati finite, dupa procesarea
termica a materiilor prime):

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de
branzeturi, carne si peste, 250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste,
250 ¢

- garnituri, 250 g

- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200
g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau
alti indulcitori sau aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Locatiile de servire a meselor:

Sala de mese si terasd situate In cadrul aceluiasi complex hotelier
in care se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun, cu
respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la
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momentul desfasurarii evenimentului. La cererea solicitantului
formulata cu cel putin 24 de ore inainte, in functie de programul
desfasurdrii activitatilor specifice, prestatorul de servicii trebuie sa
asigure pentru o parte sau pentru toate persoanele, livrarea mesei
in regim catering la locul desfasurarii competitiei.

Meniuri solicitate pentru servire cind/persoani/zi:

ZIUA 1:

Antre cald: Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio si nero di
sepia, limes

Main course: Antricot de vitd cu sos de hribi si dulceata de visine,
carpaccio de sparanghel, noisette din legume cu ghimbir si
nucsoara

Desert: Mousse din ciocolatd neagra belgiana si ciocolatid alba
belgiand, cu mascarpone si fructe de padure proaspete

Bdururi: Apd minerala carbogazoasa si plati— 500 ml, Fresh din
fructe — 500 ml

ZIUA 2:

Antre: Terind de piept de ratd cu migdale, salata asortatd si dressing
de mango

Main course: Steak de porc marinat si pulpé de curcan cu tarhon si
cimbrisor la cuptor, acompaniate cu cartofi tiranesti si salati de
varza

Desert: Black forest cake

ZIUA 3:

Antre cald: Cotlet de porc cu cascaval si prosciutto cu salati mixta,
miez de nuca si cruton picant

Main course: File Butterfish cu brocoli, coponida dulce-picanta si
sos Bearnaise

Desert: Raspberry cake

Bdauturi: Apd minerala carbogazoasa si plata — 500 ml, Fresh din
fructe - 500 ml

Meniuri solicitate pentru servire masa/persoana/zi:
ZIUA 1:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa

Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly

Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti

Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)

Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume
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PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume

Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar
brun/alb, biscuit cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

ZIUA 2:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Bruschete mixte

Platou cu branzeturi

Frigarui cu mozzarella si rosii cherry
Cascaval pane

Salata de vinete, hummus

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume
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Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE SI GARNITURI:
Piept de pui cu sos de sméntana si ciuperci cu cartofi pai
Piept de pui cu legume

Aripioare cu sos de usturoi i cartofi pai

Crispy pui copt cu rissoto

Ceafd de porc cu sos si cartofi aurii

Cotlet de porc si cartofi taranesti

Risotto cu ciuperci

SALATE:
Salatd Caesar
Salati de vara asortata

DESERT:

Rulada cu ciocolata

Clatite cu dulceata

Tartd cu mar si creméa de zahar ars
Amandina

Tiramisu

Salaté de fructe

FRUCTE:
- de sezon

PAINE:

Chifla — diverse sortimente
Paine la tava bagheta
Péine cu cereale, bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata
Bauturi racoritoare carbogazoase
Nectaruri din fructe

Cafea espresso / lapte condensat

ZIUA 3:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata

Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Tuscan chicken
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Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURL

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar
brun/alb, biscuit cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

3. Servicii coffee break
Perioada: 2 zile consecutive, intre 1 si 31 august 2025 — zilele si
orele de desfasurare vor fi comunicate de Beneficiar cu minim 5
zile Inainte de eveniment
Numdr participanti: 80 pers./zi
Locatia de servire a coffee break-ului: Sald de mese si terasa
situate in cadrul aceluiasi complex hotelier in care se vor asigura
serviciile de cazare cu mic dejun, cu respectarea normelor sanitare
si prevederilor legale 1n vigoare la momentul desfasurdrii
evenimentului.

Tip servire coffee break: bufet tip cocktail

Tip servicii: logistica catering + transport catering
Logistica solicitata / zi:
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- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 15 buc. si fete de masa;
- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor
calde — minim 15 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea din portelan;
- espresoare electrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- transportul hranei cu mijloace de transport autorizate sanitar-
veterinar;
- personal calificat.
Structura meniu coffee break/persoana/zi:
- cafea expresso si cappuccino - nelimitat;
- ceal (minim 3 sortimente) - nelimitat;
- zahdr alb/brun, indulcitor, lapte condensat, lamiie
feliatd, miere de albine — nelimitat;
- apd minerald carbogazoasa, sticla 330 ml
- apd minerald plata, sticla 330 ml
- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase (cu
arome naturale si fird adaosuri de zahar), 300 ml
- nectaruri din fructe (cu arome naturale si fara adaosuri
de zahar), 300 ml
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 6
sortimente)
- fructe, 300 g
- minisandwich-uri cu brinzeturi, carne de curcan, vita,
somon, ton, legume, 350 g (minim 10 sortimente)

LOT 2 - SERVICII DE CAZARE CU MIC DEJUN INCLUS,
SERVICII DE SERVIRE MASA (PRANZ SI CINA) SI
SERVICII DE COFFEE BREAK IN MUN. GALATI

1. Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galati

Perioada de prestare a serviciilor de cazare cu mic dejun inclus: 2
nopti consecutive, in perioada 01-30 septembrie 2025 (perioada
exactd In care participantii vor fi cazati va fi comunicati cu cel mult
5 zile inainte de data check-in ului si se va incadra exclusiv In
intervalul mentionat).

Necesar cazare: 30 camere duble x 2 nopti

Prin camerd dubla se intelege camera dubla twin, dotatd cu paturi
separate.

Numdr persoane cazate: 60

Serviciile de masa (mic dejun), incluse in tariful de cazare, vor fi
asigurate in concordantd cu perioada aferentd cazarii, in cadrul
structurii de primire turisticd in care se vor asigura si serviciile de
cazare.

Locatie pentru asigurare servicii: serviciile de cazare cu mic dejun
inclus solicitate se vor asigura in cadrul unei structuri de primire
turisticd de tip hotel clasificat 3 (trei) stele conform normelor
metodologice nationale privind eliberarea certificatelor de
clasificare a structurilor de primire turistice cu functiuni de cazare
si alimentatie publica, a licentelor si brevetelor de turism.
Localizare hotel: Municipiul Galati, distan{d rutiera (auto) de
maxim 2,5 km de sediul Universitatii ,,Dunirea de Jos” Galati (Str.
Domneascd nr. 47), care sa permitd accesul cu usurinta - deplasarea
de la unitatea de cazare la sediul autoritatii contractante.
Capacitate de cazare hotel: minim 30 camere duble twin (2 paturi
separate) si 10 camere single, pentru a asigura necesarul de cazare
al participantilor la eveniment.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM
RESPECTA CERINTELE
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Facilititi minime in camere:

- Aer conditionat pentru fiecare camers, cu control
individual al temperaturii si umiditatii;

- Televizor LED,;

- Televiziune digitala;

- Telefon cu acces direct la liniile nationale si
internationale;

- Facilitéti de preparare a cafelei si ceaiului in cameré -
gratuit;

- Uscator par;

- Cabina dus in toate camerele;

- Acces internet Wi-Fi si LAN 1in toate camerele —
gratuit.

Facilitati minime in hotel:

- Spatiu de depozitare al bagajelor;

- Spélatorie;

- Room service;

- Trezirea clientilor la ora solicitata;

- Facilitati de acces pentru persoane cu dizabilitati;

- Parcare pazitd/supravegheati video;

- Check-in incepénd cu ora 12.00, check-out ora 14.00;

- Hotelul trebuie sa dispund de bar de zi clasificat 3
(trei) stele/restaurant clasificat 3 (trei) stele in care sa
asigure mic dejun inclus, pentru fiecare persoanai
cazatd in concordantd cu perioada aferent3 cazrii.

2. Servicii de servire masi (prinz si cind)

Perioada: 01-31 august 2025 (pe durata a 3 zile; perioada exactd va
fl comunicatd cu cel mult 5 zile Inainte de data servirii primei mese
si se va Incadra exclusiv in intervalul mentionat): 3 pranzuri si 3
cine

Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore
inaintea evenimentului

Numar participanti: 120 persoane / zi

Tip servicii: pranz si cind /persoand/zi; cina/persoana/zi

Tip servire: cind set-meniu, prAnz meniu bufet

Structura set-meniu cind /persoana (cantitati finite, dupa procesarea
termicd a materiilor prime):

- starter/antre, 350 g

- fel de baza din carne cu gamituri si sos, 450 g

- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apd minerala carbogazoasa/plata, 500 ml

- fresh din fructe, 500 ml

Structurd meniu pranz/persoand/zi (cantitati finite, dupa procesarea
termica a materiilor prime):

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de
branzeturi, carne si peste, 250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste,
250 g

- gamituri, 250 g
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- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200
g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau
alti indulcitori sau aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Locatiile de servire a meselor:

Restaurant clasificat minim 3 stele, situat in cadrul aceluiasi
complex hotelier in care se vor asigura serviciile de cazare cu mic
dejun, cu respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in
vigoare la momentul desfasurarii evenimentului.

Capacitate restaurant: minim 100 de locuri

La cererea solicitantului formulata cu cel putin 24 de ore tnainte, in
functie de programul desfasurarii activitatilor specifice, prestatorul
de servicii trebuie sd asigure pentru o parte sau pentru toate
persoanele, livrarea mesei in regim catering la locul desfasuréarii
competitiei.

Meniuri solicitate pentru servire cind/persoan/zi:

ZIUA 1:

Antre cald: Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio si nero di
sepia, limes

Main course: Anitricot de vitd cu sos de hribi si dulceatd de visine,
carpaccio de sparanghel, noisette din legume cu ghimbir si
nucsoard

Desert: Mousse din ciocolata neagrd belgiana si ciocolatd alba
belgiana, cu mascarpone si fructe de padure proaspete

Bdauturi: Apa minerald carbogazoasa si platai— 500 ml, Fresh din
fructe — 500 ml

ZIUA 2:

Antre: Terind de piept de ratd cu migdale, salati asortata si dressing
de mango

Main course: Steak de porc marinat si pulpa de curcan cu tarhon si
cimbrisor la cuptor, acompaniate cu cartofi tiranesti si salati de
varza

Desert: Black forest cake

ZIUA 3:

Antre cald: Cotlet de porc cu cascaval si prosciutto cu salatd mixta,
miez de nuca si cruton picant

Main course: File Butterfish cu brocoli, coponida dulce-picanta si
sos Bearnaise

Desert: Raspberry cake

Bduturi: Apd minerala carbogazoasa si plata — 500 ml, Fresh din
fructe - 500 ml

Meniuri solicitate pentru servire masa/persoana/zi:

ZIUA 1:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon
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Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti

Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)

Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine

File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)
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Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar
brun/alb, biscuit cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

ZIUA 2:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Bruschete mixte

Platou cu branzeturi

Frigarui cu mozzarella si rosii cherry
Cascaval pane

Salata de vinete, hummus

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE SI GARNITURI:
Piept de pui cu sos de sméantina si ciuperci cu cartofi pai
Piept de pui cu legume

Aripioare cu sos de usturoi si cartofi pai

Crispy pui copt cu rissoto

Ceafa de porc cu sos si cartofi aurii

Cotlet de porc si cartofi tarénesti

Risotto cu ciuperci

SALATE:
Salatd Caesar
Salata de vard asortata

DESERT:

Ruladi cu ciocolata

Clatite cu dulceata

Tarta cu mér si crema de zahar ars
Amandind

Tiramisu

Salata de fructe

FRUCTE:

- de sezon

PAINE:

Chifla — diverse sortimente
Péine la tavd bagheta
Péine cu cereale, bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata
Bauturi racoritoare carbogazoase
Nectaruri din fructe

Cafea espresso / lapte condensat

ZIUA 3:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)




CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine

File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwimousse

Casatta Siciliana
ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar

brun/alb, biscuit cafea, ciocolata
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Ceai (minim 4 sortimente)

3. Servicii coffee break
Perioada: 2 zile consecutive, intre 1 si 30 septembrie 2025 — zilele
si orele de desfasurare vor fi comunicate de Beneficiar cu minim 5
zile inainte de eveniment
Numaér participanti: 120 pers./zi
Locatie: Restaurant clasificat minim 3 stele, sitnat in cadrul
aceluiagi complex hotelier in care se vor asigura serviciile de cazare
cu mic dejun, cu respectarea normelor sanitare si prevederilor
legale in vigoare la momentul desfisurarii evenimentului.
Capacitate restaurant: minim 100 de locuri

Tip servire coffee break: bufet tip cocktail

Tip servicii: logistica catering + transport catering

Logistica solicitata / zi:

- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 15 buc. si fete de masa;

- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor
calde — minim 15 buc.;

- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 2 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;

- spatule, servetele si alte consumabile;

- transportul hranei cu mijloace de transport autorizate sanitar-
veterinar;

- personal calificat.

Structura meniu coffee break/persoana/zi:
- cafea expresso si cappuccino - nelimitat;
- ceal (minim 3 sortimente) - nelimitat;
- zahdr alb/brun, indulcitor, lapte condensat, lamaie
feliatd, miere de albine — nelimitat;
- apd minerald carbogazoasi, sticla 330 ml
- apd minerala plata, sticla 330 ml
- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase (cu
arome naturale si fird adaosuri de zahar), 300 ml
- nectaruri din fructe (cu arome naturale si fard adaosuri
de zahar), 300 ml
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 6
sortimente)
- fructe, 300 g
- minisandwich-ur

Ofertantii trebuie si depuni, in sustinerea celor
precizate in ofertii, documentele mentionate mai jos:

1. Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a structurii de
primire turisticd la 3 (trei) stele se va face prin prezentarea
copiei, conform cu originalul, a certificatului de clasificare al
hotelului propus in ofert.

2. Indeplinirea cerintei esentiale privind distanta rutiera (auto)
intre hotel si locatia mentionatam pe loturi, in prezentul caiet de
sarcini, calculaté pe ruta auto, se va face prin utilizarea paginii
web sau a aplicatiei Google Maps

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM
RESPECTA CERINTELE
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(https://www.google.com/maps) si prezentarea traseultui rutier
(auto) solicitat in format fizic A4 (print screen).

3. Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea minima de
camere se va face prin prezentarea copiei, conform cu originalul
a anexei la certificatul de clasificare al hotelului propus in
oferta, respectiv fisa privind incadrarea nominala a spatiilor de
cazare pe categorii.

4. Indeplinirea cerintei esentiale privind unitatile de alimentatie
publicd, precum si respectarea capacititii acestora, din cadrul
hotelului propus, se va face prin prezentarea copiilor, conform
cu originalele, ale certificatelor de clasificare ale unititilor de
alimentatie publicd, insotite de fisa anexd privind clasificarea
unitatii de alimentatie.

5. Ofertantul trebuie sd detind Certificat pentru atestarea
conformitatii cu normele de Igiend si Sanatate Publica, valabil
la data limitd de depunere a ofertei (se va prezenta copia
conform cu originalul), pentru locatiile propuse in oferta.

6. Ofertantul trebuie sa degina Autorizatie Sanitard Veterinari si
pentru Siguranta Alimentelor pentru codurile CAEN 5621 -
Activitati de alimentatie (catering) pentru evenimente si CAEN
5610 sau 5611 — Restaurante, valabile la data limita de depunere
a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul).

7. Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport
autorizate sanitar-veterinar, autorizafia insogind in permanenta
mijloacele de transport, dotate corespunzitor, folosite in scopul
pentru care au fost autorizate, insotite de personal calificat, echipat
corespunzitor si avizat medical. Hrana caldi trebuie ambalata
etans- vase de inox, caserole, etc. —care au capacitatea de a mentine
mancarea calda. Ofertantul va prezenta copia conform cu originalul
al autorizatiilor sanitar-veterinare pentru mijloacele de transport.

MODALITATEA DE PLATA
Achizitorul va face plata serviciilor realizate de catre contractant
dupd receptionarea facturii si a documentele justificative pentru
serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentiondm c&
documentele justificative aferente unei facturi se vor depune la
sediul Achizitorului in format hartie.
In facturile emise pentru operatiunile realizate in baza unor
contracte de achizitii publice, se inscriu, in mod obligatoriu,
codurile CPV corespunzitoare prevazute in nomenclatorul de
referintd 1in domeniul achizitiilor publice, adoptat prin
Regulamentul (CE) nr. 2.195/2002 al Parlamentului European si al
Consiliului din 5 noiembrie 2002 privind Vocabularul comun
privind achizitiile publice (CPV), nominalizate in anexa la
contract.
Prestarea serviciilor se considera finalizatd, dupd semnarea
procesului verbal de ambele parti, fard obiectiuni, si prezentarea
documentelor justificative de contractant, achizitorului.
Plata se va face in termen de maxim 30 de zile de la recepiia si
inregistrarea facturii in original de cétre contractant, la sediul
achizitorului, insotita de dovada prestarii serviciilor.
Documentele justificative care trebuie si Insoteasci factura:

-diagrama de cazare

- liste de prezentd semnate de fiecare participant;

- proces verbal de prestare a serviciilor;

- alte documente relevante.
Pentru derularea contractului este necesar ca prestatorul sa detina
un cont la trezoreria statului.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM
RESPECTA CERINTELE

CEETTTeTY
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Nu se accepta actualizarea pretului contractului. Se vor oferta toate
serviciile. Nu se acceptd oferte partiale in cadrul pachetului si nici
oferte alternative.

CONDITII __IMPUSE PENTRU _SECURITATEA _ SI
SANATATEA iN MUNCA SI PROTECTIA MUNCII

Prestatorul trebuie sd respecte cerinfele legale de securitate si
sandtate in muncd respectiv de protectie a mediului previzute de
legislatia n vigoare aplicabila, fiind direct responsabil de
consecinfele nerespectdrii acestei legislatii (se va completea
Formularul DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI

SECURITATEA IN MUNCA)

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM
RESPECTA CERINTELE

VALABILITATEA OFERTEI
Oferta va fi valabila pe o perioadd de minim 30 de zile de la data
limitd pentru depunerea ofertelor comunicatd de Autoritatea

contractantd In Invitatia de participare.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM
RESPECTA CERINTELE

Semnétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semnétura

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

[ara de regedinta

Adresa

Adresa de corespondenta (daca este diferita)
Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data




FORMULARUL nr. 4

DECLARATIE PRIVIND SANATATEA S| SECURITATEA IN MUNCA

Subsemnatul, ...........ccco.... (MUMe Si  prenume), reprezentant imputernicit al
............................. (denumirea operatorului economic), declar pe propria raspundere ca ma anagajez
S8 Prestez ......comvrveerevsrsessrns pe parcursul indeplinirii contractului, in conformitate cu regulile obligatorii

referitoare la conditiile de munca si de protectie a muncii, care sunt in vigoare in Romania.
De asemenea, declar pe propria raspundere cé la elaborare ofertei am tinut cont de obligatiile

referitoare la conditiile de muncé si de protectie a muncii, si am inclus costul pentru indeplinirea acestor
obligatii. :
Totodatd, declar ca am luat la cunogtinta de prevederile art 326 « Falsul in Declaratii » din Codul Penal
referitor la « Declararea necorespunzatoare a adevarului, facutd unui organ sau institutii de stat ori unei alte
unitai in vederea producerii unei consecinte juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci cand, potrivit legii ori
imprejurérilor, declarafia ficuta serveste pentru producerea acelei consecinte, se pedepseste cu inchisoare
de la 3 luni la 2 ani sau cu amenda »

Semnétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantuli .o
Numele giprenumele semnatarului e
Capacitate de semndtura s
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului R e
laraderesedinta e
Adresa et
Adresa de coresponden(a (daca este diferitd) e
Adresade e-mail e
Telefon/Fax
Data R



FORMULARUL nr. 5

DECLARATIE
privind conflictul de interese
pentru ofertanti/ ofertanti asociati/ subcontractanti/terti sustinatori
Subsemnatul, (nume si prenume), reprezentant legal
autorizat al (denumirea/numele i
sediul/adresa ofertantului), in calitate de ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant /tert sustinator(
dupad caz), la procedura de atribuire a contractului de achizifie publica avand ca obiect
............................................................................................. la data de sz
(zi/luné/an), organizati de . .o R TR o+ + ¢ + s o , declar pe
proprie raspundere, sub sanctiunea excluderii din procedura si sub sanctiunile aplicate faptei de fals
in acte publice, ca in calitate de participant la acestd procedurd nu ne aflam intr-o situatie de conflict
de interese in sensul art. 59 si art. 60 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modificérile si completérile ulterioare.
- situatia in care ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractantul
propus/tertul sustindtor are drept membri in cadrul consiliului de administratie/organului de
conducere sau de supervizare si/sau are actionari ori asociati semnificativi persoane care sunt
sol/sotie, rudd sau afin pdnd la gradul al doilea inclusiv ori care se afld in relatii comerciale cu
persoane cu functii de decizie in cadrul Autoritdtii/entitdtii contractante sau al furnizorului de
servicii de achizitie implicat in procedura de atribuire;
- situatia in care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane desemnate
pentru executarea contractului persoane care sunt sot/sotie, rudd sau afin pdnd la gradul al doilea
inclusiv ori care se afld in relatii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul
Autoritdtii/entitdtii contractante sau al furnizorului de servicii de achizitie implicat in procedura de
atribuire.

Subsemnatul declar ca informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si
inteleg cd autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii
declaratiilor, orice documente doveditoare de care dispunem. Inteleg ca in cazul in care aceasta
declaratie nu este conforma cu realitatea sunt pasibil de incalcarea prevederilor legislatiei penale
privind falsul in declaratii.

Anexat este lista actionarilor/asociatilor /membrilor consiliului de administratie/organ de
conducere sau de supervizare / persoane imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos” din
Galati.

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului
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Capacitate de semndtura e e
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului e
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Data N S SR S



Lista actionari/asociati /membri in consiliul de administratie/organ de conducere sau de
supervizare / persoane imputernicite din cadrul Universititii ,,Dunarea de Jos” din Galati.

ch; Numele si prenumele Functia in cadrul ofertantului
Prof. univ. dr. ing. habil. Marian
1. BARBU RECTOR
2.| Prof. univ. dr. ing. Elena MEREUTA Prf)rector resp_ovn.s'abll cu activitatea didactica si
’ asigurarea calititii
Prorector responsabil cu cercetarea, dezvoltarea,
3. | Prof. univ. dr. Adrian MICU inovarea, relatiile interuniversitare si mediul de
afaceri
4. | Conf. univ. dr. ing. Stefan BALTA Prorectf).r . responsabil cg paTiEncHatl  lon
i studentii si accesare fonduri europene
Prorector responsabil cu internationalizarea,
5. | Prof. univ. dr. Arthur Viorel TULUS relatiile publice si parteneriatul cu mediul socio-
cultural
6 Prof. dr. ing. habil. Daniela Laura Prorector
' | BURUIANA rorecto
Prof. dr. ing. Eugen-Victor-Cristian | ..
7. RUSU Director C.S.U.D.
8. | Ec. Carmen-Gabriela SIRBU Director Interimar General Administrativ
9 | Danut LEFTER Dlrec.to‘r . Interimar General Adjunct
’ Administrativ
10. | Costici COSTOI Dlre(;tor, Directia legislatie, resurse umane si
’ salarizare
11. | Aurelia-Daniela MODIGA Director Interimar -Directia Economica
12. | Ec. Marian DANAILA Dlreqtor Interimar, Directia Achizitii Publice si
Tehnic
13. | Ec. Mariana BALBARAU Sef Interimar, Serviciul Financiar
14. | Alina-Genoveva MAZURU Sef Interimar, Serviciul Contabilitate
15. | Adrian DUMITRASCU Consilier juridic
16. | Elena-Marinela OPREA Consilier juridic
17. | Andreea ALEXA Consilier juridic
18. | Maria-Cristiana COROIU Consilier juridic
19. | Margareta DANAILA Administrator financiar
20. | Neculai SAVA Administrator financiar
21. | Lorena Gina LUPASCU Administrator financiar
22. | Camelia LUNGU Administrator financiar
23. | Ing. Bianca Adina MAFTEI Administrator de patrimoniu
24. | Ec. Cristinel OANA Administrator de patrimoniu
25. | conf. dr. Alexandru NECHIFOR Presedinte Senat
26. | conf. dr. Vasile Catalin SAVU Facultatea de Educatie Fizica si Sport
27. | conf. Andreea Georgiana DOBRE Facultatea de Educatie Fizica si Sport
28. | conf. Leonard Stoica Facultatea de Educatie Fizica si Sport
29. | conf. Codreanu Corneliu Facultatea de Educatie Fizica si Sport
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