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FORMULARUL nr. 1

OFERTANTUL
__________________
   (denumirea/numele)


FORMULAR DE OFERTĂ
Către ....................................................................................................
                     (denumirea autorității contractante și adresa completă)

    Domnilor,
    1. Examinând documentația de atribuire, subsemnații, reprezentanți ai ofertantului _______________________________               , (denumirea/numele ofertantului)     ne oferim ca, în conformitate cu prevederile și cerințele cuprinse în documentația mai sus menționată, să prestăm : ” Servicii de catering servire masă pentru 380 de persoane, pentru o perioadă de 2 zile, în perioada 12-13 iunie 2025” pentru suma de ________________________ lei, (suma în litere și în cifre)                                                    la care se adaugă taxa pe valoarea adaugată în valoare de ______________________  lei (suma în litere și în cifre)
    2. Ne angajăm ca, în cazul în care oferta noastră este stabilită câștigătoare, să începem serviciile și să terminăm prestarea acestora în conformitate cu specificaţiile din caietul de sarcini în _______ (perioada în litere si în cifre).                  
    3. Ne angajăm să menținem această ofertă valabilă pentru o durată de______________ zile, respectiv până la data de __________________(durata în litere si în cifre)                                                                                                (ziua/luna/anul) și ea va rămâne obligatorie pentru noi și poate fi acceptată oricând înainte de expirarea perioadei de valabilitate.
    4. Până la încheierea și semnarea contractului de achiziție publică această ofertă, împreună cu comunicarea transmisă de dumneavoastră, prin care oferta noastră este stabilită câștigătoare, vor constitui un contract angajant între noi.
    5. Întelegem că nu sunteți obligați să acceptați oferta cu cel mai scăzut preț sau orice altă ofertă pe care o puteți primi.

Data _____/_____/_____

_____________, în calitate de _____________________, legal autorizat sa semnez
                        (semnatura)
oferta pentru și în numele ____________________________________.
                                                       (denumirea/numele ofertantului)


FORMULARUL nr. 2
Operator Economic
..........................
(denumirea)

CENTRALIZATOR DE PREŢURI 


	Nr. crt
	Denumirea serviciului
	UM
	Cantitatea solicitată
U.M
	Preț unitar RON fără TVA
	Preț total RON
fără TVA
	Valoare TVA
	Preț total RON
cu TVA

	0
	1
	2
	3
	4
	5
	6=5*%
	7=5+6

	1. 
	Servicii catering masa pentru 380 de persoane- 2 zile
	pers
	760
	
	
	
	

	TOTAL
	
	
	


Se va oferta întreg pachetul.
Nu se acceptă oferte parțiale din cadrul pachetului și nici oferte alternative.

Semnătura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului                    .....................................................
Numele  şi prenumele semnatarului				        .....................................................
Capacitate de semnătura					                     .....................................................
Detalii despre ofertant 
Numele ofertantului  						        .....................................................
Ţara de reşedinţă					                    .....................................................
Adresa								        .....................................................
Adresa de corespondenţă (dacă este diferită)			        .....................................................
Adresa de e-mail                                                                                    .....................................................
Telefon / Fax							        .....................................................
Data 						                                 ....................................................





















FORMULARUL nr.3

OFERTANTUL
__________________
   (denumirea/numele)


PROPUNERE TEHNICĂ
	CERINŢE AUTORITATE CONTRACTANTĂ
	OFERTĂ OFERTANT  

	DESCRIEREA SERVICIILOR ŞI CARACTERISTICI SOLICITATE:

Perioada: 2 zile, în perioada 12-13 iunie 2025
Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate de Beneficiar cu minim 48 de ore înaintea evenimentului.
Numar participanti: 380 persoane / zi
Tip servicii: pranz 
Tip servire: meniu bufet 
Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g 
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g 
- bar de salate aperitiv, 200 g 
- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g 
- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g 
- fructe, 250 g 
- paine, 100 g
- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml	
- bauturi racoritoare si nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate), fresh-uri din fructe si limonada, 500 ml
- cafea espresso si cappuccino, nelimitat
- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Locatiile de servire concomitenta a meselor: 
· 230 pers. la sediul Facultatii de Inginerie din cadrul Universităţii “Dunărea de Jos” din Galaţi (str. Domnească nr. 111), cu respectarea normelor sanitare și prevederilor legale în vigoare la momentul desfășurării evenimentului.
· 150 pers. la sediul Facultatii de Medicina si Farmacie – corpul MG, din cadrul Universităţii “Dunărea de Jos” din Galaţi (str. Nicolae Balcescu nr. 41-37), cu respectarea normelor sanitare și prevederilor legale în vigoare la momentul desfășurării evenimentului.


Logistica solicitata pentru mesele de pranz:
- amenajare minim 8 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail – minim 40 buc. şi feţe de masă;
- mese rotunde cu fete de masa şi scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde – minim 40 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea din portelan;
- espresoare electrice – minim 8 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) – minim 8 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.

	SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT 

	Meniuri solicitate pentru servire masa/persoana/zi: 
ZIUA 1:
Masa de prânz
	ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

	Tartar de vită maturată uscat, cu gălbenuș de ou confiat 
Terrină de porumbel cu trufe negre de Périgord și gem de ceapă roșie caramelizată
Mini-brioșe cu brânză Époisses și pere confiate în vin 
Cheese Maky Sushi
Sashimi de somon
Foie gras cu jeleu de trandafir
Rulouri de prosciutto cu brânză de capră și smochine
Foie gras mi-cuit cu jeleu de Sauternes și crumble de fistic
Tartar de ton roșu Bluefin cu caviar Beluga și yuzu
ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Ravioli umpluți cu brânză vegană maturată și trufe albe
Wellington vegan cu hribi 
Steak de țelină coaptă în crustă de sare cu sos demi-glace vegan
Lasagna cu foi de castane și ragu de jackfruit
Risotto cu șofran iranian și cremă de caju afumat
Gnocchi de cartofi cu unt vegan de salvie și miso
Turnuleț de polenta albă cu ciuperci porcini și reducție de vin roșu
Tartă rustică cu sparanghel alb și cremă de fistic
PREPARATE DE BAZA CALDE:
Wellington de vită Wagyu cu foie gras și trufe negre
File de somon cu beurre blanc de șampanie 
Ravioli umpluți cu ricotta de bivoliță și trufe albe de Alba
Piept de rață Barbarie cu glazură de portocală și cardamom
Tagliatelle de casă cu ragu de mistreț și pecorino maturat
Cotlet de cerb cu sos de afine și gratin de topinambur
Tartar de avocado cu wasabi, caviar de tapioca și ulei de susan prăjit
GARNITURI:
Duxelles de nuci pecan
Morcovi mov caramelizați cu miso dulce
Cartofi fondanți cu rozmarin și sare de Himalaya
Gratin de topinambur cu lapte vegetal infuzat cu nucșoară
SALATE:
Salată de anghinare marinată cu rucola și ulei de trufe albe
Salată de avocado, grapefruit roz și semințe de rodie
Salată de sfeclă galbenă coaptă cu cremă de caju și fistic
Salată de microplante cu dressing de yuzu și perle de oțet balsamic
DESERT:
Soufflé de ciocolată Valrhona cu trufe albe
Mille-feuille cu cremă de șofran iranian și zmeură proaspătă
Macaron cu caviar alb și cremă de vanilie Tahiti
Cheesecake cu brânză de capră, miere de manuka și fistic iranian
Tartă Tatin cu mere caramelizate în Armagnac XO
Crème brûlée cu vanilie Bourbon
Mont Blanc cu castane confiate și frișcă infuzată cu rom negru
Choux au craquelin cu cremă de alune de pădure

ASORTIMENT DE FRUCTE:
struguri
kiwi
kaki
nectarine
cirese de sezon
capsuni
pepene galben
pepene verde

PAINE:
Pâine neagră cu făină de secară și malț de orz
Pâine cu lavandă, miere de salcâm și coajă de lămâie confiată
Pâine cu făină integrală de grâu roșu și merișoare deshidratate

BAUTURI:
Apa minerala carbogazoasa / plata
Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate) 
Nectaruri din fructe 
Fresh-uri din fructe si limonada cu fructe proaspete si miere de albine
Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea, ciocolata
Ceai (minim 4 sortimente)




	SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT 

	ZIUA 2:
Masa de prânz
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Bresaola de cerb cu brânză de capră maturată și reducție de aceto balsamico vechi de 25 de ani
Canapé cu Wagyu A5 și cipsuri de topinambur
Ruladă de sfeclă roșie cu cremă de brânză de capră și crumble de nuci pecan
Tartină cu cremă de burrata trufată, smochine uscate și miere de castan
Cannoli sărat cu ricotta afumată și coajă de portocală confiată
Mini tarte cu brânză Roquefort, pere poșate și semințe de rodie
Samosa fină cu umplutură de crab, mango și piper roz
Mini eclere cu mousse de brânză Comté și pastă de trufe negre
Tartă fină cu cremă de mazăre dulce, mentă, și cipsuri de parmezan 

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Macaron vegan cu ganache de trufe negre și caju maturat
Canapé cu mousse de mazăre verde, caju și pudră de portocală amară
Sushi nigiri din roșii marinate și emulsie de tamarind
Tartă raw vegan cu cremă de avocado, cacao crudă și boabe de cacao caramelizate
Tempura de flori de salcâm servite cu sos dulce de soia și ghimbir
Mini-samosa cu umplutură de mango verde, coriandru și nuci caju prăjite
Tocăniță fină de linte beluga pe polenta albă cu infuzie de rozmarin și usturoi copt
Brânză vegană artizanală din nuci de Brazilia, servită cu fagure de sfeclă deshidratată
Crema de trufe negre cu alge wakame și chipsuri de orez expandat

PREPARATE DE BAZA CALDE:
Miel sous-vide cu crustă de ierburi și piure de păstârnac
File de sturion cu sos de șofran și legume baby
Saddle de iepure cu mousse de morcovi și chipsuri de sfeclă
File de păstrăv de munte cu sos de unt brun și migdale prăjite
Tournedos Rossini cu foie gras și reducție de Madeira
Piept de fazan cu sos de trufe și piure de castane

GARNITURI:
Sparanghel alb la grătar cu emulsie de lămâie Meyer
Ciuperci maitake sotate în unt 
Rondele de țelină coaptă cu glazură de oțet balsamic 
Mazăre fină cu mentă și cremă de caju
SALATE:
Salată de spanac baby cu pere poșate și nuci caramelizate
Salată de linte beluga cu legume confiate și ulei de alune
Salată de castraveți japonezi cu susan negru și umeboshi
Salată de kale masată cu tahini, lămâie și fulgi de drojdie inactivă

DESERT:
Tort cu mousse de ciocolată neagră, piper Sichuan și sare Maldon
Ecler cu cremă de șampanie și glazură de trandafiri cristalizați
Tiramisu cu mascarpone de bivoliță și Amaretto de lux
Bavarois cu lichior de trandafiri și fistic verde
Tartă cu cremă de yuzu, crumble de caju și bezea flambată
Pralină de ciocolată cu umplutură de trufe negre și caramel sărat
Mini pavlova cu smochine proaspete și brânză Roquefort
 
ASORTIMENT DE FRUCTE:
Papaya
Fructul pasiunii
Guava
Afine
Smochine proaspete
Kiwi
Rodie

PAINE:
Pâine cu trufe negre și ulei de măsline extravirgin
Sourdough cu făină de alac antică și semințe de cânepă
Focaccia cu rozmarin, sare Maldon și măsline Kalamata
Brioche cu unt franțuzesc și lapte de capră

BAUTURI:
Apa minerala carbogazoasa / plata
Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate) 
Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)
Fresh-uri din fructe si limonada cu fructe proaspete si miere de albine
Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea, ciocolata
Ceai (minim 4 sortimente)
	SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT

	Nu se acceptă:
· băuturi nealcoolice care se încadrează la codul NC 2202;
· alimente cu zahăr adăugat, al căror conţinut total de zahăr este mai mare de 10 g/100 g produs, altele decât cozonacul şi biscuiţii
Zahăr adăugat = se înţelege zahăr din trestie, zahăr brun, zaharoză cristalină, zahăr invertit, dextroză, melasă, zaharuri din miere, melasă şi siropuri, cum ar fi sirop de malţ, sirop de fructe, sirop de malţ de orez, sirop de porumb, sirop de porumb bogat în fructoză, sirop de arţar, sirop de glucoză, glucoză-fructoză, fructoză, zaharoză, glucoză, lactoză, lactoză hidrolizată şi galactoză adăugate ca ingrediente, zaharuri în nectaruri, cum ar fi nectarul de flori de cocos, nectarul de curmale, nectarul de agave, zaharuri din sucurile de fructe neîndulcite, concentrat de suc de fructe, zaharuri din piureuri de fructe şi dulceaţă. [art. 266 alin. (1) pct. 37 CF: zahăr adăugat, în sensul art. 291 alin. (2) lit. e) pct. 3, are înţelesul prevăzut la art. 439 alin. (4) Cod fiscal redat anterior.

[bookmark: _db6cc7nqewl5]Prestatorul va asigura concomitent serviciile de servire masa in sistem catering, la sediul Facultatii de Inginerie din cadrul Universităţii “Dunărea de Jos” din Galaţi (str. Domnească nr. 111) si la sediul Facultatii de Medicina si Farmacie – corpul MG, din cadrul Universităţii “Dunărea de Jos” din Galaţi (str. Nicolae Balcescu nr. 41-37), cu respectarea normelor sanitare și prevederilor legale în vigoare la momentul desfășurării evenimentului. Se va asigura de ofertant, toata logistica și personalul  necesare pentru prestarea serviciului. 

	SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT 

	Cerinte esentiale de sanatate, de asigurare a calitatii si sigurantei serviciilor si de protectie a mediului: 
· Ofertantul trebuie să deţină Autorizaţie Sanitară Veterinară şi pentru Siguranţa Alimentelor pentru codurile CAEN 5621 - Activitati de alimentatie (catering) pentru evenimente, valabile la data limită de depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul).

	SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT 

	· Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar, autorizaţia însoţind în permanenţă mijloacele de transport, dotate corespunzător, folosite în scopul pentru care au fost autorizate, însoţite de personal calificat, echipat corespunzător şi avizat medical. Hrana caldă trebuie ambalată etanş - vase de inox, caserole, etc. – care au capacitatea de a menţine mâncarea caldă. Ofertantul va prezenta copia conform cu originalul al autorizaţiilor sanitar-veterinare pentru mijloacele de transport.
	SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT 

	TERMEN DE PRESTARE – 2 zile în luna iunie 2025 - perioada 12-13 iunie 2025.
	SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT 

	MODALITATEA DE DERULARE A CONTRACTULUI
a) Prestarea serviciilor se va face în strânsă colaborare cu compartimentul de specialitate al achizitorului. Achizitorul va furniza operatorului economic, care va fi declarat câștigător, toate detaliile cu minim 5 zile înainte de data evenimentului. 
b) Plata pentru serviciile prestate se va face în termen de maxim 30 de zile de la recepţia şi înregistrarea facturii în original de către contractant, la sediul achizitorului, însoţită de dovada prestării serviciilor.
	SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT 

	RECEPȚIA SERVICIILOR ȘI MODALITATEA DE PLATĂ
Prestarea serviciilor se consideră finalizată, după semnarea procesului verbal de ambele părți, fără obiecțiuni și prezentarea documentelor justificative de către contractant, achizitorului, pentru fiecare etapă în parte.
Achizitorul va face plata serviciilor realizate de către contractant după recepţionarea facturii şi a documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate și confirmate. Menţionăm că documentele justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul Achizitorului în format hârtie.
În facturile emise pentru operaţiunile realizate în baza unor contracte de achiziţii publice,  se înscriu, în mod obligatoriu, codurile CPV corespunzătoare prevăzute în nomenclatorul de referinţă în domeniul achiziţiilor publice, adoptat prin Regulamentul (CE) nr. 2.195/2002 al Parlamentului European şi al Consiliului din 5 noiembrie 2002 privind Vocabularul comun privind achiziţiile publice (CPV), nominalizate în anexa la contract. 
Plata se va efectua în conturile deschise la Direcţiile de Trezorerie ale statului. Universitatea „Dunărea de Jos” din Galaţi, va efectua plata către contractant prin ordin de plată în termen de maxim 30 (treizeci) zile de la facturare și semnare a procesului verbal de recepție a serviciilor.
Documentele justificative care trebuie să însoţească factura:
-	liste de prezenţă;
-	proces verbal de prestare a serviciilor;
-	alte documente relevante.
Pentru derularea contractului este necesar ca prestatorul să dețină un cont la trezoreria statului.     
Nu se acceptă actualizarea preţului contractului. Se vor oferta toate serviciile. Nu se acceptă oferte parțiale în cadrul pachetului și nici oferte alternative.

	SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT 

	CONDIȚII IMPUSE PENTRU SECURITATEA ȘI SĂNĂTATEA ÎN MUNCĂ ȘI PROTECȚIA MUNCII 
Prestatorul trebuie să respecte cerinţele legale de securitate şi sănătate în muncă respectiv de protecţie a mediului prevăzute de legislaţia în vigoare aplicabilă, fiind direct responsabil de consecinţele nerespectării acestei legislaţii (se va completa Formularul DECLARAȚIE PRIVIND SĂNATATEA ȘI SECURITATEA ÎN MUNCĂ).

X. VALABILITATEA OFERTEI
Oferta va fi valabilă pe o perioadă de minim 30 de zile de la data limită pentru depunerea ofertelor comunicată de Autoritatea contractantă în Invitația de participare.
	SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT 



Semnătura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului                    .....................................................
Numele  şi prenumele semnatarului				        .....................................................
Capacitate de semnătura					        .....................................................
Detalii despre ofertant 
Numele ofertantului  						        .....................................................
Ţara de reşedinţă					                    .....................................................
Adresa								        .....................................................
Adresa de corespondenţă (dacă este diferită)			        .....................................................
Adresa de e-mail                                                                                    .....................................................
Telefon / Fax							        .....................................................
Data 							                    ....................................................


FORMULARUL nr.4


         DECLARATIE PRIVIND SĂNATATEA ȘI SECURITATEA ÎN MUNCĂ



Subsemnatul, ........................... (nume și prenume), reprezentant împuternicit al ……………………….. (denumirea operatorului economic), declar pe propria răspundere că mă anagajez să prestez Servicii de catering servire masă pentru 380 de persoane, pentru o perioadă de 2 zile, în perioada 12-13 iunie 2025, pe parcursul îndeplinirii contractului, în conformitate cu regulile obligatorii referitoare la condițiile de muncă și de protecție a muncii, care sunt în vigoare în România.
De asemenea, declar pe propria răspundere că la elaborare ofertei am ținut cont de obligațiile referitoare la condițiile de muncă și de protecție a muncii, și am inclus costul pentru îndeplinirea acestor obligații.
Totodată, declar că am luat la cunoştinţă de prevederile art 326 « Falsul în Declaraţii » din Codul Penal referitor la « Declararea necorespunzătoare a adevărului, făcută unui organ sau instituţii de stat ori unei alte unităţi în vederea producerii unei consecinţe juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci când, potrivit legii ori împrejurărilor, declaraţia făcuta serveşte pentru producerea acelei consecinţe, se pedepseşte cu închisoare de la 3 luni la 2 ani sau cu amenda »

Semnătura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului                     .....................................................
Numele  şi prenumele semnatarului				        .....................................................
Capacitate de semnătura					        .....................................................
Detalii despre ofertant 
Numele ofertantului  						        .....................................................
Ţara de reşedinţă					                    .....................................................
Adresa								        .....................................................
Adresa de corespondenţă (dacă este diferită)			        .....................................................
Adresa de e-mail                                                                                    .....................................................
Telefon / Fax							        .....................................................
Data 							                     .....................................................














FORMULARUL nr.5

DECLARAȚIE
 privind conflictul de interese
pentru ofertanţi/ ofertanţi asociaţi/ subcontractanţi/terţi susţinători
Subsemnatul,_______________________________ (nume și prenume), domiciliat (a) in ........ (adresa de domiciliu), identificat (a) cu act de identitate (CI/pasaport), seria .................., nr. ................, eliberat de .............., la data de .................., CNP .........................., reprezentant legal autorizat al______________________________________________(denumirea/numele şi sediul/adresa ofertantului), în calitate de ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant /terţ susţinător( după caz), la procedura de atribuire a contractului de achiziţie publică având ca obiect ……………………………………………………. la data de .................. (zi/lună/an), organizată de …………………………, declar pe proprie răspundere, sub sancţiunea excluderii din procedură şi sub sancţiunile aplicate faptei de fals în acte publice, că în calitate de participant la acestă procedură nu ne aflăm într-o situație de conflict de interese în sensul art. 59 și art.60 din Legea nr. 98/2016 privind achizițiile publice, cu modificările și completările ulterioare.
-	situația în care ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractantul propus/terțul susținător are drept membri în cadrul consiliului de administrație/organului de conducere sau de supervizare și/sau are acționari ori asociați semnificativi persoane care sunt soț/soție, rudă sau afin până la gradul al doilea inclusiv ori care se află în relații comerciale cu persoane cu funcții de decizie în cadrul Autorității/entității contractante sau al furnizorului de servicii de achiziție implicat în procedura de atribuire;
-	situația în care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane desemnate pentru executarea contractului persoane care sunt soț/soție, rudă sau afin până la gradul al doilea inclusiv ori care se află în relații comerciale cu persoane cu funcții de decizie în cadrul Autorității/entității contractante sau al furnizorului de servicii de achiziție implicat în procedura de atribuire.
Subsemnatul declar că informaţiile furnizate sunt complete şi corecte în fiecare detaliu şi înţeleg că autoritatea contractantă are dreptul de a solicita, în scopul verificării şi confirmării declaraţiilor, orice documente doveditoare de care dispunem. Inteleg că în cazul în care aceasta declarație nu este conformă cu realitatea sunt pasibil de încălcarea prevederilor legislației penale privind falsul în declarații.
Anexat este lista acţionarilor/asociaţilor /membrilor consiliului de administraţie/organ de conducere sau de supervizare / persoane împuternicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos” din Galati.  
Semnătura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului                  .....................................................
Numele  şi prenumele semnatarului				         ......................................................
Capacitate de semnătură                                                                       ......................................................
Detalii despre ofertant 
Numele ofertantului  						        .....................................................
Ţara de reşedinţă						        .....................................................
Adresa								        .....................................................
Adresa de corespondenţă (dacă este diferită)		                     .....................................................
Telefon / Fax							        .....................................................
Data 							                      ....................................................

Lista acţionari/asociaţi /membri în consiliul de administraţie/organ de conducere sau de supervizare / persoane împuternicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos” din Galati:
	                                                       Nr. Crt.
	Numele şi Prenumele
	Funcţia în cadrul ofertantului

	1. 
	Prof. univ. dr. ing. habil. Marian BARBU
	RECTOR 

	2. 
	Prof. univ. dr. ing. Elena MEREUȚĂ
	Prorector responsabil cu activitatea didactică, asigurarea calității și relațiile internaționale

	3. 
	Prof. univ. dr. Adrian MICU
	Prorector responsabil cu activitatea de CDI și parteneriatul cu mediul economico-social

	4. 
	Conf. univ. dr. ing. Ștefan BALTĂ
	Prorector responsabil cu strategiile universitare și parteneriatul cu studenții

	5. 
	Prof. univ. dr. Arthur Viorel TULUȘ
	Prorector responsabil cu strategiile și relațiile instituționale

	6. 
	Prof. dr. ing. Habil Buruiană Daniela Laura
	Prorector

	7. 
	Prof. dr. ing. Eugen-Victor-Cristian RUSU
	Director C.S.U.D.

	8. 
	Ec. Carmen-Gabriela SÎRBU
	Director Interimar General Administrativ

	9. 
	Dănuț LEFTER
	Director General Adjunct Administrativ

	10. 
	Costică COȘTOI
	Director Interimar, Direcția Juridică și Resurse Umane

	11. 
	Aurelia-Daniela MODIGA
	Director Interimar - Direcția Economică

	12. 
	Ec. Marian DĂNĂILĂ
	Director Interimar, Direcția Achiziții Publice și Tehnic

	13. 
	Ec. Mariana BĂLBĂRĂU
	Șef Interimar, Serviciul Financiar

	14. 
	Alina-Genoveva MAZURU
	Șef Interimar, Serviciul Contabilitate

	15. 
	Adrian DUMITRAȘCU
	Consilier juridic

	16. 
	Elena-Marinela OPREA
	Consilier juridic

	17. 
	Andreea ALEXA
	Consilier juridic

	18. 
	Margareta DĂNĂILĂ
	Administrator financiar

	19. 
	Neculai SAVA
	Administrator financiar

	20. 
	Lorena Gina Lupașcu
	Administrator financiar

	21. 
	Camelia Lungu
	Administrator financiar

	22. 
	Ec. Cristinel OANĂ
	Administrator patrimoniu

	23. 
	Ec.Mihai Aurelian IRIMIA
	Administrator financiar

	24. 
	Conf. Dr. Ing. Oana Emilia CONSTANTIN
	Conf. Dr. Ing. în cadrul Departamentului de Știința Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii și Acvacultură

	25. 
	Prof. Dr. Ing. Gabriela RÂPEANU
	Prof. Dr. Ing. în cadrul Departamentului de Știința Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii și Acvacultură

	26. 
	Prof. Dr. Ing. Nicoleta STANCIUC
	Prof. Dr. Ing. în cadrul Departamentului de Știința Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii și Acvacultură

	27. 
	Dr. Ing. Mihaela COTÂRLEȚ
	Dr. Ing. în acdrul Departamentului de Știința Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii și Acvacultură

	28. 
	Șl. Dr. Ing. Grigore Gurgu Leontina
	Șl. Dr. Ing. în cadrul Departamentului de Știința Alimentelor, Ingineria Alimentelor, Biotehnologii și Acvacultură
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