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e
Prin prezenta, vd aducem la cunostintd cd Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati este interesati

s& achizitioneze ,,Servicii servire masé pentru conferinta SUDURA 2023" si va invitdim si depuneti
oferta tehnicd si financiarid, avind in vedere urmétoarele:

INVITATIE

1. Denumirea autoritafii contractante: Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati

Cod de identificare: 3127522

Adresa: Str. Domneascé nr. 47, Galati, Roménia

Telefon: 0236 419 177

Fax: 0236 419 177

2. Denumire invitafie: ,,Servicii servire masd pentru conferinta SUDURA 2023” conform
caietului de sarcini

3. Modalitatea de desfasurare: proceduri proprie

4. Descrierea procedurii proprii care urmeaza a fi aplicata de autoritatea contractanti in vederea
selectarii prestatorilor de servicii se regiiseste la

hitps://ugal.ro/files/achizitii/docs/Procedura Operationala proprie_pentru_achizitic servicii anex
a 2.pdf

5. Pentru depunerea ofertei se vor completa: formularele atasate prezentei.

6. impartirea pe lot-uri: NU

7. Valoarea estimati totala fard TVA: 14860.80 lei

8. Criteriu de atribuire: pretul cel mai scdzut pentru intregul pachet.

9. Coduri CPV: 55520000-1

10. Tip contract: contract de servicii.

11. Obiectul contractului - achizitia de ,,Servicii servire masi pentru conferinta SUDURA 2023”

12. Data limité de depunere a ofertelor: /910@259’500/ 4 @

13. Adresa la care se transmit ofertele: Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati, str. Domneasci
nr. 47, Galati, Roménia, cod postal 800008, Repgistrabwrd sau la adresa de e-mail -
madalina.stanculea@ugal.ro.

14. Limba de redactare a ofertei: Roméni

Str. Domneasca nr.47, cod postal 800008, Galaf, Roménia, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.ro
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15. Tip de finantare si modalitate de platd: plata se face in termen de maximum 30 de zile de la
prestarea serviciilor, din fordurile proiectului, in contul furnizorului deschis la Trezoreria Statului.

16. Moneda in care se transmite oferta de pret: lei
17. Modul de obtinere a documentatiei ; atagat invitatiel,

18. Persoana de contact: Madilina Stinculea, tel. 0336 130 115, e-mail madalina.stanculeat@ugal.ro

19. Vi mugam si confirmati primirea prezentei invitatii la numérul de fax 0236 419 177 sau 1a adresa
de e-mail — madalina.stanculea@ugal.ro.

Rector, y
Prof. univ. dr. ing RG]

Director Inteyimar 1
Cristian Lauentiu D

¥

Director Interimar Directia Adhizitii Pyblice
si Monitorizare Contracte,
Ec. Marian DANAILA

Intocmit,

Ec. Daniela 17?711%

Z
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Prof. univ. dr. ifg,

CAIET DE SARCINI

Privind achizifia de Servicii servire masi pentru conferinta SUDURA 2023
I. AUTORITATEA CONTRACTANTA: Universitatea ,Dun3rea de Jos” din Galati

II. OBIECTUL CAIETULUI DE SARCINI

1. Rolul prezentului caiet de sarcini il constituie achizitionarca de Servicii de servire masi pentru
conferinta SUDURA 2023, aferente organizirii conferintei, pentru participantii la eveniment.

HI. Contextul realizirii acestei achizitii de servicii

Denumirea activititfii: Organizarea Conferintei SUDURA 2023.

IV. CERINTE OBLIGATORII

1. Fiecare ofertd depusé este ferma gi se va constitui intr-un document de rispuns la caietul de sarcini
si la documentele anexa la acesta, cu referinte clare care s raspunda fiecéirei prevederi/ cerinfe/detaliu
din fiecare punct §i subpunct al prezentului caiet de sarcini gi a specificatiilor tehnice, inclusiv
indicarea valorilor gi detaliilor cuantificabile, acolo unde este cazul.

2. Ofertele prezentate de depunitori, din partea fiecirui participant, vor respecta datele din caietul de
sarcini §i formularele anexate. Specificatfiile obligatorii prezentate sunt minimale, iar parametrii
imbunatatiti sunt acceptati.

3. Propunerea tehnicid va contine o figd tn oglindd, un comentariu, articol cu articol, al tuturor
specificatiilor continute in caietul de sarcini, prin care se va demonstra corespondenta propunerii
tehnice cu specificatiile caietului de sarcini. Propunerea tehnica va fi prezentata astfel Incat s permita
identificarea cu ugurintd a corespondentei cu cerintele din caietul de sarcini. Acolo unde apar
specificatii tehnice care indicd o anumitd origine, sursd, productie, un procedeu special, o marci de
fabrici sau de comert, un brevet de inventie, o licentd de fabricatie se va citi ,,sau echivalent”.

4. Propunerea tehnicd se va elabora in conformitate cu prevederile caietului de sarcini, cu obligatia
ca operatorii economici si indice in cadrul acesteia faptul ci la elaborarea ofertei au tinut cont de
obligatiile referitoare la conditiile de muncd §i protectia muncii. Informatii detaliate privind

Str, Domneasca nr, 47, cod postal 800008, Galati, Romania, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www_ugal.ro
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reglementérile care sunt In vigoare la nivel national gi se referdl la conditiile de munci si protectia
muncii, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
http://www.inspectmun.ro/Legislatie/legislatie.html. Oferta va fi redactati in limba roména.

V. SPECIFICATII TEHNICE

Nr. ert DENUMIRE SERVICIU COD CPV
Servicii de servire masé - 90 persoane
1. x 2 zile 55300000-3

1. Servicii de servire masi
Perioada: 2 zile, 26 si 27 aprilie 2023
Numér participanti: 90 persoane/zi

Desfiguritor servicii de servire masa:

ZIUA 1-26 aprilie 2023
Cina

Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul unui hotel clasificat 3 stele, aflat la o distanta
de maxim 1,5 km fata de sediul Faculti{ii de Inginerie din cadrul Universititii ,,Dunérea de
Jos” din Galati, Str. Domneasci nr. 111.

Capacitate restaurant: minim 90 de locuri la mese

Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese

Logistica solicitata:
- amenajare minim 4 zone de bufet cu mese si fete de mas3;
- mese cocktail — minim 15 buc. si fete de masi;
- mese rotunde cu fete de masa §i scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ porfelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea i mentinerea preparatelor calde — minim 15 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
- tacimuri din inox;
- pahare din sticla;
- cegti cafea din portelan;
- espresoare electrice — minim 4 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 4 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.

Structura meniu/persoana/zi (cantitti finite, dupd procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustiri calde si reci, pe baza de brinzeturi, carne §i peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g

Str. Demneascs nr. 47, cod postal 800008, Galatl, Romé&nia, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.so
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preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
garnituri, 250 g

deserturi, 200 g

fructe, 250 g

péine, 100 g

apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe, 500 ml
cafea espresso §i cappuccino, 150 ml

ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru cina 26 aprilie 2023:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

Blini cu somon §i capere

Rulada de fazan in crusta cocanta de alune
Rafaclo de gorgonzola cu nuci

Terina de urs cu valeriana si coacaze rosii
Rulou de curcan cu rosii uscate §i branza brie
Terina de pore cu fistic

Bruschetta cu rosii §i anchois

Somon in crusta de alge cu caviar si chivas
Smochine in prosciutto

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE;

Rondele cu spanac

Clatite cu telina

Canapele de ardei cu mix de legume, branza tofu $i masline umplute
Ardei gras cu fasole batuta

Bulete din cartofi cu dovlecei §i cascaval vegetal

Legume la gratar

Orez cu legume

Snitel telina

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Piept de curcan cu sos parmezan

Rulouri de vita cu ardei §i bacon

Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Cous-cous cu seminte de dovleac, aroma de sofran si cotlete de miel in crusta de fistic
verde

Caracatita St. Lucia

Porchetta

Salmone Wellington

Rulouri din salau cu zucchini

GARNITURI:

Legume wok aromate cu ghimbir

Risotto cu sfecla gi parmezan

Broccolli cu bacon si porumb

Cous cous cu sofran §i seminte de dovleac

SALATE:

Salata de cruditati cu nuca, prosciutto si struguri
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- Salata Mon Amour (morcov, telina, porumb boabe, rosie, castraveti, piept pui gratar)
- Salata Cuisine
- Salata cu fructe de mare

DESERT:
- Amareti chocolate
- Vulcano
- Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran
- Minitarte cu crema mascarpone

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- kiwi
- struguri
- banane
- nectarine
- pere
- mere
- carambola
- physalis

PAINE:
- Specialitati panificatie
- Paine la tava bagheta
- Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURIL

- Apaminerala carbogazoasa / plata

- Bauturi ricoritoare (fara continut de zahar sau alfi indulcitori sau aromatizate)

- Nectaruri din fructe

- Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie gi miere de albine

- Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
ciocolata

- Ceai (minim 4 sortimente)

ZIUA 2 -27 aprilie 2023
Cina

Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul unui hotel clasificat 3 stele, aflat la o distanta
de maxim 1,5 km fata de sediul Facultitii de Inginerie din cadrul Universitiitii ,,Dunirea de
Jos” din Galati, Str. Domneascd nr. 111.

Capacitate restaurant; minim 90 de locuri la mese

Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese

Logistica solicitata:
- amenajare minim 4 zone de bufet cu mese si fete de masé;
- mese cocktail — minim 15 buc, gi fete de masi;
- mese rotunde cu fete de masa §i scaune pentru toti invitatii;
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- platouri inox / sticla/ portelan i clegti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 15 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacAmuri din inoX;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 4 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 4 buc.;

- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Structura meniw/persoana/zi (cantitifi finite, dupd procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde §i reci, pe baza de branzeturi, carne §i peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g
- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g
- deserturi, 200 g
- fructe, 250 g
- péine, 100 g
- apaminerala carbogazoasa §i plata, 500 ml + 500 ml
- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe, 500 ml
- cafea espresso §i cappuccino, 150 ml
- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru cina 27 aprilie 2023:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

- Blini cu gorgonzola st dulceata de ceapa

- Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly

- Tuna cucumbert

- Unt cu caviar de somon

- Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti

- Vol-au-vent cu gorgonzola, mar gi alune

- Vol-au-vent cu ciuperci i verdeturi

- Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)

- Beetroot & cream cheese

- Cup halloumi & red pepper skewers

- Crema de branza gorgonzola cu curry §i nuci
- Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:

- Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
- Bruschetta cu legume
- Clatite cu spanac si ciuperci
- Crochete din cartofi cu susan
- Ciuperci umplute
Cartof umplut cu legume
PREPARATE DE BAZA CALDE;
- Muschi de porc rumenit cu otet balsamic §i ceapa caramelizata
- Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
~  Tuscan chicken
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- Marocan chicken

- Muschi de vita primavera

- File de salau lemon pfeffer

- Piept de rata caramelizat cu rosii cherry i miere de albine
- File de porc cu alune gi muguri de fasole

GARNITURL

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

- Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

- Salata Waldorf

- Salata Greceasca
- Salata Caesar

- Salata de cruditati

DESERT:

- Minitarte cu crema mascarpone

- Mousse cu Bailey's §i fructe rosii
- Kiwi mousse

- Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri
- banane
- caise
- nectarine
- portocale
- capsuni
- pepene galben
- pepene verde

PAINE:
- Specialitati panificatie
- Paine la tava bagheta
- Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

- Apa minerala carbogazoasa / plata

- Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)

- Nectaruri din fructe

- Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie §i miere de albine

- Cafea espresso §i cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
ciocolata

- Ceai (minim 4 sortimente)
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Prestatorul va asigura serviciile de servire masi cind la sediul propriu, in cadrul
restaurantului clasificat 3 stele din cadrul unui hotel clasificat 3 stele, aflat la o distantd de
maxim 1,5 km fata de sediul Faculti¢ii de Inginerie din cadrul Universititii ,,Dunirea de Jos”
din Galati, Str. Domneasca nr. 111, Se va asigura de ofertant, toata logistica si personalul
necesare pentru prestarea serviciilor.

e Ofertantul trebuie sd detina autorizatie sanitard veterinard §i pentru siguranta alimentelor
pentru codurile CAEN 5621 sau 5610 (sau documente echivalente) valabila la data limit de
depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul).

e Ofertantul va face dovada respectiirii misurilor de igieni si siguranti a alimentelor, respectiv
a aplicérii procedurilor permanente bazate pe principiile HACCP, cf. HG 924/ 2005 (se va
prezenta copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data limitd de depunere a
ofertei, care atestd implementarea Sistemului de Management al Sigurantei Alimentului).

e In contextul Dezvoltirii Durabile, protectia mediului a devenit parte integrantd a
managementului organizatiilor. Astfel, in contextul Consumului gi Productiei Durabile, a
Planului de actiune pentru Politica Industriald Durabild al UE, operatorii economici trebuie sé
isi Tmbunititeascd continuu performanta de mediu §i sa aiba un impact pozitiv asupra
mediului prin optimizarea proceselor de productie, reducerea impactului asupra mediului gi
utilizarea eficienti a resurselor. In acest sens, ofertantul va face dovada implementarii unui
sistem de management de mediu operafional conform cerintelor standardului ISO/EN
14001:2015 (se va prezenta copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data limita
de depunere a ofertei, care atestd implementarea Sistemului de Management al Mediului)

VI. TERMEN DE PRESTARE

in perioada 26-27 aprilie 2023, conform specificatiilor din prezentul caiet de sarcini. Orele de servire
a meselor vor fi stabilite cu minim 48 de ore Tnaintea evenimentului.

VII. MODALITATEA DE DERULARE A CONTRACTULUI

a) Prestarea serviciilor se va face In striinsd colaborare cu compartimentul de specialitate al
achizitorului. Achizitorul va furniza operatorului economic, care va fi declarat castigitor, toate
detaliile cu minim 48 de ore inainte de data evenimentului.

b) Plata pentru serviciile prestate se va face In termen de maxim 30 de zile de la receptia i
inregistrarea facturii in original de cétre contractant, la sediul achizitorului, insotitd de dovada
prestérii serviciilor.

VIIL. RECEPTIA SERVICIILOR

Receptia se va face in mod obligatoriu pe baza urmatoarelor documente:
- Facturi fiscali

- Proces-verbal de prestare a serviciilor

- Lista de prezentd

IX. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic se aplica ctiteriul de
atribuire “cel mai bun raport calitate-pret” pe baza factorilor de evaluare. Oferta financiara va avea o
pondere de 60%, iar oferta tehnica va avea o pondere de 40% din punctajul total. Clasamentul
ofertelor admisibile se stabilesc prin ordonarea descrescatoare a punctajelor obtinute de ofertele
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admisibile, oferta castigatoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu punctajul cel mai mare.

Notd: Toate cerintele din caietul de sarcini sunt considerate minime si obligatorii. Ofertele care
indeplinesc toate ceringele minime ale caietului de sarcini vor primi punctaj (oferta este conformi
si admisibilii), iar ofertele care nu indeplinesc una sau mai multe dintre cerintele minime ale
caietului de sarcini vor fi declarate neconforme si nu vor primi punctaj.

Evaluarea ofertelor prezentate se va realiza in functie de urmatorii factori de evaluare a ofertelor:

Denumire factor evaluare Descriere Pondere

60 %
Punctaj maxim factor: 60
Punctajul pentru factorul de evaluare ,, Preful Ofertei”, cu o valoare de 60 de puncte din totalul de
100 de puncte si cu o pondere de 60 % din totalul criteriului de atribuire, se va acorda dupé cum
urmeaza:

a) Pentru Oferta admisibild cu pretul cel mai scizut — 60 puncte;

b) Pentru restul Ofertelor admisibile, punctajul se va calcula utilizdnd urmatoarea formula:
Pyretny = Pret (min) / Pret (n) x 60, unde:
Ppresgy: punctajul obfinut de cdtre Oferta admisibila (n) aflatd sub evaluare;
Pret (min): cel mai scdzut dintre preturile Ofertelor admisibile;
Pret (n): pretul Ofertei admisibile (n) aflatd sub evaluare.
Distanta fata de sediul Facultitii de 40 %
Inginerie din cadrul Universititii Punctaj maxim factor: 40
wDunirea de Jos” din Galati, Str.
Domneasca nr. 111
Punctajul pentrn factorul de evaluare ,, Distanta fata de sediul Facultitii de Inginerie din cadrul
Universititii ,,Duniirea de Jos” din Galati, Str. Domneasca nr. 1117, cu o valoare de 40 de
puncte din totalul de 100 de puncte si cu o pondere de 40% din totalul criteriului de atribuire, se
va acorda dup& cum urmeaza:
Distanta fata de sediul Facultatii de Inginerie din cadrul Universititii ,,Dunirea de Jos” din Galati,
Str. Domneasca nr. 111 in caietul de sarcini este de 1,5 km. Orice ofertd cu o distanta mai mare de
1,5 km, nu va fi punctatd gi va fi declaratd neconforma.
Pentru oferta admisibild cu cea mai mica distanta fata de sediul Facultitii de Inginerie din cadrul
Universititii ,,Dunarea de Jos” din Galati, Str. Domneasca nr. 111, se va acorda punctajul maxim,
respectiv 40 puncte;
Pentru restul ofertelor admisibile, punctajul se va calcula utilizind urmitoarea formul:
P CE (n) = CE maxima /CE (n) x 40, unde:
P CE (n) : punctajul obtinut de citre oferta admisibila (n) aflatd sub evaluare, pentru factorul de
evaluare tehnici ,,CE”
CE maxima: distanta minima ofertata fata de sediul Facultitii de Inginerie din cadrul Universitaii
,Dundrea de Jos” din Galati, Str. Domneasca nr. 111;
CE (n) : distanta ofertei admisibile (n) aflate sub evaluare fata de sediul Facultitii de Inginerie din
cadrul Universititii ,,Dundrea de Jos” din Galati, Str. Domneasca nr. 111.

Pretul Ofertei Componenta financiari

Componenta tehnici

Notid: Ofertele care indeplinesc toate cerinfele minime ale caietului de sarcini vor primi punctaj
(oferta este conformd si admisibild), iar ofertele care nu indeplinesc una sau mai multe dintre
cerintele minime ale caietului de sarcini vor fi declarate neconforme si nu vor primi punctaj.
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Operator inscris sub nr. 36338 in registrul de evidentd a prelucrérilor de date cu caracter personal.
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ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI
UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE JOS” DIN GALATI

Stabilirea ofertei castigatoare:
Pentru fiecare oferta admisibila in parte se va acorda un punctaj rezultat ca urmare a aplicarii
algoritmului de calcul precizat mai sus.

Clasamentul ofertelor admisibile se stabileste prin ordonarea descrescatoare a punctajelor
totale obtinute de ofertele admisibile, oferta castigatoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu
punctajul total cel mai mare.

X. MODALITATEA DE PLATA

Achizitorul va face plata serviciilor realizate de citre contractant dupd receptionarea facturii si a
documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate. Menfionam cid
documentele justificative aferente unei facturi se vor depune la sedinl Achizitorului in format hartie,
Prestarea serviciilor se consider finalizatd, dupd semnarea procesului verbal de ambele pérti, fara
obiectiuni, §i prezentarea documentelor justificative de contractant, achizitorului.
Plata s¢ va face n termen de maxim 30 de zile de la receptia §i inregistrarea facturii In original de
citre contractant, la sediul achizitorului, Tnsotitd de dovada prestéarii serviciilor..
Documentele justificative care trebuie sa insoteascd factura:

- liste de prezentd semnate de fiecare participant;

- alte documente relevante.

XI. CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA SI SANATATEA IN MUNCA SI
PROTECTIA MUNCII

Prestatorul trebuie si respecte cerintele legale de securitate gi sdnatate in munca respectiv de protectic
a mediului previdzute de legislafia In vigoare aplicabild, fiind direct responsabil de consecinfele
nerespectarii  acestei legislatii (se va completa Formularul DECLARATIE PRIVIND
SANATATEA SI SECURITATEA iN MUNCA).

XII. VALABILITATEA OFERTEI

Oferta va fi valabild pe o perioadd de minim 30 de zile de la data limitd pentru depunerea ofertelor
comunicatd de Autoritatea contractanta in Invitatia de participare.

NOTA: Rispunderea pentru continutul caietului de sarcini aparfine persoanei din departamentul
autoritifii contractante ce procedeazi la Intocmirea acestuia, pe baza necesitatilor asumate de
compartimentul respectiv.

fntocmit,

Conf. dr. in armen Rus
3 }j

Str. Domneascé nr. 47, cad postal 800008, Galati, Roménta, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.ro
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FORMULARE

Formularul - 1 Declaratie privind conflictul de interese pentru ofertanti/ ofertanfi asociafi/
subcontractantifterti sustindtori

Formularul - 2 Formuiar de ofertd (propunerea financiard) pentru atribuirea contractuiui
Formularul - 3 Centralizator de prefuri
Formularul — 4 Propunere tehnica pentru atribuirea contractului

Formularul - 5 Declaratie privind sdnatatea si securitatea in munca



FORMULARUL nr.1

DECLARATIE
privind conflictul de interese

pentru ofertanti/ ofertanti asociati/ subcontractanti/terti sustinétori

Subsemnatul, (nume gi prenume), domiciliat (a) in ........ (adresa de
domiciliu), identificat (a) cu act de identitate (CI/pasaport), seria .......ccceeeee BN 1| U , eliberat de

., la data de ... , ONP v, , reprezentant legal autorizat
al {denumirea/numele St sedinl/adresa
ofertantului), in calitate de ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant /ter{ sustindtor( dupa caz), la procedura
de atribuire a contractului de achizifie publici avind ca obiect
PR - B 1 N - SOOOOROO (zi/lund/an), organizati de

.............................. , declar pe proprie raspundere, sub sanctiunea excluderii din procedurd si sub
sancfiunile aplicate faptei de fals in acte publice, ca in calitate de participant la acestd procedurs nu ne aflim
intr-o situatie de conflict de interese in sensul art. 59 si art.60 din Legea nr, 98/2016 privind achizitiile
publice, cu modificdrile §i completdrile ulterioare.

- situatia in care ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractantul propus/terful
suspindtor are drept membri in cadrul consilivlui de administrafie/organului de conducere sau de
supervizare si/sau are actionari ori asociafi semnificativi persoane care sunt sof/sofie, rudd sau afin pdnd
la gradul al doilea inclusiv ori care se afld in relafii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul
Autoritdtii/entitdtii contractante sau al furnizorului de servicii de achizitie implicat in procedura de
atribuire;

- situatia in care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane desemnate pentru
executarea contractului persoane care sunt sof/sotie, rudd sau afin pdnd la gradul al doilea inclusiv ori care
se afld in relapii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul Autoritdgii/entitdtii contractante sau
al furnizorului de servicii de achizitie implicat in procedura de atribuire.

Subsemnatul declar ca informatiile furnizate sunt complete gi corecte in fiecare detaliu si infeleg ca
autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificdrii i confirmirii declaratiilor, orice
documente doveditoare de care dispunem. Inteleg c2 in cazul in care aceasta declaratie nu este conformi cu
realitatea sunt pasibil de incilcarea prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.

Anexat este lista actionarilor/asociatilor /membrilor consiliului de administragie/organ de conducere
sau de supervizare / persoane Imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos” din Galati.

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantuliui e,
Numele §i premumele semnatarului s

Capacitate de semndturd e e
Detalii despre ofertant

Numele oferfantului

Taraderesedingd s e

Adresa e e enrriann

Adresa de corespondenti (dacd este diferitd) e

Telefon/ Fax e s

Data e e



Lista actionari/asociati /membri in consiliul de administrajie/organ de conducere sau de supervizare
: P
persoane imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos” din Galati:

-

Nr. Crt. | Numele si Prenumele Functia in cadrul ofertantului
I. Prof. univ. dr. ing. Puin - Lucian | Rector
GEORGESCU

2. Prof. univ. dr. Nicoleta BARBUTA - MISU | PRORECTOR responsabil cu managementul financiar gi
strategiile administrative

3. Prof. dr. ing. Elena MEREUTA PRORECTOR responsabil cu activitatea didacticd si
asigurarea calitatii

4, Cenf, univ, dr. Ana STEFANESCU PRORECTOR responsabil cu managementul resurselor
umane si juridic

5. Prof. univ. dr. ec. dr. ing. habil. Silvius | PRORECTOR responsabil cu activitatea de cercetare,

STANCIU dezvoltare, inovare §i parteneriatul cu mediul economico-

social

6. Conf. dr. ing. Ciprian VLAD PRORECTOR responsabil cu strategiile universitare si
parteneriatul cu studentii

7. Asist. univ. dr. Alexandrm NECHIFOR PRORECTOR responsabil cu strategiile si relatiile
institutionale

8. Prof. dr. ing. Eugen-Victor-Cristian RUSU | Director C.S.U.D,

9. Cristian Laurentiu DAVID Director Interimar Directia Generald Administrativa

10. [ Neculai SAVA Director Interimar - Directia Economica

11. | Ec. Marian DANAILA Director Interimar Directia Achizitii Publice s
Monitorizare Contracte

12, | Costicd COSTOI Director Interimar, Directia Juridica si Resurse Umane

13. | Oana CHICOS Consilier juridic

14. | Elena-Marinela OPREA Consilier juridic

15. | Andreea ALEXA Consilier juridic

16. | Adrian DUMITRASCU Consilier juridic

17. | Mariana BALBARAU Sef Servicin Interimar - Serviciul Financiar

18. | Aurelia-Daniela MODIGA Sef Serviciu Interimar - Serviciul Contabilitate

19. | Margareta DANAILA Administrator financiar

20. | Laura Luminita BUCUR Administrator financiar

21. | Magdalena MANOILESCU Administrator patrimoniu

22. | Ec. Midilina Daniela MIHAIT Administrator patrimoniu

23. | Elena SCUTELNICU Prof. dr. ing. in cadrul Facultitii de Inginerie

24. | Carmen RUSU Conf. dr. ing. in cadrul Facultiiii de Inginerie

25, | Marius GHEONEA 3. L dr. ing. in cadrul Faculiitii de Inginerie

26. | Octavian MIRCEA Conf. dr. ing. in cadrul Facultitii de Inginerie

27. | Luigi MISTODIE Conf. dr. ing. in cadrul Facultatii de Inginerie

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele §i prenumele semmatarului
Capacitate de semndtur

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

Tara de resedintd

Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)
Telefor/ Fax

Data




FORMULARUL nr. 2

OFERTANTUL
{denumirea/numele)
FORMULAR DE OFERTA
CAIB e e bbb s
(denumirea autoritatii contractante si adresa completd)
Domnilor,

1. Examinénd documentatia de atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai ofertantului
, (denumirea/numele oferfantuiui)  ne oferim ca, in
conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse in documentatia mai sus mentionata, sa prestdm

J5+eeanereeeteaanee aeaEenEeeeenteanreee s aReee st Rt ennnaEee tseaRbesenethetanatntatansrrrtren pentru suma de

lei, (suma Tn litere $i in cifre) la care se

adauga taxa pe valoarea adaugata in valoare de lei (suma in litere si in cifre)

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastrd este stabilita castigatoare, s incepem serviciile

si s& terminam prestarea acestora in conformitate cu specificatiile din caietul de sarcini in {pericada
in litere si in cifre).

3. Ne angajam sa mentinem aceasta ofertd valabild pentru o duratd de zile,

respectiv. pand la  data de {durata in litere s I cifre)

(ziva/luna/anul) 1 ea va ramane obligatorie pentru noi i poate fi acceptata oricand inainte de expirarea
perioadei de valabilitate.

4. Pana la incheierea si semnarea contractului de achizitie publicd aceastd ofertd, impreund cu
comunicarea transmisa de dumneavoastra, prin care oferta noastra este stabilité castigatoare, vor constitui un
contract angajant Tntre noi.

5. Intelegem c& nu suntei obligati sa acceptati oferta cu cel mai scizut pret sau orice altd ofertd pe
care o puteti primi.

Data / /
, in calitate de , legal autorizat sa semnez
(semnatura)

oferta pentru si in numele

{denumirea/numele ofertantults)



Cperator Economic

{denumirea)

CENTRALIZATOR DE PRETURI

FORMULARUL nr. 3

psoervicii servire masi pentru conferinta SUDURA 20237

Nr | Denumirvea serviciului Valoare UM Cantitatea Pret unitar Pret total
crt estimati solicitata RON fara RON
totali RON UM TVA fara TVA
firdi TVA
0 1 2 3 4 5 6=4%5
.. \ . completeazd | completeazd
Servicii de servire masi | 14860.80 serv 180 e citre e ctre
ofertant nfertant
se .
TOTAL 14860.80 pompleteazd
e cdtre
ofertant

Oferta financiard va fi prezentatd, respectiindu-se preful maximal.

Semnatura ofertantului sau a reprezentantuiui ofertantului

Numele i prenumels semnatarului

Capacitate de semnétura
Detalii despre ofertant
Numele ofertantului

Tara de regedin{a

Adresa

Adresa de corespondenta (daca este diferitd)

Adresa de e-mail
Telefon / Fax
Data




OFERTANTUL

(denumirea/numele)

FORMULARUL nr.4

PROPUNERE TEHNICA

NR.

CRT.

CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

1.

Servicii de servire masa

Pericada: 2 zile, 26 5127 aprilie 2023
Numéir participanti: 90 persoane/zi
Desfaguritor servicii de servire masa;
ZIUA 1 —26 aprilie 2023
Cina
Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul
unui hotet clasificat 3 stele, aflat 1a o distanta de
maxim 1,5 km fata de sediul Facultitii de
Inginerie din cadrul Universititii ,,.Dunirea de
Jos” din Galati, Str. Domneasci nr. 111.
Capacitate restaurant; minim 90 de locuri la
mese
Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese

Logistica solicitati:

- amenajare minim 4 zone de bufet cu mese
si fete de mass;

- mese cocktail — minim 15 buc. si fefe de
masd;

- mese rotunde cu fete de masa gi scaune
pentru tofi invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti
inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si
mentinerea preparatelor calde —minim 15
buc.;

- farfurii gostare, fel de baza, desert si
fructe din portelan;

- tacAmuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice —minim 4 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde
{ceai) — minim 4 bug.;

- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Structura meniu/persoana/zi {cantititi finite,

dupi procesarea termica a materiilor prime);

- asortiment de aperitive, gustiri calde si
reci, pe baza de brinzeturi, carne si pegte,
250 g

Se completeazd de citre ofertant




- asortiment de preparate vegetariene, 150

4

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de
pasare, porc, vita si peste, 250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi, 200 g

- fructe, 250 g

- péine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500
ml + 500 ml

- bauturi racoriteare, nectaruri din fructe si
fresh-uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru cina 26 aprilie 2023:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

- Blini cu somon si capere

- Rulada de fazan in crusta cocanta de
alune

- Rafaelo de gorgonzola cu nuci

- Terina de urs cu valeriana si coacaze
rosii

- Rulou de curcan cu rosii uscate si
branza brie

- Terina de porc cu fistic

- Bruschetta cu rosii si anchois

- Somon in crusta de alge cu caviar si
chivas

- Smochine In prosciutto

ASORTIMENT PREPARATE
VEGETARIENE;

- Rondele cu spanac

- Clatite cu telina

- Canapele de ardei cu mix de legume,
branza tofu i masline umplute

- Ardei gras cu fasole batuia

- Bulete din cartofi cu dovlecei si
cascaval vegetal

- Legume Ia gratar

- Orez cu legume

- Snitel telina

PREPARATE DE BAZA CALDE;

- Piept de curcan cu sos parmezan

- Rulouri de vita cu ardei si bacon

- Risotto cu sfecla, parmezan si confit de
rata

- Cous-cous cu seminte de dovleac,
aroma de sofran si cotlete de miel in
crusta de fistic verde

- Caracatita St. Lucia

- Porchetta

- Salmone Wellington

- Rulouri din salau cu zucchini

GARNITURI;
- Legume wok aromate cu ghimbir
- Risotto cu sfecla si parmezan




- Broceolli cu bacon si porumb
- Cous cous cu sofran si seminte de
dovleac

SALATE:

- Salata de cruditati cu nuca, prosciutto gi
struguri

- Salata Mon Amour (morcov, telina,
porumb boabe, rosie, castraveti, piept
pui gratar)

- Salata Cuisine

- Salata cu fructe de mare

DESERT:
- Amareti chocolate
- Vulcano
- Pere marinate in vin rosu cu dulceata de
sofran
- Minitarte cu crema mascarpone

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- kiwi
- struguri
- banane
- nectarine
- pere
- mere
- carambola
-  physalis

PAINE:
- Specialitati panificatie
- Paine la tava bagheta
- Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURL

- Apaminerala carbogazoasa / plata

- Bauturi rdcoritoare (fara continut de
zahar  sau alti indulcitori sau
aromatizate)

- Nectaruri din fructe

- Fresh-uri din fructe si limonada cu
laméie si miere de albine

- Cafea espresso si cappuccino servite cu
lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit
cafea, ciocolata

- Ceai (minim 4 sortimente)

ZIUA 2 — 27 aprilie 2023

Cina

Locatie: restaurant clasificat 3 stele din cadrul
unui hotel clasificat 3 stele, aflat 1a o distanta de
maxim 1,5 km fata de sediul Facultatii de
Inginerie din cadrul Universitatii ,,Dunérea de
Jos” din Galati, Str. Domneasci nr. 111.
Capacitate restaurant: minim 20 de locuri la
mese

Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese




Logistica solicitata:

amenajare minim 4 zone de bufet cu mese
si fete de mas3;

mese cocktail — minim 15 buc. si feje de
masi;

mese rotunde cu fete de masa si scaune
pentru toti invitatii;

platouri inox / sticla/ portelan si clesti
inox;

chafing dish-uri pentru expunerea si
menfinerea preparatelor calde — minim 15
buc.;

farfurii gustare, fel de baza, desert si
fructe din portelan;

tacdmuri din inox;

pahare din sticla;

cesti cafea din portelan;

espresoare electrice — minim 4 buc.;
dispensere din inox pentru biuturi calde
(ceai) — minim 4 buc.;

spatule, servetele si alte consumabile;
personal calificat,

Structura meniu/persoana/zi (cantitdfi finite,
dupd procesarea termica a materiilor prime):

asortiment de aperitive, gustari calde si
reci, pe baza de brinzeturi, carne si peste,
250 g

asortiment de preparate vegetariene, 150

g

bar de salate aperitiv, 200 g

preparate de baza calde din carne de
pasare, porc, vita si peste, 250 g
garnituri, 250 g

deserturi, 200 g

fructe, 250 g

péine, 100 g

apa minerala carbogazoasa si plata, 500
ml + 500 ml

bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si
fresh-uri din fructe, 500 ml

cafea espresso si cappuccino, 150 ml

ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru cina 27 aprilie 2023:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV;

Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu
chilly

Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci gi verdeturi
Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers
Crema de branza gorgonzola cu curry si
nuci




Crostini cu roast beef, piper aromat si
sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE
VEGETARIENE:

Branza tofu cu foita de castravete gi
rosii cherry

Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet
balsamic si ceapa caramelizata

Sote de creveti black tiger cu rosii
cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry
si miere de albine

File de pore cu alune gi muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE;

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:

PAINE:

striguri
banane

caise
nectarine
portocale
capsuni
pepene galben
pepene verde

Specialitati panificatie
Paine la tava bagheta
Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata




- Bauturi racoritoare (fara continut de
zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

- Nectaruri din fructe

- Fresh-uri din fructe i limonada cu
lamaie gi miere de albine

- Cafea espresso si cappuccino servite cu
lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit
cafea, ciocolata

- Ceai (minim 4 sortimente)

Prestatorul va asigura serviciile de servire
masi cind 1a sediul propriu, in cadrul restaurantului
clasificat 3 stele din cadrul unui hotel clasificat 3
stele, aflat la o distanti de maxim 1,5 km fata de
sediul Facultiitii de Inginerie din cadrul Universititii
sDunirea de Jos” din Galati, Str, Domneasca nr, 111.
Se va asigura de ofertant, toata logistica si personalul
necesare pentru prestarea serviciilor.

¢ Ofertantul trebuie si detind autorizatie sanitara
veterinard gi pentrn siguranta alimentelor pentru
codurile CAEN 5621 san 5610 (sau documente
echivalente) valabili la data limitd de depunere a
ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul).

¢ Ofertantul va face dovada respectiirii misurilor de
igiend gi sigurantd a alimentelor, respectiv a aplicarii
procedurilor permanente bazate pe principiile
HACCP, of. HG 924/ 2005 (se va prezenta copia
conform cu originalul a certificatului, valabil la data
limiti de depunere a ofertei, care atestd
implementarea Sistemului de Management al
Sigurantei Alimentului).

« in contextul Dezvoltarii Durabile, protectia mediului
a devenit parte integranti a managementului
organizatiilor. Astfel, in contextul Consumului si
Productiei Durabile, a Planului de actiune pentru
Politica Industriald Durabild al UE, operatorii
economici trebuie si fsi Imbuntiteascd continun
performanta de mediu gi sa alba un impact pozitiv
asupra mediului prin optimizarea proceselor de
productie, reducerea tmpactului asupra mediului §i
utilizarea eficientd a resurselor, In acest sens,
ofertantul va face dovada implementarii unui sistem
de management de medin operational conform
cerintelor standardului ISO/EN 14001:2015 (se va
prezenta copia conform cu originalul a certificatului,
valabil la data limitd de depunere a ofertei, care atestd
implementarea Sistemului de Management al
Mediului)

Semnétura oferfantului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prenumele semnatarului

Capacitate de semnétura

Detalii despre ofertant

Numele oferfantulu

Tara de resedintd

Adresa

Adresa de corespondentd (dac este diferita)

Adresa de e-mall

Telefon / Fax

Data




FORMULARUL nr.5

DECLARATIE PRIVIND SANATATEA S| SECURITATEA IN MUNCA

Subsemnatul, ..o (nume si  prenume), reprezentant Imputericit al
............................. (denumirea operatorului economic), declar pe propria rdspundere ¢ ma anagajez
SAProSIeZ ....ecereeercrcncecerns pe parcursud indeplinirii confractuiui, in conformitate cu regulile obligatorii

referitoare fa conditiile de munca si de profectie a muncii, care sunt in vigoare in Romania.
De asemenea, declar pe propria raspundere ¢d fa elaborare oferfei am tinut cont de obligatiile

referitoare lfa conditife de muncad si de protectie a muncii, si am inclus costul pentru Indeplinirea acestor
obligatii.

Totodata, decfar cd am luat fa cunogtin{a de prevederile arf 326 « Falsul in Declaratii » din Codul Penal
referitor la « Declararea necorespunzétoare a adevarului, facuta unui organ sau institufii de stat ori unei alte
unitéfi in vederea producerii unei consecinfe juridice, pentru sine sau pentru alful, atunci cand, potrivit legii ori
fmprejurérilor, declaratia facuta serveste pentru producerea acelei consecinfe, se pedepsegte cu inchisoare
de la 3 luni fa 2 ani sau cu amenda »
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