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Prin prezenta, va aducem la cunostinti ca Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati este

INVITATIE

interesata sd achizitioneze ,,Servicii de cazare cu mic dejun, servire masa si coffee break pentru

Workshop tematic ,,Modele de afaceri specifice economiei albastre” in perioada 5-7 octombrie

20267, 51 vd invitim sé depuneti oferta tehnicd si financiard, avind in vedere urmitoarele:

1.

Denumirea autoritatii contractante: Universitatea ,,Dundrea de Jos” din Galati
Cod de 1dentificare: 3127522
Adresa: Str. Domneasca nr. 47, Gala’;l Romama

Telefon: 02361301 1 5

- Fax: 0236419177 W

© e N o

12.
13.

Workshop tematlc ,,Modele de afacerl speclfice economici albastre” in perioada 5-7

octombrie 2026” conform caietului de sarcml

Modalitatea de desfésurare procedura proprle

Descrierea proceduru propm care urmeazi a ﬁ aphcata de autorltatea contractantd in vederea
selectérii prestatorllor . de . oservicit - - se regiseste la
https://www.ugal. 10/ﬂles/achlzltn/docs/2023/Procedura Operatlonala pentru_organizarea s
i_desfasurarea proprlﬂor procedun de atrlbuire a contractelor de achizitie_publica -

Anexa 2.pdf L :
Pentru depunerea ofertel se vor completa formularele atasate prezentel

Impar';lrea pe Iot-url nu;

Valoarea estlmata totala féra TVA 21 441 60 le1 féra TVA
Criteriu de atr1bu1re pretul cel mai scazut

Cod CPV: 55300000 3, 55520000 1; 55110000 4

. Tip contract: prestare de servicii.
I1.

Obiectul contractului: ,,Servicii de cazare cu mic dejun, servire masa si coffee break
b}
pentru Workshop tematic ,,Modele de afaceri specifice economiei albastre” in perioada

5-7 octombrie 2026

. ~ DO
Data limit3 de depunere a ofertelor: //45) 09 MG/ MG /02

Adresa la care se transmit ofertele: Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati, str. Domneasca

nr. 47, Galati, Roménia, cod postal 800008, Registraturd sau la adresa de mail

liliana.dumitriui@ueal.ro.

ADRESA

Sir. Domneascé nr. 47, Tel 0336130108 rectarat@ugat.ra

(adati, Roméania

CONTACT ONLINE Operator inscris sub iz, 36338 In ragietrul de evidents

a prelucrarilor de date cu caracter personat. Pagina 1 I 2

Fax: 0236 461353 wwawugakro
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14. Limba de redactare a ofertei: Roméni

15. Tip de finantare si modalitate de platd: Plata se face in termen de maxim 30 de zile de la
prestarea serviciilor, din fondurile institutiei, Tn contul furnizorului deschis la Trezoreria
statului.

16. Moneda in care se transmite oferta de pret: lei

17. Modul de obtinere a documentatiei: atasat invitatiei.

18. Persoana de contact: Monica Lungu tel. 0336130115, e-mail: monica.lunsu@ugal.ro

19. Vi rugdm sa confirmati primirea prezentei invitatii, la numarul de fax 0236419177 sau la

adresa de e-mail _monica.fungu@ugalire”

(" Rector,

Director General Administrativiniessrs/ . e

R

Ec. Marian DANAIK

Director, g
Directia Achizitii/Publice si Tehnic
Ing. Virginia TA TA-' o

Intoemig, N_ ooV o
L Ec. Momica LUNGU. .
ADRESA CONTACT ONLINE Qperator inserls sub nr, 36338 mnvragistrul de evidenta .
Sir, Doraneaschnt. 47, Tel $336 130 108 rectarat@ugalra a prefucranior de date cu caracter pessonal Pagina2 |2
Galatt, Fomaéania Fax: 0236 487 383 wwwugalso ’
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CAIET DE SARCINI ;

privind achizitia de Servicii de cazare cu mic dejun, servire masa si.coffée break pentru
Workshop tematic ,,Modele de afaceri specifice economiei albastre” in perioada 5-7 octombrie 2026

I. AUTORITATEA CONTRACTANTA: Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati
INFORMATII GENERALE

Solicitantul: Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati este cea mai mare si cea mai important3 institutie
de invitimant superior de stat din sud estul Romaniei (cca. 12.000 de studenti studiazi in 14 facultiti). In
urma acreditarii periodice ARACIS, a fost declarati ca avand ,,grad de incredere ridicat” tn 2008, 2013 si
2018.

II. OBIECTUL CAIETULUI DE SARCINI

Rolul prezentului caict de sarcini il constituie achizitia de Servicii de cazare, servire masa si coffee break,
pentru participantii la workshop-ul tematic cu titlul ,,Modele de afaceri specifice economiei albastre”,
Actiunea nr. 32, cu perioada de derulare 5.10.2026 — 7.10.2026, conform bugetului alocat prin adresa
Ministerului Educatiei si Cercetirii, nr. 351/32/GP/22.05.2026.

III. CERINTE OBLIGATORII

1. Fiecare ofertd depusa este fermd si se va constitui Intr-un document de rispuns la caietul de sarcini i la
documentele anexd la acesta, cu referinte clare carc si rispundi fiecirei prevederi/ cerinte/detalin din
fiecare punct si subpunct al prezentului caiet de sarcini si a specificatiilor tehnice, inclusiv indicarea
valorilor si detaliilor cuantificabile, acolo unde este cazul.

2, Ofertele prezentate de depundtori, din partea fiecirui participant, vor respecta datele din caietul de sarcini
si formularele anexate. Specificatiile obligatorii prezentate sunt minimale, iar parametrii imbunitatiti sunt
acceptati.

3. Propunerea tehnica va contine o figi in oglind, un comentariu, articol cu articol, al tuturor specificatiilor
continute in caietul de sarcini, prin care se va demonstra corespondenta propunerii tehnice cu specificatiile
catetului de sarcini. Propunerea tehnici va fi prezentatd astfel incit s permitd identificarea cu usurinti a
corespondentei cu cerintele din caietul de sarcini. Acolo unde apar specificatii tehnice care indica o anumit
origine, sursd, productie, un procedeu special, o marci de fabrici sau de comert, un brevet de inventie, o
licentd de fabricatie se va citi ,,sau echivalent”.

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe
baza cdrora se elaboreazi, de catre fiecare operator economie, propunerea tehnico-financiari.

In acest sens orice ofertd prezentatd va fi luatd in considerare, dar numai in mésura in care aceasta se inscrie
in iimitele cerintelor din Caietul de Sarcini. Ofertarea care nu rispunde cerintelor previzute in Caietul
de Sarcini atrage descalificarea ofertantului.

LI AL

LTl

P, PR - } | ] »




U]VERSI‘!‘
ROMANIA - MINISTERUL EDUCATIEI §) CERCETARI

UNIVERSITATEA ,, DUNAREA DE JOS”
DIN GALAT!

GALATIENSIS

Prevederile si cerintele Caietului de Sarcini au caracter obligatoriu si nu vor exonera ofertantul cistigitor
de rdspunderea de a asigura calitatea serviciilor prestate, prin efectuarea verificrilor necesare sau care sunt
prevazute in standardele si normale In vigoare, privind testarea calititii serviciilor.

Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini sunt considerate ca fiind minimale. In acest sens, orice
ofertd prezentatd care sc abate de la prevederile caietului de sarcini, va fi luatd in considerare, dar numaj in
masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale
din caietul de sarcini.

Toate cerintele solicitate in caietul de sarcini sunt minime si obligatorii. Nerespectarea partial sau in
totalitate a acestora va conduce la declararea ofertei ca fiind neconforma.

4. Propunerea tehnicd se va elabora in conformitate cu prevederile caietului de sarcini, cu obligatia ca
operatorii economici si indice in cadrul acesteia faptul ci la elaborarea ofertei au tinut cont de obligatiile
referitoare la conditiile de munci si protectia muncii. Informatii detaliate privind reglementirile care sunt
in vigoare la nivel national si se referd la conditiile de munca si protectia muncii, se pot obtine de la Inspectia
Muncii sau de pe site-ul: http://www.inspectmun.ro/Legislatie/legislatie.html. Oferta va fi redactati in
limba romana.

TV. SPECIFICATII TEHNICE

Nr. - DENUMIRE SERVICIU COD CPV
cri.
1. Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galati, 20 55110000-4
persoane x 2 nopti
2, Servicii de servire masa (prinz si cind) 60 persoane x 2 zile 55300000-3
3. Servicii coffee break 60 persoane x 2 zile 55520000-1

DESCRIEREA SERVICIHILOR SI CARACTERISTICI SOLICITATE:

1. Servicii de cazare cn mic dejun inclus in Mun. Galati
Perioada de prestare a serviciilor de cazare cu mic dejun inclus: 2 nopti, in perioada 5-7 octombrie 2026
Necesar cazare: 20 camere single x 2 nopti
Prin camer4i single se intelege camera dubli, dotati cu pat matrimonial, ocupata in regim single.
Tip servicii: cazare cu mic dejun inclus in Mun.Galati
Serviciile de masa (mic dejun), incluse in tariful de cazare, vor fi asigurate in concordanta cu perioada
aferenta cazarii, in cadrul restaurantului clasificat 3 (trei) stele din cadrul structurii de primire turistica in
care se vor asigura si serviciile de cazare
Locatie pentru asigurare servicii: serviciile de cazare cu mic dejun inclus solicitate se vor asigura in cadrul
unei structuri de primire turistica de tip hotel, clasificat 3 (trei) stele conform normelor metodologice
nationale privind eliberarea certificatelor de clasificare a structurilor de primire turistice cu functiuni de
cazare si alimentatie publica, a licentelor si brevetelor de turism.

Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a structurii de primire turistica la 3 (trei) stele se va face
prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a certificatului de clasificare al hotelului propus in
oferta.

Localizare hotel: in Municipiul Galati, situat la o distant3 atét rutiera (auto), cit si de mers pe jos, de maxim
3 km fa{d de sediul Facultatii de Economic si Administrarea Afacerilor din cadrul Universititii ,,Dunirea
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de Jos” Galati (Str. Nicolae Bilcescu nr. 59-61), care sa permita accesul cu usurinta - deplasarea de la
unitatea de cazare la sediul autoritatii contractante.

Pentru demonstrarea indeplinirii cerintei esentiale privind distanta rutiera (auto) si de mers pe jos
de maxim 3 km fata de sediul Facultatii de Economie si Administrarea Afacerilor din cadrul
Universititii ,,Dundrea de Jos” Galati (Str. Nicolae Bilcescu nr. 59-61), ofertantul va prezenta
print screen din aplicatia Google Maps (hitps:/www.google.com/maps ), realizat atat pe modul
ndirectii rutiere” (,,driving directions”), cat si pe modul ., directii pietonale” (,,walking directions”),
care sa indice traseele si distantele in kilometri pe ruta: complexul hotelier care face obiectul
ofertei ~ Facultatea de Economie si Administrarea Afacerilor din cadrul Universititii ,, Dundrea
de Jos” Galati (Str. Nicolae Bilcescu nr. 59-61).

Capacitate de cazare hotel: minim 20 camere duble, dotate cu pat matrimonial, pentru a a31gura necesarul
de cazare al participantilor la eveniment.- -

Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea minima de 20 camere duble se va face prin
prezentarea copiel, conform cu oviginalul a anexei la certificatul de clasificare al hotelului propus
in oferta, respectiv fisa privind incadrarea nominala a spatiilor de cazare pe categorii.

Facilitati minime in camere:

Aer conditionat pentru fiecare camera, cu control individual al temperaturii si umiditatii;
Televizor LED; '

Televiziune digitala;

Telefon cu acces direct la liniile nationale si internationale;

Minibar - gratuit;

Facilitati de preparare a cafelei si ceatului in camera - gratuit;

Uscator par;

Cabina dus in toate camerele;

Acces internet Wi-Fi si LAN in toate camerele — gratuit,

Facilitati minime in hotel:

Spatiu de depozitare al bagajelor;

Spalatorie;

Room service;

Trezirea clientilor la ora solicitata;

Facilitati de acces pentru persoane cu dizabilitati;
Parcare pazita/supravegheata video;

Check-in incepand cu ora 12.00, check-out ora 14.00;

Hotelul trebuie sa dispuna de bar de zi clasificat 3 (trei) stele si restaurant clasificat 3 (trei) stele si
sa asigure mic dejun inclus, pentru fiecare persoana cazata-in concordanta cu perioada aferenta
cazarii, dar sa ofere si optiuni de servire a mesei in regim a la carte.

Indeplinirea cerintei esentiale privind clasificarea unitatilor de alimentatie publica din cadrul
hotelului propus se va face prin prezentarea copiilor, conform cu originalele, ale certificatelor
de clasificare ale unitatilor de alimentatie publica, insotite de fisa anexa privind clasificarea
unitatii de alimentatie.
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2. Servicii de servire masa (pranz si cina)
Perioada: 5-6 octombrie 2026 (2 zile)

Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore Tnaintea evenimentului

Numar participanti: 60 persoane / zi

Tip servicii/zi: pranz + cina + cafea, ceai, apa, racoritoare si patiserie disponibile pe toata durata
evenimentului

Tip servire: meniu bufet

Structura meniu bufet pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor
prime):
" - asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, pore, vita si peste, 250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- sucuri naturale / bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau

aromatizate), fresh-uri din fructe si limonada, 500 ml

- specialitatt cafea, nelimitat

- ceal (minim 4 sortimente), nelimitat

Structura meniu bufet cina/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g
- preparate de baza calde din camne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g
- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- fructe, 250 g
- paine, 100 g
- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml
- sucuri naturale / bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), fresh-uri din fructe si limonada, 500 ml
- specialitati cafea, nelimitat
- ceal (minim 4 sortimente), nelimitat

OELS A0
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Pe perioada celor doua zile de eveniment, 5-6 octombrie 2026, ofertantul va asigura, pe intreaga durata a
evenimentului, acces continuu pentru un numar de 60 participanti la: specialitati de cafea, ceai, apa plata si
apa minerala carbogazoasa, bauturi racoritoare si sucuri din fructe (optiuni fara zahar adaugat), precum si
produse de patiserie sarata si dulce (optiuni cu continut redus de zahar).

Locatia de servire a meselor (pranz si cina): in restaurantul clasificat 3 stele din cadrul aceluiasi complex
hotelier in care se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun si situat la o distanta atit rutiera (auto), cat
si de mers pe jos, de maxim 3 km fatd de sediul Facultatii de Economie si Administrarea Afacerilor din
cadrul Universitatii ,,Dundrea de Jos” Galati (Str. Nicolae Bilcescu nr. 59-61), care sa permita accesul cu
usurinta - deplasarea de la unitatea de cazare la sediul autoritatii contractante, cu respectarea normelor
sanitare si prevederilor legale Tn vigoare la momentul desfasuririi evenimentului.

Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a unitatii de alimentatie publica la minim 3 (trei) stele se va
Jace prin prezentarea copiei, conform cu oviginalul, a certificatului de clasificare al unitatii de
alimentatie publica propuse in oferta.

Capacitate restaurant: minim 60 de locuri

Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea de minim 60 locuri in cadrul unitatii de alimentatie
publica propuse in oferta se va face prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a fisei anexa la
certificatul de clasificare privind clasificarea unitatii de alimentatie.

Logistica solicitata / zi :
- amenajare minim 3 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 15 buc. si fete de masi;

- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 40 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea si cani de ceai din portelan;

- espresoare profesionale automate multifunctionale ,,Bean-to-Cup”— minim 3 espresoare;
- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat — minim 6 persoane.

Meniurt solicitate pentru servire masa/zi:

ZIUA 1 — 5 octombrie 2026

Masa de prinz
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV
Mini tarte cu crema de branza, rosii confiate si microgreens
Rulada de curcan cu spanac si crema fina

[l [s]
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Tartine cu somon afumat, lamaie si capere

Vol-au-vent cu ciuperci si smantana

Bruschete cu rosii cherry, busuioc si ulei de masline extravirgin
Mini wraps cu pui si legume grill

PREPARATE VEGETARIENE

Quiche Lorraine vegetariana (branza + legume)
Falafel cu sos de iaurt si menta

Legume la gratar cu dressing usor

Orez basmati cu turmeric si legume

PREPARATE DE BAZA CALDE

Piept de curcan suculent cu sos de ciuperci
‘Muschi de porc marinat cu ierburi si usturoi copt
File de salau cu sos de lamaie si capere

GARNITURI

Cartofi gratin dauphinois
Orez salbatic mix
Legume sote in unt

SALATE

Salata Caesar cu parmezan

Salata greceasca autentica

Mix salata verde cu dressing light

DESERT

Cheesecake cu fructe de padure
Mousse de ciocolata belgiana
Mini eclere si tarte fine

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:
Apa minerala carbogazoasa / plata

Annenid
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Sucuri naturale / bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), fresh-uri din fructe proaspete si limonada

Specialitati cafea

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cina

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV

Platou branzeturi maturate (brie, gouda, cheddar) cu fructe si nuci
Prosciutto cu melon

Frigarui caprese (mozzarella + rosii + busuioc)

Mini burgeri gourmet cu sos home-made

Tartine cu crema de avocado si rosii uscate

PREPARATE VEGETARIENE

Paste penne cu sos de rosii si busuioc

Legume wok cu sos de soia light

Wellington vegan cu hribi

Steak de telind coapta n crustd de sare cu sos demi-glace vegan

PREPARATE DE BAZA CALDE

Muschi de porc in sos de piper verde

Pulpe de curcan dezosate cu ierburi de Provence
File de somon la gratar cu lamaie

GARNITURI

Cartofi wedges cu ierburi
Orez cu legume

Legume grill

SALATE

Salata de cruditati

Salata de cartofi cu mustar Dijon
Salata verde

DESERT

Tiramisu clasic
Brownie cu ciocolata
Tarta cu fructe

ASORTIMENT DE FRUCTE:
struguri

kiwi

kaki

nectarine

cirese de sezon

capsuni

pepene galben

(gL (=]
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pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine 1a tava cu cereale bagheta

BAUTURT:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Sucuri naturale / bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), fresh-uri din fructe proaspete si limonada

Specialitati cafea

Ceai (minim 4 sortimente)

ZIUA 2 — 6 octombrie 2026

Masa de pranz

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV
Tartine cu crema de branza si somon
Terina de pui cu legume

Bruschete cu vinete si usturoi

Mini club sandwich gourmet

Rulada de branza cu ierburi

PREPARATE VEGETARIENE
Lasagna vegetariana

Legume la cuptor cu rozmarin
Crochete de cartofi

Paste cu sos alb si ciuperci

PREPARATE DE BAZA CALDE
Piept de pui umplut cu spanac si branza
Friptura de porc la tava, marinata

File de peste pane cu sos tartar

GARNITURI

Piure de cartofi cu unt
Orez cu legume
Legume sotate

SALATE

Salata bulgareasca
Salata de paste
Salata de varza alba

DESERT
Amareti chocolate
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Mini prajituri fine
Mousse de fructe

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- kiwi

- struguri

- banane

- nectarine

- pere

- mere

- carambola

- physalis

PAINE: ,

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURLI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Sucuri naturale / bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), fresh-uri din fructe proaspete si limonadaSpecialitati cafea

Ceail (minim 4 sortimente)

Masa de cinid

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV
Platou branzeturi fine + struguri

Platou charcuterie premium

Mini quiche cu somon si legume
Canapele cu crema de branza si ierburi
Frigarui de pui cu sos dulce-picant

PREPARATE VEGETARIENE
Risotto cu ciuperci si parmezan
Paste cu sos pesto

Legume grill

PREPARATE DE BAZA CALDE
Muschi de porc cu sos brun

Piept de curcan la cuptor cu ierburi
File de somon cu sos de lamaie

GARNITURI

Cartofi la cuptor cu rozmarin
Legume sotate

Orez basmati

CIEC A
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SALATE

Salata Caesar

Salata verde

Salata rosii-castraveti

DESERT (memorabil)
Cheesecake cu fructe de padure
Panna cotta cu sos de fructe
Mini eclere

Tarta cu ciocolata

ASORTIMENT DE FRUCTE:
Papaya

Fructul pasiunii

Guava

Afine

Smochine proaspete

Kiwi

Rodie

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta .

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Sucuri naturale / bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), fresh-uri din fructe proaspete. Specialitati cafea

Ceai (minim 4 sortimente)

~ Meniurile sunt orientative si pot fi propuse variante echivalente de catre ofertant, cu respectarea nivelului
-~ calitativ solicitat.

3. Servicii coffee break
Perioada: 5-6 octombrie 2026 (2 zilc)

- Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore inaintea evenimentului
Numar participanti: 60 persoane / zi
Locatia de servire: sediul Facultatii de Economie si Administrarea Afacerilor din cadrul
Universitatii ,,Dunirea de Jos” Galati (Str. Nicolae Balcescu nr. 59-61)
Tip servicii: 1 coffee break /persoana/zi
Tip servire: bufet tip cocktail
Logistica solicitata pentru coffee break/zi:
- amenajare 3 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail —~ minim 15 buc. §i fete de masa;
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- platouri inox/sticld/portelan si clesti inox;
- espresoare profesionale automate multifunctionale ,,Bean-to-Cup”— minim 3 espresoare;
- farfurii gustari, desert si fructe- din portelan;
- tacdmuri din inox;
- pahare din sticla;
- cestl cafea st cani ceai din portelan;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat - minim 3 persoane.
Structura meniu coffee break/persoana/zi:
- specialitati cafea (Espresso, Espresso lungo, Americano, Cafe crema, Cappuccino, Latte
Macchiato, Caffe Latte, Flat White, Hot Milk, Milk Foam) - nelimitat;
- ceal (minim 4 sortimente) - nelimitat;
- zahdr alb/brun, indulcitor, lapte condensat, Iimaie feliati, miere de albine — nelimitat;
- apa minerald carbogazoasi, sticla 330 ml
- apd minerald plata, sticla 330 ml
- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase (fara continut de zahar sau alti
indulcitori sau aromatizate), 300 ml
- nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate), 300 ml
- produse de patiserie-cofetarie (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
(minim 8§ sortimente)
- fructe proaspete, 300 g
- minisandwich-uri cu branzeturi, carne de curcan, vita, somon, ton, legume, 350 g (minim
12 sortimente)

Nu se accepti:
e biuturi nealcoolice care se incadreazi la codul NC 2202;

« alimente cu zahir addugat, al ciiror continut total de zahir este minimum 10 g/100 g produs.
Zahir adaugat = se intelege zahir din trestie, zahdr brun, zaharozi cristalini, zahir
invertit, dextrozi, melasi, zaharuri provenite din miere, precum si siropuri, inclusiv: sirop
de malt, sirop de fructe, sirop de malt de orez, sirop de perumb, sirop de porumb cu
continut ridicat de fructozi, sirop de artar, sirop de glucoza, glucozi-fructezi, fructozi,
zaharozi, glucozi, lactozi, lactozi hidrolizati, galactozi, zaharuri din nectaruri, precum
nectarul din flori de cocos, nectarul de curmale §i nectarul de agave, zaharuri provenite din
dulceati, atunci cind acestea sunt adiugate ca ingrediente.

Prestatorul va asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus si serviciile de servire masa (pranz si cina)
la sediul propriu, in incinta unei structuri de primire turistica de tip hotel, clasificata 3 (trei) stele si situata
la o distantd atit rutiera (auto), cét i de mers pe jos, de maxim 3 km fati de sediul Facultatii de Economie
si Administrarea Afacerilor din cadrul Universititii ,,Dunirea de Jos” Galati (Str. Nicolae Balcescu nr. 59-
61). Serviciile de coffee break vor fi asigurate in sistem catering, la sediul Facultatii de Economie si
Administrarea Afacerilor din cadrul Universititii ,,Dunirea de Jos” Galati (Str. Nicolae Bilcescu nr. 59-

)
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61), cu respectarca normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la momentul desfisuririi
evenimentului. Se va asigura de ofertant, toata logistica si personalul necesare pentru prestarea serviciului.

Cerinte esentiale de sanatate, de asigurare a calitatii si sigurantei serviciilor si de protectie a mediului:

e Ofertantul trebuie si detind Autorizatie Sanitarid Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
pentru codurile CAEN 5610 sau 5611 — Restaurante, 5621 — catering, valabil la data limiti de
depunere a ofertei (se va prezenta copia).

o Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar,
autorizafia insotind in permanenti mijloacele de transport, dotate corespunzitor, folosite in
scopul pentru care au fost autorizate, insofite de personal calificat, echipat corespunziitor si avizat
medical. Hrana caldit trebuie ambalati etang - vase de inox, caserole, etc. — care au capacitatea
de a mentine mincarea caldd. Ofertantul va prezenta copia conform cu originalul al
autorizatiilor sanitar-veterinare pentru mijloacele de transport.

V. TERMEN DE PRESTARE - 2 nopti/2 zile in perioada 5-7 octombrie 2026.

VI. MODALITATEA DE PLATA
Achizitorul va face plata serviciilor realizate de citre contractant dupi receptionarea facturii si a
documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentionim ci documentele
justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul Achizitorului in format hartie.
In facturile emise pentru operatiunile realizate in baza unor contracte de achizitii publice, se inscriu, in
mod obligatoriu, codurile CPV corespunzatoare previzute in nomenclatorul de referingi in domeniul
achizitiilor publice, adoptat prin Regulamentul (CE) nr. 2.195/2002 al Parlamentului European si al
Consiliului din 5 noiembrie 2002 privind Vocabularul comun privind achizitiile publice (CPV),
nominalizate in anexa la contract.
Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupd semnarea procesului verbal de ambele pirti, fard
obiectiuni, si prezentarea documentelor justificative de contractant, achizitorului.
Plata se va face in termen de maxim 30 de zile de la receptia si inregistrarea facturii in original de citre
contractant, la sediul achizitorului, Insotitd de dovada prestirii serviciilor.
Documentele justificative care trebuie sd insoteasca factura:

-diagrama de cazare

- liste de prezentd semnate de fiecare participant;

- proces verbal de prestare a serviciilor;

- alte documente relevante.
Pentru derularea contractului este necesar ca prestatorul si detind un cont la trezoreria statalui.
Nu se acceptd actualizarea prefului contractului. Se vor oferta toate serviciile. Nu se accepti oferte partiale
in cadrul pachetului si nici oferte alternative.
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VIL. CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA SI SANATATEA IN MUNCA SI
PROTECTIA MUNCI

Prestatorul trebuie si respecte cerintele legale de securitate gi sinitate In munci respectiv de protectie a
mediului previzute de legislatia in vigoare aplicabild, fiind direct responsabil de consecintele nerespectirii
acestei legislatii (se va completa Formularul DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI
SECURITATEA IN MUNCA).

VIII. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Autoritatea/entitatea contractanta atribuie contractul de servicii ofertantului care indeplineste toate criteriile
$i cerintele solicitate in cadrul documentatei gi a depus oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere
economic, pe baza criteriului de atribuire prequl cel mai scazut, conform prevederilor art. 187 (3°1) din
LEGE Nr. 98/2016 din 19 mai 2016 privind achizitiile publice. n urma analizei ficute pe proceduri, s-a
constatat ¢a in cadrul documentatiei au fost definite explicit atat clauzele contractuale cit si caracteristicile
tehnice minime obligatorii ale produselor, drept pentru care se doreste doar punctarea pretului.

Evaluarea ofertelor, respectiv a propunerilor financiare prezentate de ofertanti, se va realiza prin luarea in
considerare a pretului total (fard TVA), inscris in formularul de oferta.

IX. VALABILITATEA OFERTEI
Oferta va fi valabild pe o perioadi de minim 60 de zile de la data limitd pentru depunerea ofertelor
comunicatd de Autoritatea contractantd in Invitatia de participare.

NOTA:

Orice referire din cuprinsul prezentei documentatii de atribuire prin care se indic un anumit producitor, o anumita
origine, un anumit procedeu, mirci, licente de fabricatie, calificare profesionald, brevete, tipuri, standarde nationale,
standarde europene, origine sau o productie specificd, sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurinti a
caracteristicii solicitate §i nu au ca efect favorizarea sau eliminarca anumitor operatori economici sau a anumitor

produse/servicii/lucrdri. Aceste specificatii vor fi considerate ca avind mentiunea ,,cchivalent” in sensul prevederilor
art. 156 din Legea nr. 98/2016.

Prezentul caiet de sarcini respectii prevederile din cererea de finantare si din contractul de finantare FSS nr.
351/32/GP/22.05.2026.

Réspunderea pentru continutul caietului de sarcini apartine persoanei din departamentul autoritiitii
contractante ce procedeazd la intocmirea acestuia, pe baza necesititilor asumate de compartimentul
respectiv.

intocmit,
Capatina Alexandru
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